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‘ai bien connu ce héros oublié .

André Olivry

En ouvrant le dernier numéro du Pays (130), une émotion Haes

Ve
m'a étreinte quand j'ai reconnu la photo d’André Olivry et surtoit

nce de sa mort
Ire en mesure
15 que bien

80 ol je me

découvert qu'un article lui était consacré. Depuis |'as
dans Quest-France, je m'en voulais beaucoup de ne p
d'écrire cet article qu'il méritait autant et peut-¢

d'autres, mais qu'il avait refusé que j'écrive dans les .
consacrais a faire connaitre les Résistants du pays d. eres. Il était
néme et de

icalement i

pourtant venu chez moi et avait par!é de sa mére

Thérese Pierre. J'avais jeté sur quelques feuillets ¢
avait pu me dire et je devais le revoir chez lui. Set voula, lors
d'une rencontre fortuite avec lui & Fougeres, aprés ute, qu'ait
inthéon de

aient, 1l me

miiri le sentiment qu'il n'avait pas la place qu'il mérit
la Résistance dans le pays de Fougeéres et que d'autre
dit brutalement « Viens chez moi & Saint-Sauveur autan

¢ voudras, je
toffrivai une bolée de cidre mats ot tie me parles de Résiatanc:

nne un coup
de pied au cul et tu fous le camp ». C'était sans appel.

Adieu donc l'article sur Raoul dont une trés grande amie A moi,
Marthe le Roy, était un de ses agents de liaison ; adieu aussi i tous les
souvenirs qu’il avait de notre vénérée Théreése Pierre : c'est i la
Maladrie qu'elle avait, disait-il, passé la derniére nuit avant de revenir
chez elle, rue des Prés, et d'y étre arrétée ; revenir « chez elle » parce
qu’on devait lui livrer un stére de bois de chauffage.

Adieu aussi tous ses souvenirs partagés avec Loulou Pétri.

Il fallait que ces deux-la aient entidre et réciproque confiance pour
que Loulou exténué, aprés avoir libéré la prison de Vitré, aille a la
Maladrie se reposer avec son véhicule et un ou deux comparses (numé-
ro 28 Le Payy).

Loulou et Raoul étaient deux jeunes figures emblématiques des
Résistants du pays de Fouggres. A la Libération I'une semblait faire de
'ombre a l'autre. C'étaient deux tempéraments trés différents. L'un fon-
gait et prenait des risques inouis, l'autre réfléchissait, soupesait... Le
premier est sorti sans une égratignure de la Résistance, le deuxiéme
avec une cicatrice indélébile au visage, suite 4 la blessure qui aurait pfi
étre mortelle, reque en aoiit 44 dans les ultimes moments de la résistan-
ce allemande.

Aux obséques de Madame Olivry, grande figure de la Résistance,
grande figure de toutes les luttes pour le progrés du peuple, Raoul, déja
atteint d'une misanthropie maladive, s'opposa a ce que Loulou fasse
I'éloge de sa mére. Loulou insista et s’entendit intimer 'ordre « de faire le
plies court possible ». Loulou qui avait un véritable don pour improviser
n'importe q_uel discours et exprimer avec fougue ce qu'il ressentait, fit
I'éloge funébre que méritait Madame Olivry.

Comment s'étonner qu’on « ignore tout de lui» ? C'est lui-méme qui a

fait le vide autour de lui et si on lui avait demandé son avis, il n'aurait

consenti & aucun honneur pour ses obséques. Mais, malgré cela, ceux
2 + . 3 A [
qui l'ont connu, l'ont estimé et, en ce qui me concerne, l'ont admiré,

entre autres, pour avoir démissionné de l'armée de l'air ot sa carriére

était pourtant toute tracée ; et ceci parce qu'il était, dés le début contre



la guerre d'Indochine et n'aurait jamais accepté d'aller jeter des bombes sur la population indochinoise qu'il
considérait comme résistante.

Maintenant qu'il n'est plus, je suis enfin soulagée et trés heureuse que Le Pays lui consacre un article, lui
donne la place qu'il mérite dans la Résistance. Merci 2 Monsieur Parvery d'avoir fait I'article qu'il n’a pas
voulu dans les années 80.

[l n'a jamais répondu aux invitations qu'il recevait pour toutes les manifestations en hommage a la
Résistance, pas plus qu'il n'a accepté de faire partie d'une quelconque
association. Une grande partie des résistants de l'ombre a d'ailleurs eu la
méme attitude : elle est restée « [ armée des ombres ». Ces résistants ont eu
les obséques sans drapeaux. Soixante années ont passé depuis cette
grande époque, combien sont encore vivants et susceptibles d’honorer
un des leurs ? Les amis de Thérése Pierre, dont lui et sa mére faisaient

artie, ne sont plus que trois ou quatre, plus qu'uctogénaires 1 S'il n'en

it pas ainsi, sa tombe 2 Epernay serait-elle abandonnée comme l'a

nstaté Monsieur Delanoé, trés peu de temps avant de disparaitre

1uss1?

\vec un groupe d'une quinzaine de résistants et déportés, heu-
ux de participer a un tray ail sur la Réwutance et la Déportation, )'al
trés grand réconfort d'avoir mené a bien un dossier important

elatant tous les faits de résistance dans le pays de Fougeres ; et sur-

tout ot I'on peut trouver, autant que faire se peut, tous les noms des
résistants et déportés, des héros morts pour la Libération. La famille
Olivry y a sa place. Cette plaquette, remise a toutes les écoles et col-
leges du pays de Fougeres a été faite en commission extra-muni-
cipale A la mairie de Fougéres et financée par la municipalité.
Elle comporte 24 diapositives et un livret-commentaire, avec un
avant-propos de Madame Jacqueline Sainclivier qui est pour la
Résistance - et en particulier pour celle d'Ille-et-Vilaine - la réfé-
rence éminente, puisqu'elle est professeur a l'Université de
Rennes II ; et aussi avec la participation d'un autre historien

reconnu, Monsieur René Cintré.

[l serait trés judicieux de reprendre cette plaquette, de se ser-
vir des diapos qui ne sont plus le support idéal pour illustrer
I'histoire, d'en tirer 24 belles photos pleine page, plus faciles a
consulter et & photocopier pour faire connaitre & tous 'histoi-
re de la Résistance dans le pays de Fougéres. Tous les textes
du livret étant repris dans leur intégralité. Ainsi proposée «
Résistance et Déportation dana le pays de Fougéres », dénomination
de cette plaquette, serait facile & consulter.

Le sort « d'un travail exemplaire» (selon Mademoiselle
Lopez, Directrice de I'Office des Anciens Combattants de
Rennes) ne serait plus d'étre abandonné dans les placards
des écoles et colleges mais pourrait étre diffusé beaucoup
plus largement, au profit, par exemple, d'ceuvres caritatives concer-

nant Résistance et Déportation et ceci, par I'intermédiaire de |'Office
des Anciens Combattants.

Cette idée, si elle est prise au sérieux, acceptée par la municipalité
de Fougéres, sera ma derniére contribution au « devoir de mémaoire » que
l'on doit a la Résistance.

Pour sa constance, sans cesse reno'uvelée, a étre une tribune pour
les gens qui ont quelque chose a dire sur le pays de Fougéres et ses
hommes, je ne remercierai jamais assez la revue Le Pays de Fougéres.

Je lui souhaite encore longue, longue, vie.

G. Dulong-Guenée.
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par Robert VAXELAIRE

1953-2003. Il n’est pas si fréquent de voir des entreprises accéder aux noces d’or. Vécu sur une telle
durée, contre vents et marées, le parcours devient « histoire contemporainey, et son évocation est une

contribution a la « mémoire industrielley.

Discrete, a Iimage de ses chefs, I'entreprise n’a pas cherché g faire parler d’elle, préférant les notions
de qualité du produit, du service rendu pour asseoir sa notoriété plus que celles de marketing, stratégie
et publicité. Mais les Fougerais estimeront qu’elle fait partie des murs et de nombreux fermiers recon-
nditront que le labeur de la transformation s’accorde au labeur de leur production.

Aux origines : 5
la laiterie =
Foucher 1936-1953

Lorsque le 15 mai 1953, M. Maurice Nazart signe 2
'étude de Maitre Bérel l'acte d'achat de la laiterie
connue sous le nom de « Laiterie de la Blanche Hermine »,
cette derniére existait depuis dix-sept ans.

L'absence de documents, due en partie 2 I'incendie
de 1979, n'autorise pas 4 se taire sur elle. Grice aux
quelques témoignages de ceux qui vécurent la période
« Foucher », on peut quand méme la reconstituer dans
ses grandes lignes.

Son créateur : Fernand Foucher. Il était né en 1892 4
Briouze dans I'Orne, pays laitier par excellence. Il y
sera inhumé en 1972. jeune homme et ingénieur agri-
cole, il partit plusieurs années en Argentine ol il ensei-

O“ Cbetg ,‘}bug‘z‘tzs >

gna dans une école d'agriculture. Il

rejoignit la France a I'issue de la 1**
g guerre mondiale. Il dirigea, avec un
associé, une petite fromagerie a
Clermont-Créans, a2 5 km de lLa
Fleche, dans la Sarthe. Mais il ambitionnait
de s'installer 4 son compte. La Bretagne était certes,
alors, une région traditionnellement beurriére mais M.
Foucher pressentait les perspectives du lait dans ce
pays ou I'industrie laitiére démarrait a peine.

Attiré par la densité du bétail du secteur de
Fougéres, il s'établit dans cette cité, 2 'ombre de son
chiteau médiéval, sur les bords marécageux du
Nangon qui présentait un gros intérét. Par ailleurs, la
possibilité d'y installer une porcherie favorisa sa déter-
mination,

Le terrain acquis par M. Foucher occupait une prai-
rie de deux hectares environ, D'aprés le plan cadastral
de 1845, un « Moulin de la Roche » avait été construit
sur la dérivation du Nangon, en travers de la pelouse



actuelle, prés de la
turbine, au lieu-dit
précisément « Prairie
de la Roche ». A cette
époque et dans ce
quartier du Nancon,
I'activité ~ meuniere
était florissante puis-
qu'un autre moulin
appartenant a M. de
Pommereul, était sis
au « Pont de la Vierge »
- aujourd’hui « Porte
Notre-Dame » - a
proximité du déver-
soir. Tout ce vallon du
Nangon était quadrillé
de jardins: « les bas jar-
dins », encore entretenus en 1970, les jardins de I'ex-
/cée technique Saint Joseph, le jardin de I'hospice atte-
int 4 'ancien prieuré de la Trinité construit a I'angle
e la place du Marchix et de la rue du Nangon.

Sur I'emplacement actuel de la laiterie n’existait
alors que la vieille maison qui borde le bras du Nangon,
aprés le petit pont d’entrée de la laiterie, propriété
d’un certain Maunoir en 1845, et le grand moulin de six
etages.

Au dernier quart du XIX siécle, I'industrie de la
chaussure qui relaie la fabrication des chaussons de
tissu, prend un essor rapide a Fougéres : 2200 chaus-
sonniers en 1874, 11000 en 1890. C'est a cette pério-
de favorable que les industriels Pautrel Fréres exploi-
tent |'usine appartenant 2 M. Durand, prés du Moulin
de la Roche.

Lorsque M. Foucher arrive a Fougéres, vers 1935,
cette usine de chaussures est désaffectée depuis
quelques années et le moulin détruit. Il subsistait donc
quelques batiments qui subirent d'importantes trans-
formations pour cadrer avec l'activité du fonds de com-
merce, déclarée : « laiterie, fromagerie, porcherie, collec-
te et affinage du beurre ».

L'équipe de la toute premiere heure, celle de
novembre 1936, était restreinte : une jeune fille de 17
ans, de Brest, peut-étre affectée au « moulage » du
camembert ; un jeune homme de |6 ans, fougerais, a la
beurrerie ; Gustave Péronneau, originaire de Saint-
Denis-d’Angerons (Eure), comme fromager, envoyé par
M. Tabart de Caen, ami de M. Foucher. Un Lécoussois
de 39 ans, Amand Petit, son premier chauffeur, fut
méme embauché dés septembre 1936.

Vinrent se lier a cette équipe quelques personnes
qui avaient ceuvré a la fromagerie de Clermont-Créans,
sous les ordres de M, Foucher : tel M. Brault qui appor-
ta sa compétence de fromager a Fougéres, le | | janvier
1937, jour du départ de son prédécesseur, M.
Péronneau ; tel Gustave Lépine, dgé de 25 ans, qui

l'usine de chaussures Paufrel,
rachetée par M. Foucheren 1933,

entre le 13 avril 1937 et assure principalement la fabri-
cation du beurre. Probablement étaient-ce les fréres de
Gustave : Aimé Lépine, |9ans, entré a la laiterie la
veille de Gustave et Fernand Lépine, jeune recrue de
|6 ans ? Tous deux venaient aussi de Clermont-Créans.
Mais aucun des deux ne restera plus de deux ans.

Entre 1937 et 1938, la toute jeune laiterie tournait
avec une dizaine de personnes. L'électricité fut installée
en 1937. Pour équiper le site, M. Foucher fit appel, vers
1935, a M. Rossi qui déroula toute sa carriére a la lai-
terie de Fougéres comme chef mécanicien. Une chauf-
ferie fut montée a I'emplacement de ce qui deviendra
I'atelier des yaourts (en 1970) et équipée d'une chau-
diére de battage a volant -mais délivrée de ce volant-,
alimentée au charbon. Celle-ci s'essouflera, un peu
aprés la guerre, malgré les soins que lui prodiguérent
Joseph Pellois - qui trouva la sa premiére fonction en
1939 -, puis Robert Macé a partir de 1944.

Une baratte en bois de teck, de capacité de 20 kg fut
installée i I'actuel emplacement de la salle de moulage.
Une scie a ruban, & proximité de la chaufferie, fut
confiée a Henry Desbois, (mais oui !) menuisier de son
métier.




[

le Citroen U3, sous le premier gual

Dans cette période d'avant-guerre (1936-1939), une
quarantaine de personnes furent embauchées dont la
moitié de courte durée : quelques semaines, quelques
mois et d'autres quelques années. Les mois qui précé-
derent la déclaration de guerre du 3 septembre 1939,
provoquerent une dizaine de départs pour cause de
mobilisation. Parmi eux, Gaston Mentec, jeune FT.P
(Franc-Tireur et Partisan) de |8 ans, entré le 2 aoit
1939 a la laiterie, n'y resta que quatre mois et aprés
avoir connu les prisons de Rennes, de Blois et de
Fontevraud, fut interné au camp nazi de Mauthausen de
1943 a 1945. Ferdinand Pellois fut mobilisé, mais avec
son camion Unic ! Au retour, M.Foucher reprit le
chauffeur mais refusa de récupérer le camion qui devait
sans doute étre en piteux état ! Temps de mobilisation,
temps de féminisation : sur les 23 embauches de 1940,
|7 concernent des femmes.

Malgreé tout, la laiterie progressait et M. Foucher, en
1940, prit Roger Ollivier pour seconder M. Rossi et, en
1941, Germain Pannier pour assurer les gros ceuyres
de maconnerie. Toute l'activité de I'entreprise se
deroulait sous le toit de I'ancien et unique bitiment de
la chaussure. En y pénétrant, on se serait cru dans un
grand hangar car toutes les installations étaient réali-
sées avec du matériel d’occasion.

M. Foucher commenca a collecter le lait vers sep-
tembre 1936. Mais comme I'essentiel du lait était trans-
formé en beurre dans les fermes pour étre négocié sur
le marché de Fougéres et surtout sur les deux marchés
plus importants de Louvigné-du-Désert et de Saint-
Aubin-du-Cormier, sa prospection fut laborieuse.
Amand Petit en ramenait 300 litres par jour. Il sillonnait
le secteur de Saint-Georges-de-Chesné avec son
camion Fford a essence.lLe premier client i lait fut
Pierre Hardy de Maintibceuf en Billé.

A la veille de la guerre, la collecte du lait justifiait la
présence d'un chauffeur de longue durée que fut

-Ferdinand Pellois (juin 1939 a mars 1974). Mais la guer-
re stoppa l'essor de la laiterie et coupa Fougéres de
son approvisionnement. Les fermiers cessérent d'ap-
porter leur beurre au marché de la ville, et leur lait

s'évada... Par ailleurs, les transports étaient devenys
aléatoires. La Municipalité, sous I'Occupation, Press;
M. Foucher de fournir Fougeres en lait cry, e f"Omage
et en beurre. Certains se souviendront encore de
Gustave Lépine et de son cheval rétif en quéte de Jair
pour les approvisionner. Un matin, Gustave eyt du cha.
grin : son cheval était mort durant la nuit. ..

L'essence faisant défaut, M. Foucher fut amené 3
équiper tous ses camions avec des gazogenes. || instal-
la donc un atelier de mécanique, non loin de la chauf-
ferie du moment (actuelle salle des ciives 2 cuisson du
cheddar) et construisit un four po ‘iquer du char-
bon de bois, a I'emplacement act pont-bascule,
Le matériel de transport remis e et grice aux
camions laitiers transformeés, ™M 1er créa une
organisation de transport de maté: our parerala
forte pénurie de lait. Aidé du chat nand Petit, il
ramassait du bois en forét qu'il At suUr un ¢«
Chevrolet » a carrosserie de bois stribuait sur
Fougeres. En 1946-47, Amand, sa ée du matin
accomplie, continuait souvent, I"apr i, a livrer du
bois aux boulangers.

Les camions a gazogéne fonctic ent jusqu'en
1947, date a laquelle le four s’éteignit. Mais il était
encore visible en 1950. Quel spectacle dans les cours
de ferme, de voir le laitier bourrer sa « chaufferie
ambulante » haute de [,50 m pour obtenir le gaz de
charbon de bois, puis charger son véhicule de bidons
en tole remplis de lait 4 proximité de sacs noircis !

D’autres travaux jalonnent cette période mouve-
mentee. En novembre 1942, M. Foucher obtint de la
préfecture l'autorisation de rétablir une turbine
hydraulique sur la dérivation du Nangon qui traverse la
laiterie’’. Aprés sa construction, le magon Pannier
s'appliqua a bitir la premiére porcherie sur un terrain
alors arboré (actuels chaufferie et frigo a marchandises) ®.

Alors que ses voisins de Saint-Brice, les fréres
Depincé, s'affichaient négociants de beurre, M.
Foucher n'acheta jamais de beurre fermier ou si peu. Il
collectait un peu de créme mais surtout, tous les jours,

M. Tulasne préléve un échantillon.



sauf le dimanche, du lait entier pour
fabriquer du camembert.

Avant 1939, M.Foucher produisait
des camemberts a 45% M.G. Sous les
injonctions de la municipalité (et des
Allemands), pendant la guerre, les
camemberts furent standardisés a 30%
M.G. afin d'économiser la matiére gras-
se du lait et d'offrir plus de beurre a la
population. Mais ils ne portaient
plus la mention « camembert » dans
ce cas. Commercialisés sous la marque «

Fougéres 30% Laiterie de la Blanche

lermine » sous M.Foucher et « Le

Fougéres 30% Fromagerie Nazart » sous
M. Nazart, ils ont représenté jusqu'a
30% des fabrications de pites molles,

int de disparaitre totalement en |974.

Le grand fromager de la laite-
rie de Fougéres, en cette
. décennie 1936-1945, puis au
i lendemain de la guerre jus-
A e qu'a l'arrivée de M. Nazart

=== en 1953, s'appelait Joseph
" Brault.

Monsieur Brault, comme tous
I'appelaient, était le contre-
maitre, le maitre fromager, le
maitre beurrier, le trieur de lait... voire I'éleveur de
lapins, pour les besoins de la cantine, et qu'il nourris-
sait avec des rognures de fromage. Né a Bourgneuf-la-
Forét en 1904, il avait suivi M. Foucher a la fromagerie
de Clermont-Créans et |'avait rejoint a Fougeres en
janvier 1937.Jusqu’a sa retraite en 1970, il s'avéra le
fromager de confiance de M. Foucher et de M. Nazart.
Il habitait d’ailleurs, avec son épouse, un petit apparte-
ment enclavé dans la laiterie, secteur du laboratoire
actuel. Chaque matin, sauf les dimanches, au pied du
quai, abrité sous l'unique bitiment de la laiterie ou
s’engageaient les camions, M. Brault attendait le lait : |es
premiéres années, il attendait 300 a 600 litres/jour ;

g S
Avant 1953

M. Brault falt disposer en cing rangées...

Antoine Gautier et son décalitre

1O cM)
{1930

pendant les hostilités, 1500 litres/jour.

En 1946 et années suivantes, il récep-
tionnait les quatre tournées de lait
ramassé aupres de |50 producteurs envi-
ron ; soit 1500/2000 litres par jour I'été,
- et deux a trois fois moins I'hiver :

- celle de Mésaubouin (les fermes
Roussel et voisins), collectée le matin par
Joseph Leverrier, une des meilleures avec
ses 800 a 900 litres ;

- celle de la Chapelle-Janson, assurée
| I'aprés-midi par le méme chauffeur ;

- une tournée le matin, par A. Petit ;
. - celle qui couvrait le secteur de Saint-
§ Germain-en-Coglés en passant par
Romagné, collectée par Ferdinand
Pellois.

Aprés débardage des bidons, les chauf-
feurs allaient se réapprovisionner en charbon de bois,
prés du four, pour leur véhicule a gazogene.

En 1950, M. Brault attendait le lait de six tournées
acheminées par Amand Petit, Ferdinand Pellois, Eugéne
Demys, Ange Villerbu, Joseph Leverrier et le sixiéme,
Antoine Gautier, qui avait obtenu son permis de
conduire auprés de |'auto-école Gautier, la premiére a
exister a Fougeres et dirigée par André Gautier, l'oncle
d’'Antoine, lui-méme ancien chauffeur de la laiterie en
1945-1946. Mais, c’est M. Rossi qui initia Antoine a sa
tournée, Ces six chauffeurs pilotaient des camions
revenus a I'essence : deux Ford, un petit Peugeot, un vieil
Unic, etc. Mais a chacun son véhicule, selon la volonté
expresse du patron qui, lui-méme, affectionnait I'Unic
et surtout un Hotchkiss que M. Nazart, a ses débuts, a
lui-méme conduit pour livrer des marchandises en
région parisienne®.

Apreés la virée du matin qui débutait a 6 heures, nos
chauffeurs pouvaient passer profitablement par la can-
tine. Mais ce n'était plus Angéle Blanchet de Fleurigné
qui s'activait aux fourneaux : elle I'avait fait a la fin de la
guerre. Et ce n’était pas encore Elisa, la femme du por-
cher Joseph Royer, pourtant tous deux engagés 2 la lai-

e



terie en 1946. Laprés-midi, chacun reprenait du s
ce. Antoine Gautier, par exemple, préparait des boites
i fromage ou récupérait A la gare SNCF de Fougeres,
le charbon acheminé par voie de fer pour alimenter les
deux nouvelles chaudiéres Field de 500/600 kg/heurg.
installées depuis deux ou trois ans au méme endroit
que la petite premiére, Amand Thomas, un chauffeur
des années 50, s'affairait a la forge... Arrivés au quai,
les camions laitiers exigeaient des bras solides pour
étre déchargés de leurs lourds bidons, tous en fer
étamé jusqu'en |1956. Chaque véhicule supportait 800
a 900 litres : une vingtaine de bidons de 20 litres, une
dizaine de 44 litres et 4 bidons de 100 litres. Dans ces
derniers, placés a l'arriére du camion, le ramasseur
avait versé le lait du dernier bidon incomplet de chaque
ferme, a l'aide d'un décalitre en fer blanc, poingonné
légalement. « Il en fut usé de ces décalitres ! » se sou-
vient Antoine Gautier',

M. Brault faisait disposer ces bidons sur cinq ran-
gees. Il triait le lait au godter, a la louche. Le lait non
acide, versé dans un grand bac et acheminé vers « le
pasto » (pasteurisateur), était livré |'aprés-midi, en
bidons de 20 litres aux crémeries de Fougéres.
« Lorsque le pasto installé aprés la guerre - qui était un peu
fatigué - refusait de pasteuriser, on glissait les bidons dans
le Nangon pour les refroidir; et il arrivait, le courant d'eau
étant plus fort, que quelques-uns d’entre eux s’aventuraient
@ vau-l'eau » confesse Joseph Pellois, alors affecté i ce
service®,

Le lait plus acide, déversé dans un autre bac lui aussi
en tole emboutie, était aspiré a l'aide d'un long tuyau
en caoutchouc par M™ Brault pour remplir des bas-
sines de |00 litres en fer étamé, transbordées sur des
chariots roulants en bois jusqu'a la salle de moulage qui
est encore en place de nos jours, bien qu'agrandie.

La, M. Brault emprésurait le lait des bassines qui, une
heure apres, le caillé formé, étaient avancées jusqu'aux
trois tables de bois. Derriére chacune, un(e) mou-
leur(se) muni(e) de sa petite louche d'un '/: litre répar-
tissait le caillé dans les 300 moules en fer émaillé, posés
sur des stores en bois. Cinq passages étaient néces-

| e :-‘_“ a2 i % 3
Cing passages de louche | au fond, Madeleine Planchais:
a gauche; Joseph Pellois; a droite, Bernard Neveu

saires sur chaque moule afin de p
ment du lactosérum. Le soir, la més
lait les camemberts sur un plateau Ois, un a un
pour ne pas les briser. Le salage s'effectuait a la main,
sans gants. Ensuite, raconte Joseph Pellois, « je portais
sur la téte le plateau de fromage et jempruntais I'escalier
etroit qui débouche au hdloir », lieu d'affinage. Les
camemberts étaient déposés sur des claies en bambou
a claire-voie.

Au bout de quinze jours environ, dans la salle d'em-
ballage située au premier étage, Rémi Lesage, assisté
d'un ou deux ouvriers, enveloppait les camemberts
dans un papier paraffiné et les emboitait. Outre les
boites étiquetées du « Fougéres 30% », les plus nom-
breux, I'équipe des emballeurs collait 2 la main d'autres
etiquettes qui feraient la joie des collectionneurs, cor-
respondant & des camemberts 45% : « La Ruche », « Le
Patre », « La Fermiére », « Le Domaine du Nangon » et un
peu de « La Blanche Hermine ».

tre I'écoule-
uipe démou-

Une spécialité de la Laiterie Foucher, préparée aussi
par M. Brault, vit sa naissance en milieu de guerre : le
« Fougéres-Santé », pate fraiche. Le lait était emprésuré
la veille et son caillé s'égouttait dans de grosses poches
en nylon blanc suspendues - a partir de 1950 - & des
tringles métalliques posées entre deux stalles de I'an-
cienne et premiére porcherie. Le lendemain, il était
placé dans un papier sulfurisé joliment décoré que I'on
repliait en paquet carré et déposé dans une barquette.
Le tout érait livré a Fougéres dans de grandes caisses
en bois par Joseph Leverrier. En 1954, sous M. Nazart,
il sera fabriqué par Daniel Faugret et, en 1956, par
Maurice Rulon et livré par René Lagrée.

On peut estimer a une dizaine de millions de litres,
le lait collecté par M. Foucher durant son exercice, en
y incluant les approvisionnements indirects.



Sur les cing ou six laiteries environnantes qui dis-
rent dans les années 50, celle du Clairay en
ré, connue pour son « Véritable Port-Salut » et sa
que « Vierge de Pontmain », intégra en 1951 la laite-

. de M. Foucher, ami de Devillers patron du Clairay.

s deux chauffeurs suivirent.

Par ailleurs, M. Busquet, en 1952 et les années sui-
vantes, équipé de son propre camion, ramassait le lait
en bidons de 40 litres sur la zone du Chitellier et de
Parigné, qu'il payait directement a ses clients et qu'il
revendait a la laiterie Foucher. Finalement, en 1962, il
vendit sa tournée a M. Nazart qui reprit son chauffeur,
Bernard Chauvin, en lui confiant le méme circuit.

M. Foucher avait beau acheter, en 1952, pour la pre-
miere fois depuis qu'il dirigeait, un camion tout neuf -

Creusement d'un puits
en casque, Marthe et Pannier [1957).

un Renault - pour la collecte du lait, on produisait tou-
jours moins que de besoins.

Chaque semaine, le mardi, il était collecté un peu de
créme en bidons, refroidie dans un local ol étaient
entreposés des pains de glace. Le mercredi s'annongait
donc comme une bonne journée a beurre.

Les deux écrémeuses d'occasion Alfa-Laval de 3000
litres/heure, conduites par M. Brion et la baratte en
bois.de capacité de 300 kg/h. par Gustave Lépine, récu-
pérées pendant la guerre, aboutissaient a ce beurre, tres
demandé, vendu en mottes ou conditionné en pla-
quettes de 500 g. empaquetées & la main. Tout était
hautement artisanal, consciencieusement bien
fait. Pour assurer |'entretien des matériels qui se mul-
tiplient quand méme (ex.: acquisition étalée de trois
compresseurs dont un Corblin pour I'obtention de pains
de glace), l'atelier d’entretien s'agrandit de trois méca-
niciens dont Jean Davy et Pierre Antin.

Les effectifs en 1950-1952 sont assez stables : une
cinquantaine de salariés. M. Foucher étoffe son secréta-
riat et engage le méme jour, en |951, Solange et Odile
préposées aux analyses et, en 1952, Marthe et Nicole,
toutes quatre a mi-temps, deux le matin, deux ['aprés-
midi. Si nécessité, 'une ou l'autre quittera ses ecritures
sur le champ pour emballer du beurre ou des fro-
mages. Nicole accompagnera méme M. Foucher pour
la pesée des cochons qui ne grognent plus devant la
petite salle du laboratoire (actuel bureau des cadres)
mais, depuis 1949, s'engraissent de sérum et parfois
d’excédent de lait écrémé dans une porcherie agrandie
plus au sud de cinquante métres, sous la baguette de
Joseph Royer. Il les surveille depuis 1946, a la suite de
Marcel Friteau, et les surveillera jusqu'en 1972, date
d'arrét de la porcherie.

En ce temps-l3, tout le monde ou presque terminait
sa journée a 5 h. du soir et, secrétaires comprises, se
retrouvait en toute convivialité chez le Pére Hatte, au
petit bistrot de I'angle de la rue...

Confronté a une belle croissance, ne pouvant faire
face sur tous les fronts, M.Foucher se mit en
recherche d'un directeur. Uayant trouvé, il dépécha
Antoine Gautier vers La Fleche pour le quérir : c’était
Jacques Tulasne. M. Tulasne mit les pieds a la laiterie
Foucher, le | septembre 1952. D’emblée, a 23 ans, il
sut montrer ses capacités et se faire apprécier du per-
sonnel. Une de ses premiéres tiches fut de surveiller
I'installation du premier pasto Corblin si utile pour pm-
téger le lait.

Ainsi flanqué de ce trés jeune dlrecteun M. ‘euchem
a I'age de 60 ans, se mit dans I'état de songer a sa
cession. |l prospecta dans la région de I'Ouest a
d’un repreneur lorsque... un jeune picard de 29 an:
parcourt I'Ouest a la recherche d'un lieu ol enma |
prendre®.




La laiterie NAZART

Le I* mai 1953, M. et Mme Maurice
Nazart débarquent dans la courette du
2, rue du Nangon avec une 2 cv remplie
d'enfants et de déménagement. Le 15
mai suivant, M. Nazart devient légale-
ment propriétaire de la laiterie qui va |
désormais s'appeler « laiterie Maurice
Nazart ». Quinze jours ont donc suffi
pour qu'il prenne la mesure des installa-
tions et que se fasse la passation des
pouvoirs.

En ce lendemain d'Ascension, il fait
trés chaud. La moitié du lait ramené par
les chauffeurs est caillé ! Les difficultés
commencent. Mais, courageusement
comme le sont les picards, M. Nazart

1953-1959
" e temps
de la consolidation

Pour accueillir les nouveaux patrons,
M. Tulasne avait réuni le personnel et
offert des fleurs. L'un des salariés pré-
sents a retenu « par cceur » l'une des
réflexions faites par I
occasion : « Avec moj,
travailler seront bien
prévoyait-il ce qu
Michel Winock : « |
d’hui que [lannée |9
comme celle du vérital
que l'on appellera : Les

Nazart a cette
¢ qui voudront
». M. Nazart
I'historien
vons aujour-

I considérée
arrage de ce
Glorieuses » !

i 4 i : Rétrospectivement, i tout aussi
esc:nt ?u s i srtul') SRS sor‘\d?ge- réaliste, a I'endroit de rie Nazart,
ment et s'active avec i épo- : o
ST RVE BT SUIpe QU TR0 de parler des « Cinquo borieuses » !
te. On distingue la un trait majeur de :
178 \. Nazart
son comportement : saisir les pro- il : :
P P 224 - 1999 Le changement de pr: ;v iétaire coin-

blémes a bras-le-corps.

Mais M. Nazart, lorsqu'il choisit une laiterie n'est pas
sans expérience. En effet, auparavant, il dirigeait la lai-
terie de Pacy-sur-Eure apreés avoir poursuivi ses études
a I'Institut Agricole de Douai, d’excellente renommée.
Il en sortit ingénieur des Industries Agricoles. Il avait de
qui tenir. Ainsi, son pére, Jean Nazart, ne monta-t-il pas
de toutes piéces, en 1928, la premiére conserverie
agricole de toute la région du Nord et mis sur pied, en
pleine guerre, une huilerie ol I'on pressait I'ceillette et
ta navette ! Le méme fonda, en 1945, la Fédération des
Syndicats d'Exploitants Agricoles (FDSEA) de Ia
Somme dont il devint le président jusqu’en 1961,

Ces atouts ont pesé dans la « vocation » agro-ali-
mentaire de M. Nazart, dont nous retiendrons
quelques moments forts.
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cide avec I'ére de la révolution silen-
cieuse des campagnes :

- Dans notre région, les expériences en laboratoire
faites pendant les années de guerre se concrétisent par
la création, en 1948, du Centre d'Insémination
Artificielle de Rennes.En découla une sélection du
bétail bovin pour la production laitiére.

- La révolution fourragére intervint dans les années
1948-1950. Au lieu de laisser les herbages dix ans sans
étre retournés, on a commencé la culture de I'herbe.

- La prise de conscience de I'utilité des engrais se
manifeste a partir de 1952.

Ce faisceau explique I'évolution du rendement lai-
tier. La vache de 1936 libérait 900 litres de lait par an
(exclus le lait bu par son veau) ; celle de 1953 appro-
chait les 2500 litres.

Avec cette montée en puissance du lait, se dessine
dans les années 1953-1954 I'évolution vers l'industriali-
sation des produits laitiers définis par la valorisation de
la partie grasse du lait et le golt des consommateurs
pour un produit plus régulier et plus sGr. Par exemple,
il faut se rappeler qu'avant la guerre 39-45, le beurre
breton avait réputation de mauvaise qualité et se ven-
dait 10% moins cher qu'un beurre normand. Et, entre
1956-1959, la laiterie ramassera encore un peu de
beurre fermier qui sera pasteurisé pour I'améliorer.

La liste qui suit fait apparaitre que les types de maté-
riel acquis par M. Nazart, en ses débuts, sont tous liés
au traitement immédiat de la matiére premiére, la col-
lecte ayant presque triplé en sept ans. En mai 1953, les
infrastructures de la laiterie Foucher demeuraient rudi-
mentaires et les moyens financiers de M. Nazart
I'étaient tout autant. Denc, urgence d'acheter d'occa-



sion ! La fermeture de la laiterie Guyomarc’h a Antrain
en 1956 et celle du Mont-Dol & Combourg décidérent
M. Nazart a leur racheter du matériel. Il confiait
d'ailleurs & ses vendeurs ne pouvoir tenir que quelques
années, Chez Guyomarc'h, il se trouve méme nez-a-
nez avec Michel Besnier, igé de 29 ans, qui venait de
reprendre précipitamment les rénes de la petite laite-
rie 4 la suite de la disparition brutale de son pére en
1955 et qui cherchait aussi du matériel.

Evolution de ['entreprise 1953 - 1959

¢ Collecte de lait ; 3 000 000 litres - 47 salariés.
¢ Démarrage des «Carrécrem» (pates molles) et des
=tits suisses. Albert Galodé démarche ces produits
iprés des crémeries et écoles.
se en place de V.R.P
embauche de M. Nazart : Amand Roussel, le 19 mai.
picerie Prioul de Fougéres livre ses excédents de
eme et de lait 2 |a laiterie Nazart.
yrication de pains de beurre de 3 kilos
mballages Venthenat)

= Achat dans I'Oise de 2 camions 4 double niveau de
bidans, qui seront conduits par Gaudiche et Pichon.

® Creusement d’un puits de 30 métres (emplacement de
I'évaporateur actuel), mais sans résultat satisfaisant.

Achat d'une embouteilleuse (prés du | quai). Livraison du
lait en bouteilles en ville (50 cl) et aux écoles

(petites bouteilles / Opération Mendés-France)

M. Tulasne organise une présentation de produits
«Blanche Hermine» a la foire-exposition

sur la Place Carnot.

L ]

1956  * Remplacement de bidons en téle étamée par des bidans

en almasilium (Ets Maisonneuve, Japy) deux fois plus légers !

* Achat d’'une machine a laver les bidons (Ets Garcelon)
installée au 1 quai,

e Démarrage des yaourts fabriqués par D. Faugret
et présentés par R. Lagrée aux commergants.

* |* a0t : entrée de Roland Clément. Aprés son service
militaire et jusqua sa retraite, il secondera efficacement
M Nazart dans I'évolution technique de fa faiterie.

1957 = |* pasto i plaques pour pasteuriser
le lait et la créme livrés en ville,

1958 @ Achat de la premidre écrémeuse neuve ( Westhulia S000 fh).
¢ Rachat de la marque ala Roussettes
{camembert, beurre hitier) et reprise de fa clientéie d b
laiterie La Placette A janzé apres sa fermeture.

1959 ® Achat de la I empaqueteuse & beurre.
Mention sur ie papier : mmw
toutes les garanties dhygiines .

Bon pour les enfants, le lait du Pays de Fougéres.
[cpération MendésFrance en 1955)

1960-1969
le « boom » du lait
et les nouveaux produits

1960 marque un renouveau pour la laiterie. Au
cours de cette décennie, de nouveaux produits sont
mis en fabrication, tels que le cheddar. Ce sont égale-
ment les premiers essais de production de caséine qui
connaitront un démarrage trés lent. Les années 60
marquent aussi une rupture avec l'arrét de certaines
fabrications non rentables comme le lait Ribot qui était
livré en bidon aux crémeries (1960), le fromage blanc
« Fougéres-Santé » (1964), les petits suisses (1965) et le
lait pasteurisé en bouteilles (1969). Ce relatif change-
ment d'orientation va prendre des dimensions beau-
coup plus importantes avec I'apparition des grandes
surfaces et la concurrence entre marques qui va en
résulter. Trés vite, 'entreprise va réaliser qu'elle n'est

M Wowne,

det
(1955}




Un tank & lait de 50 000 lifres en phase d'éire insfolle en
passant por le toit. Au pied de lo manceuvre : Léon lombert.
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Eyolution de I'entreprise 1960 - 1069

& Collecte de lait : 10500000 litres - 75 salarigs.

o M, Nazart s'entoure de collaborateurs - M. Sauger
comme directeur qui décédera en pleine fonction en
1973 et M. Meigné pour organiser les tournées de
collecte du lit

¢ Claude Bourdin est engagé comme AR .C
(Agent Relation Cuiture).

1961762 ® Débuts de fabrication de caséine avec Fene Lagrée, pére.

1960

1961

1963  * Jusqualors réglée en espéces aux producteurs, la paie
du lait - qui se fait tous les |5 jours rue par chéques.

1964 ® Entrée de Georges Bouffort qui sc ~onsable
jusqu'a sa retraite de toutes les fat s dela
laiterie.

¢ Débuts du cheddar lancé par R ¢ s Invernizzi,
puis G. Bouffort.

® Achat de camions Rencult a chas: feux niveaux
de bidons (161 bidons = 3220 I«

® Acquisition d’'une baratte de 500

1965 ® Transfert de la chaufferie vers s | avec
installation d'une chaudiére Bous il fallue
démonter le portail de la laiteric e nuit pour
la rentrer...

® Livraison de lait écrémé liquide a affre &
Cérences (Manche).

1966 @ En cette période, plus de 2500 livi 2t sont
répartis sur 33 tournées. 17 000 b t 2 leur
disposition.

1967  ® Achat de la chaudiére Parent (9 T/H i remplacer
la Bouellat.

® |* bulletin de liaison avec les producteurs :
«Informations Laitiéres»

1968  ® Mise en place d'un groupe électrogéne.

® Déplacement du quai a bidons.

® Embauche d'un 2* AR.C. : Roger Thomas.

® Achat de 2 camions Citroen, capacité 216 bidons = 4320 L.

® Transfert du laboratoire du rez-de-chaussée au
| érage mieux équipé. La place libérée deviendra
le bureau des cadres.

® Adhésion au Laboratoire Mayenne-Lait interprofessionnel
premier du genre.

1969

® |* concentrateur (essai avec dréche de pommes et
de sérum).

® Début des contréles bactériologiques des laits collectés
Loi Godefroid 300 000 germes (100 000 par la suite,
50 000 actuellement). Avant cette loi, certains laits
pouvaient contenir plus d'un million de germes.

® Arrét du salage des camemberts a la main.
Pratique de la saumure,

® Collecte de laic : 46 000 000 litres - 140 salariés.

pas en mesure d'offrir aux distributeurs les mémes
remises que les gros producteurs nationaux ; d'ou la
volonté de rester en dehors du systéme de la grande
distribution.

En conséquence, I’entreprise va prendre une orien-
tation beaucoup plus industrielle a travers le cheddar et
le beurre mais surtout la caséine. Ces trois produits
représentent 95% du chiffre d’affaires de la laiterie. Les
5% restants sont évidemment réalisés par les produits
de grande consommation, c’est-a-dire yaourts, beurre,
camembert que I'entreprise vend aux petites épiceries
dans un rayon d'une centaine de kilométres et dans les
grandes surfaces fougeraises.

En amont, vers la source du lait, les années 60



amorcent aussi un virage
décisif. Nazart fut
contraint, comme ses col-
légues, de ramasser la
créme. Mais il souhaitait du
lait a transformer. Or, les
cultivateurs gardaient leur
lait écrémé pour les
cochons. M. Nazart leur
offrit d’acheter le lait et de
leur restituer gratuitement
son sérum de fromagerie.
Les volumes de lait décol-
léerent! Les chauffeurs
apportaient le sérum et
s'en retournaient avec du
lait entier. Mais entre ces
deux opérations, le lavage
des bidons laissait a dési-
rer. Ce fut cause de soucis.
M. Nazart stoppa les livrai-
sons de sérum et proposa
du lait écrémé a prix
attractif : 2 F le bidon. En
1965, on ne collectait plus
que du lait entier.

La montée inexorable du [ait

Collecte de lait 1970 : 49 800 000 litres ; 1983 :
101 000 000 litres. Soit entre ces deux années, |'équi-
valent supplémentaire de plus de 7000 bidons de 20
litres par jour. Un bond qu'il faut gérer d’abord dans la
maniére de collecter; car, en 1972, 23 tournées jour-
naliéres sont encore en bidons. Pour la premiére fois,
une journée de mai 1972, 200 000 litres surgissent a la
laiterie. Une vraie fourmiliere dans la ruelle du
Nangon... et un joli tintamarre au quai !

Des essais de collecte en citerne isolée furent réali-
sés en 1969 avec un Renault adjoint d’une citerne som-
mairement calorifugée. On la nommera symbolique-
ment « Polaire | ». Elle préludera a d'autres citernes, au
top niveau, qui s'échelonneront de 1973 a [983.Ce
seront sept camions DAF a six roues directionnelles qui
les supporteront. M. Nazart est le premier 2 utiliser ce
type de véhicule. Des collégues laitiers viendront s'in-
former chez lui. Ces camions permettront de tirer
parti des cours de fermes exigués. Leur capacité,
16 000 a 21 000 litres. démultiplie considérablement
les possibilités de collecte mais ne rendra pas inutiles
les trois camions de 4 000 et 6 000 litres achetés en
1970 a la CANA d’Ancenis. De plus, ce systéme facili-
te le ramassage toutes les quatre traites.

L'année 1976 fut une année charniére dans la réor-

Tank pour lavage automatique en phase d'insfallation {1972},

ganisation des tournées. Par exemple, de 1970 a 1975,
I'ensemble des camions parcourait annuellement I'équi-
valent de 42 fois le tour de la terre. De 1976 a 1983,
|9 fois seulement !

Progressivement aussi, dans les fermes se mettent
en place des tanks réfrigérés et les fermiers en amélio-
rent |'acces.

Pour le paiement de ce lait aux fermiers, de nou-
velles régles sont introduites. A compter d'avril 1974,
la base de calcul retenue pour la matiére grasse sera de
38 g/l. au lieu de 34 g/l. ; et, dés octobre 1977, on prend
en compte la teneur en matiéres azotées (valeur pro-
téique). M. Nazart est le seul, depuis longtemps, a
publier chaque mois dans la presse, la moyenne des
résultats de ces analyses et le prix réel du lait qui en
découle. D'ailleurs, il adoptera toujours le ton de la




franchise. Lorsqu'il regoit en juillet 1981, une déléga-
tion de producteurs venus négocier un prix de lait (et
étonnés de découvrir au sens propre et figuré cette
entreprise de 200 personnes qui réalise le tour de
force de fonctionner sans nuisance pour l'environne-
ment dans un si petit périmétre), le maitre des lieux
répondra : « Nous payons le lait le plus cher que nous pou-
vons mais nos marges sont trés faibles, il nous reste en defi-
nitive a peine | % ». Les producteurs se retirérent certes
insatisfaits mais convaincus de sa franchise”.

Et il en fallait un peu de la marge pour étre a méme
d'accueillir ce fleuve blanc et jongler avec chaque métre
carré pour déposer, en 1971, a l'aide d'une grue a
fleche de 32 métres, un tank  lait neuf de 30 000 litres
dans un espace réduit et caché derriére la tres vieille
maison Maunoir du cadastre 1845 ; pour hisser par le
toit dégarni a cette occasion, en 1972, le tank bedon-
nant destiné au lavage automatique (CIP) des parois
internes des citernes laitiéres qui passeraient bientot
sur un pont bascule Trayvou creusé dans la petite cour
(1974) ; pour glisser, en 1983, par un autre toit, la lour-
de et volumineuse carcasse en inox de |'évaporateur a
recompression mécanique de la vapeur qui concentre
le lait jusqu'a lui faire perdre trois fois de son volume ;
pour mettre en place, la méme année, une imposante
armoire électrique et son réseau, chargée de diriger
automatiquement le lait selon sa destination a travers
I'écheveau des 2 500 métres de tuyaux en inox.

La chaudiére est le poumon d'une laiterie. la
Babcock au fuel de 1970, devenue trop onéreuse avec la
crise du pétrole, il a fallu la remplacer en 1973 par une
chaudiére au gaz, assortie d'une autre de 9 T/H en 1983 ;
et enfin, pour parer aux périodes de pointe de I'été,
une chaudiére électrique Sodiet (1986).

Si les équipements pour transformer le lait qui coule
a flots sont convenables et si les produits fabriqués sor-
tent réduits de leur volume (10 litres de lait = | kg de
cheddar et 32 litres de lait = | kg de caséine), il demeu-
re que la capacité de stockage est largement insuffisan-
te a la « Prairie de la Roche ». Une opportunité s'est pré-
sentée en 1978 : I'entrepét de la rue Colbert, en zone
industrielle, qui subira d'ailleurs des extensions en

Machine & cheddoriser.. A partir de la gauche,
le 2 G. Bouffort, 3** Cl. Buineau, 4 R. Clément {1972,

1983, en 1988, en 1993 et en 2002, pour y admettre
des moulins et une ensacheuse automatique destings
aux caséines/caséinates et une mélangeuse pour e
produits lacto-remplaceurs.

Le camembert

Un des produits phare de la laiterie Nazart, et des

les origines, fut le camembert artisanal et thermisé en

boites en bois. Mais de 1970 a 1983, son rythme fut
particulierement soutenu, oscillant ¢ 2 6000003
3 100 000 boites par an. Il eut droit ette raison,
3 une emballeuse Alpma en 1970 et 2 leuse d'eti-
quettes en 1974. Cependant, deés |9 sncurrence
étant tres séveére, il régressa conu Nt eL en
I'an 2000, il n'en était plus fabrique e 200 000.
Les autres pates molles cessérent ¢ wr le 30%
congu pendant la guerre et, en |97¢ 1 série des
carrés. En 1970, aprés le dépa M. Brault,
Dominique Minot endossa la respon ‘es fabrica-
tions du camembert.

Le cheddar et le camembert « Les ts » seront
auréolés de la Médaille d'Or au con 1gricole de

Le cheddar

Le cheddar est le fromage le plus consomme dans le monde
(Etars-Unis, Canada, Grande-Bretagne, Nouvelle-Zélande...) et
le plus ignaré en France, pays aux 365 fromages ! Une excuse &
cela : le cheddar est un produit trés « british » puisqu'il emprun-
te son appellation 4 la petite ville Cheddar, au sud de Bristol.
On le désignait autrefois « fromage de Somerset ». Dans sa ver-
sion « coloredforange v, il devient du « Chester ».

Comment alors expliquer sa fabrication en France ! Dans
les années 60, 'Auvergne et surtout le département du Cantal
s'étaient spécialisés dans fa fabrication du cheddar. Clest un
fromage cousin du Cantal. Les Cantaliers d'Auvergne faisaient
leur derniére cuve en cheddar, soit parce qu'ils n'avaient pas la
vente du Cantal, soit parce que le lait n'était pas terrible.

Quelques années plus tard, M. Nazart fut sollicité par des
négociants anglais pour fabriquer du cheddar dans la région de
Fougeres. Se créa un groupement « France-Cheddar » en mai
1973, strictement privé, dont M. Nazart devint le président. La
laiterie fabriquait 500 i 1000 T. par an, sous la marque
« Channel-Cheddar-Cheese », et le reste du groupement (16
fabricants) 1500 & 3500 T etc..., selon le cours du Dollar oude
la Livre Sterling, bien que les M.C.M. (Montants compensa-
toires monétaires) aient dii favoriser son exportation:

Une des particularités de la fabricati
sanal est l'utilisation de cuves trés




Paris. Salon de I'Agriculture de 1988,

Le « Vieux Robin », spécialité de la laiterie, inspiré de
la méthode d'obtention du cheddar, a été mis au point
par Etienne Genay, chef du laboratoire de 1980 a 1996.

Dans ce parcours besogneux de la montée du lait, |
au cceur de l'été, en pleine nuit, une catastrophe
s'abattit sur I'entreprise : l'incendie du 29 juillet 1979. |

Foire expo de Fougéres de 1981. Au cenlre, M, Michel
Coinfat, ministre du commerce extérieur goiite le cheddar.

Tesniere,
M. Nazat,
Président du groupement de cheddor.

1984-2003
La ligne blanche des quotas laitiers

Depuis le 1 avril 1984, les producteurs sont entrés
dans |'ére des quotas. Leurs livraisons 2 la laiterie sont
contingentées. La référence choisie est I'année civile
1983, Mais c'est 4 la laiterie que 'ONILAIT (Office
National du Lait) envoie la quantité de référence a ne
pas dépasser. Ensuite, la laiterie répartit a ses produc-
teurs le droit 4 produire. Sous les ordres de M. Nazart,
Robert Chevallier, responsable de la collecte laitiere
depuis 1974, a la charge de répartir équitablement les
quotas. Désormais, bon an, mal an, depuis 20 ans, la
collecte se stabilise entre 90-91 millions de litres.

Controversés au début, les quotas sont reconnus
aujourd’hui avoir garanti les volumes et les prix.

La laiterie doit travailler sur cette ligne de créte. En
dehors des productions 4 destination du grand public
et hors du sentier battu de la fabrication de poudre
lait, M. Nazart songe a des produits qui seraient uti
en industrie laitiére. it

Les Caséines et Cas

boutons de chemise d'un Japonais et
rieure de la fusée Ariane ?




Lévaporateur entrera aussi par le foif (1983)

Réponse : tous deux peuvent inclure dans leur com-
position un produit de la laiterie Nazart, la caséine
industrielle. M. Nazart est méme le seul fabricant
francais d'une spécialité appelée « caséine lactique indus-
trielle » qui différe de la « caséine chlorhydrique » la plus
répandue. Et elle est « industrielle » par opposition a «
alimentaire ». Un peintre artiste rennais lui en a réclamé
pour composer sa pate a couleurs et, effectivement, un
Japonais vint s’informer sur la caséine pour des bou-
tons de chemise. Depuis, on peut méme tisser la che-
mise avec cette protéine du lait et produire des créemes
de beauté, obtenir un beau papier couché et toutes
sortes de colles a ciment, a métaux, etc.

En avril 1985, un atelier est spécialement congu pour
préparer de la caséine présure alimentaire trés deman-
dée par les Italiens. Mais le marché s'est écroulé assez
rapidement.

En 1989, M. Nazart innove en mettant sur pied |'ate-
lier d'extrusion pour caséinates, aux applications éten.-
dues : charcuterie, plats cuisinés, biscuiterie, confiserie,
produits pharmaceutiques, etc.

Tous ces caséines et caséinates résuitent d'une « cyi-
sine » préalable, « la caillebotte » dont voici le proces-
sus :

Diagramme de [a Fabrication de la caillebotte

Mise en cuve de 20 000 litres de lait écre
w

Ajout de ferments lactiques, 2% «
v

Dasteurise

Brassage 15 2 20 mo

b
Floculation de la caillebotte apre:
-
Cuisson de la caillebotte penda:
-
Egouttage : séparation de la cailleborre e
Epuration du sérum et réincorpo:
-

tamis,

Lavage de la caillebor:

-

Décantation et broyage
-

Séchage sur lic fluidise

h 4

Stockage de la caillebotre dans 2 silos isoles de 8 T chacun

Comme il faut se battre pour continuer a progresser
dans un environnement hyperconcurrentiel, M. Nazart
a été conduit a renouveler son matériel chaque année.
Outre une installation de lavage de caséine en 1978,
cinq séchoirs se sont succédés de 1974 a 1983, 'actuel
« Sulzer » séchant 900 kg de caillebotte a |'heure, cor-
respondant a 28 000 litres de lait écréme.

Acheter, produire... mais vendre ! Et les ventes de
caséines/caséinates représentent 40% du chiffre d'af-
faires. M. Nazart n'a pas les moyens de subvenir & une
équipe commerciale internationale. Alors, avec son fils
Jean, il fréquente les salons professionnels, noue
contacts et invite 2 Fougeéres : Hollandais, Espagnols,
Italiens, Allemands, Ameéricains. Parfois, il faut s'adapter
si un Rabbin cherche des produits « casher ».

Un bon sous-produit

La fabrication de caillebotte engendre une
production de lactosérum.A la laiterie
Nazart, on obtient deux sortes de sérum : « le
doux » qui émane des fabrications fromageéres
(camemberts, cheddar) et « l'acide » libéré par la
production de caséine. On récupére environ 60
g d'extrait sec de sérum par litre de lait. Il est
négocié au kilo d'extrait sec. Du temps de M.
Foucher 3 1972 (arrét de la porcherie), une par-




tis um brut nourrissait les cochons de la laiterie ;
! rtie était donnée aux porcheries des fermes
964-1965. Il fut aussi livré aux industriels, du
rut, en séparant le doux de l'acide, valorises
iment, jusqu’en 1968. A cette date, I'acquisition
aporateur permit de transporter du sérum
cré A moindre codt 4 des industriels plus éloi-
gne Il fallait élargir la clientéle pour ne pas étre tri-
butaire d'un seul acheteur. Et de ce fait, de 1980 a
1989, A raison de 72 10 citernes/semaine, le sérum
concentré acide fut trés apprécié de la vingtaine de
porcheries des Cotes-d’Armor et du Morbihan. En
1990, ces derniéres modifiant leur mode d'alimenta-
tion animale, le sérum « Nazart » se réorienta vers les
industriels. Depuis quelques années, les techniques
récentes permettent une utilisation plus noble du
sérum doux : biscuiterie, confiserie, etc.

F

Le beurre de baratte

Une des cartes maitresses de la Laiterie Nazart face
aux grands industriels et aux coopératives, est le beur-
re fabriqué en baratte. Trois laiteries seulement le fai-
saient en France en 1993. Sa fabrication est incontour-
nable car il « colle » au lait. D'ols les excédents qui
contribuérent a l'instauration des quotas. Depuis 1984,
il plafonne 4 4 500 tonnes/an.

Il est fait dans les deux barattes en inox, acquises en
1978 et 1980, de 10 m?, remplies @ moitié. L'opération
peut durer deux heures pour chaque baratte a raison
de 14 2 18 tonnes/jour. Des controles s'effectuent par
le laboratoire sur chaque baratte, 2 des stades diffé-
rents du processus. Conditionné en cubes de 25 kg
pour les professionnels et en plaquettes de 250 et 500
g., il est utilisé sous marque au niveau local et il com-
pléte la gamme d'autres laiteries. M. Nazart confia la

commercialisation
du beurre a Marthe
Marie qui était
aussi sa secrétaire
jusqu'a son départ
a la retraite en
1995,

En 1990, des
pains fermiers de
beurre de baratte
se substituérent
aux rouleaux de
500 g. Comme les
autres beurres, on
les trouvait en
« demi-sel » et en «
doux ».

Depuis 2001,
un beurre « label
rouge » est fabri-
qué avec du lait issu d'élevages sélectionnés ou les
vaches sont nourries d'herbes et de céréales.

« Contrairement @ des idées regues, le beurre est parmi
Jes matiéres grasses les plus digestibles, il est moins calo-
rique que I'huile et sa couleur n’est pas un reflet de sa
teneur en vitamines », Ces observations sont émises
dans un bulletin d'information offert par la laiterie
Nazart a ses producteurs.

line maniere de bilan

Durant ce cinquantenaire, 700 personnes enyiron
ont travaillé a la laiterie en durée variable. En ramenant
3 160 trimestres la base pour un départ a la retraite, on
peut déduire que M. Nazart et ses successeurs ont
salarié 160 personnes durant toute une vie de travail.
C’est une belle contribution & I'emploi sur Fougeres.

Par ailleurs, I'effort de participation de la laiterie a la

Moulin de broyage de
caséine, a la we Colberd

e ss LN .
| 1936-1937 100 000 ves dizaines | |
1950 2000000 | estimation:300/350) I
1960 10 500 000 1000/1200 | I
8 19¢5 31 300000 2600
1970 49800000 | 2200 |
1980 89 300 000 160 |
1990 92 500 000 : At
2000 90 500 000 si4 |
R AT S 2 .
* Collecte de lait 122 millards de lires Sy o
. Camemberts et 30% 0

Cheddar

Caséines/Caséinates

Yaourts ]

Lactosérum
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collectivité fougeraise, sous forme de taxe profession-
nelle, en prenant pour exemple les cing années de 1986
3 1990, s'éléve a 7,5 millions de F.

De méme, en fixant 2 40 ans la durée moyenne de
fournitures de lait par producteur, la laiterie a assuré
un revenu moyen annuel de 150. 000 F. (22 865 euros)
a 1200 producteurs.

En ce sens, faire de I'économie, c'est faire du social,
comme le pensait M. Nazart. Et 'on pourrait conclure
cet exposé sur la laiterie en citant les réflexions que fit
I'abbé Heudré, lors des obséques de M. Nazart, le |5
novembre 1999 :

« De ses racines terriennes, M. Nazart avait gardé ce
sens de I'ajustement aux autres. Cette entreprise qu'il avait
regue fragile encore, il la voulait fraternelle, je dirai presque
familiale, car derriére chaque membre de cette entreprise,
il voyait d’abord une personne. Pour lui, cette entreprise,
C’était d’abord un lieu qui, en donnant du travail a des
hommes et a des femmes, contribuait
a la dignité, a l'inaliénable dignité de
la personne humaine. Je crois que ce
qu'il I'a fagonné le plus profondément,
c'est sa disponibilité...»

@

Une trentaine de tanks de 25000

sont apriles aans. ce sile de

Robert Vaxelaire.

PS, : Pour étre exhaustif, il auraic fallu interroger
chacune des personnes qui a travaillé ou wavaille
encore 3 la laiterie et transcrire ses efforts 4 la vie
de cette entreprise mais les limites de cet arucle ne
F'ont pas permis. Les témoignages recueillis ont pro-
curé la joie du souvenir a celles et 2 ceux qui les ont
donnés. Par ordre de leur entrée dans la laitene
Joseph Pellois, 1939 ; Rémi Lesage, 1945 ; Leéon
Tropte, 1947 , Albert Galodé., 1950 ; Antoine
Gautier, 1950 ; Dominigue Minot. 1950 | Marthe
Marie, 1952 ; Roland Clément, 1956 ; René Lagrée,
1956 ; Joseph Gilet, 1957 ; Pierre Pitois, 1957 ; Léon
Lambert, 1958 ; Claude Bourdin, 1961 ; jacqueline
Boutros, 1964 ;| Georges Boufforr, 1964 ;| Gaston
Delcourt. 1964 ; Roger Thomas, 1968 . Robert
Chevallier, 1974, Toutes les photos viennent de leur
collection privee, saufl celle de Heutier & Rennes.

| - Elle restera opérationnelle jusgu'en 1959. Il s'en sulvra une longue période ou la laterie ne pourra se compenser en cas de coupure de courant électrigue. Il faudra actendre
1968 pour qu'un groupe électrogéne vienne épauler les défalllances.

2 - Uine porcherie : ce fut un projet constant chez M. Foucher Lorsqu'il se retirera en 1953 de l'activitd professionnelle et rejoindra Niche-Coucou (Beaucé), Il y Insaallera une
porcherie de plein air en 1954 et entrainera e chauffeur Eugéne Demys qu'il avair embauché en 1950, pour livrer le sérum de la fromagerie & ses porcs.

3. En 1969, & la suite de travaux de canalisation d'eau, en tavers du jardin, on découvrit F'existence d'un wnnel qui était sans doure lié A l'activitd du Moulin de la Roche, dis-
poné paralislement £t dans ce tunned, des réserves d'essence probablement stockees durant la guerre 39-45

4 - Covtains fermiers jusque dans les anndes 50, o'éntretenaient qu'une vache ou deusx. i fallait parfois toute une matinée pour récolter quelques 200 ou 300 litres. aupres de
plusieurs dizaines de producteurs. Ce gui n'emplcha pas, vers 1952, la créanion d'une nouvelle tournee dite de « Mézibres-sur-Cauesnon » et qui « écrémait » aussi le secteur de Saint-

M. Lemétayer en fut le premier client A cette periode, une dizaine de tourndes collectaient

5 - M Foucher ¢'outilisit stirement mals lentement ! Jusqu'a la fin de la guerre. la pasteurisation du last livre sur la ville écait empirique : les bidans de lait étalent placés dans un
tiie rempll d'eau portée 4 90° grace A un tuyau fiché dans le bac qui y crachait de s vapeur. Ensuite, ils étaient plongés dans la riviere pour écre rafraichis,

& + Anecdote pour détendre, de source autorisée - M. Foucher se rendit o Laval chez M André Besnier, pare de Michel Besnier, pour présenter son Successeur, Maurice Nozort M.
Aridoé Besnier kit dit gull ovalt bsaucaup de chante car §f avall un successeur, mais lui avalt beaucoup de crointes pour la suite de son offaire car, ditil,  mies enfonts ne sant pos du tout com-
pétents » !

Ces dous industriels contemporaing (A Besnier eait ne en 1894 &t F Foucher en 1892) menaient leur encreprise, & peu prés b force égale,

Lo collecte faitikis

! Besnier Faucher
937 150000 100000
1946 y 800000 700 000
1950 3000 000 2000 000
1953 5000 000 3 000 000
Apres ces datas, la paralislame cesiera.

7 - Drupres b Chronique Républicaine du 108t | 1 juiles 1981,
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La vieillesse douloureuse
-t les obseéques d'une grande dame

<C =9~

A« OUCHAIN,

Jul rouet n'avait pas
seuler ¢énie de l'amour,
mais ritable génie du
verbe ¢ partagea tous les
jours « tor Hugo pendant
cinquante ans, sans jamais vivre
3 ses cotés. [année 1870 consti-

tue un tournant dans la vie du
couple Celui-ci quitte
Guernesey oii 'un et lautre se
recevaient dans leur maison res-
pective et toutes proches. Adieu
les promenades a pied ou en
caleche, adieu les causeries pai-
sibles et les soirées familiales.
Le 5 septembre, Victor Hugo
effectue une rentrée solennelle
Paris, alors que la capitale est
assiégée. Il rejoint son ami Paul
Meurice et s'adonne & quelques
plaisirs et tentations, au déses-
poir de Juliette. C'est aussi le
temps d'une résistance coura-
geuse dans une ville tant aimée
et en état de sidge. L'une de ces

par Daniel HEUDRE

toi, dimanche, méme pour
entendre  les  formidables,
sublimes et olympiens chati-
ments, mon caur doublement sol-
licité par toc et par eus, préfere
ton dowx téte @ téte & leur glo~
rieuc triomphe. Done, mon cher
adoré, prenez-en votre partt et
laissez-moi profiter de lunique
occasion que j aural deputd long-
tempa de vous avoir & mot loute
seule pendant quelques beures.
Ulne fois n et pas coutume je ne le
dais que trop ».

Cette missive nous éclaire
sur la maladie de la goutte,
assez fréquente au XIX*
siscle et sur le succds des
Chaitiments, ceuvre dirigée
' contre Napoléon 111, La cor-

respondance re ira
comme un leitmotiv les souf-
' frances du mal et les douleurs
I'expression en usage. Seuls

quelques ds moments
viendront iﬁ::iuv hﬂ&

lettres admirables écrite par ‘ Juliette, Ainsi trm*
Juliette, jamais publiée, nous = e 253 ; Vanniversaire ; R
est parvenue. Elle redit & com- Juliette Drovet. Portiit doté de 1864. Photo ). Maes - Bruxelles Hugo, une foule immense s¢

avenue dEgl, lo 27

du matin. Le :m-ub { ‘st acc

(Coll. Bibliothaque de Fougéres)

encore aujourd biud vortir pour acheter te
flanelle, cependant je vais faive tous mes
efforts pour vendr & bout de la veeelle soé-
lévate, dusai-je la braler jusge aux: o
avec un fer rouge au feu ; quitte & prendre
wne voiture & Ubeure pour faire ta com-
mission, Quant & aller au théitre vano

bien l'amour désintéressé de
Juliette pour Victor.

v Je ne aais veaiment pas, mon cher
bien aimé, comment t avoues tant jé st
bumilide et furicudse, gue je Siks pREOE Ak
pouvoir de ma viedle goutte dont je me
crovais dbarrassde au moins pour
quelque tempo. Le plus fdcheux de tout
§, ¢ el que Jo me poureai poul-dre pas
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Juliette n'est pas en reste. La
veille, elle compose un réle effa-
cé dans Lucréce Borgta, spectacle
repris par le théatre de la Gaité.
Cinguante ans d'amour sont
ainsi célébrés a travers le
thédtre qui avait rapproché
deux étres lumineux.

Les lettres des trois derniéres
années montrent une Juliette
de plus en plus malade, privée
peu i peu de marcher et de
manger. Paul Souchon a été
l'an des premiers a recueillir
Mille et une lettres damour a
Victor Hugo. Celle du 21 juin
1881 est consacrée a la mémoi-
re de sa fille Claire, jamais
oubliée de son cceur ni de celui
de Victor Hugo. L'enfant était
née d'une liaison de Juliette
avec le sculpteur Pradier, avant
la rencontre avec Victor Hugo.
Juliette adresse ses veeux a
I'occasion de la saint Victor, de
I'anniversaire de Jeanne dans
sa douziéme année. Au fil des
mois, la santé se dégrade et les
lettres se font plus rares. Elles
ne contiennent que souffrances et
douleurs, apaisées par quelques
oasis de bonheur:la lecture de
Torquemada, drame fantastique,
publié en 1882, une derniére visite
sur la tombe de Claire, au cimetiére
de Saint-Mandé, la reprise du Ro:
s'anuwe, A la Comédie Frangaise, a
partic du 22 novembre 1882.La
derniére lettre connue date du 17
janvier 1883, prémonitoire de sa
mort et aveu sans cesse renouvelé
d'un amour passionné et fidele. «
Cher adoré, je ne sats pas oit je seral
L'année prochaine a pareille époque, maw
Je ditts heurcude et fiére de te signer mon
certificat de vie pour celle-ci par ce seul
mot : JE T'AIME. Juliette ». Son visa-
ge a été immortalisé par Bastien
Lepage, dans une toile exposée au
Salon de 1883 et désormais au
musée Victor Hugo, place des
Vosges. Le visage de Juliette est
émacié, le front ridé, la bouche sans
sourire et les joues creusées. La
douleur se lit dans le parchemin de
la peau. L'émotion de la vieillesse,
parfois cauchema.rdesque, rappelle
celle du visage de Chateaubriand
peint par Etex. Depuis quelques
années déja, Juliette désespére de
Dieu autant que de son ami, Elle se

Victor Hugo.
(Photogaphie de Nadar)

préoccupe de |'épitaphe qui viendra
orner la dalle mortuaire de Saint-
Mandé et des quelques vers choisis
parmi tous ceux que Victor lui a
dédiés :

o Jultette Drouet

1806-1883

Quand je ne serai plus qu'une cendre glacée,
Quand mes yeus fatigués seront fermés au jous
Dis-to, ot dans mon caeur ma mémoire est fixée :
Le monde a va pendée,

Mot j aurai son amour !

Victor Hlli" »

Le vendredi 11 mai 1883,
Juliette quitte son ami pour
toujours. Elle vient d'avoir
soixante-dix-huit ans. Le
monde qui l'a connue est en
deuil et ce monde est considé-
rable. Le lendemain, ont lieu
les obséques au cimetiére de
Saint-Mandé, prés de la
tombe de sa hlle. Vicetor
Hugo, atterré par la douleur,
ne peut suivre le convol qui,
de l'avenue d'Ey raverse

Paris a ptu‘] su er-
cueil et C ¢ ste
Vacquerie, un jui
prononce l‘dln;_—

« Celle que nows p ne
vadllante

Jai commeneé @ la

Ob ! suivre bors du la
lot

Hors du monde au- lére
porte

Létre myatériewx: gi un npor-
e

Ceot bean ! Clest beau ¢ et

f("f {
« Quand celui qui a éerit ces vers a été
chassé de France, elle l'a suivie a

Bruxelles. Quand il a été chassé de
Bruxelles, elle
il a €été chassé de Jersey, elle l'a suivi a
Guernesey. Elle n'est rentrée qu avec lut.
Elle ne l'a quitté gue morte ! Elle a droct
a va part de gloire, ayant pris sa part de
Lépreuve... Je salue avec redpect celte

La suivi a Jersey. Quand

grande figure de dévouement absolu ! »

Les obséques rassemblent non
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Leftre de Juliette Drouet @ Victor Hugo le 11 novembre 1870 (Coll. particuliére).
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seulement le tout Paris artistique et
littéraire, mMais aussi le monde
officiel qui salue une dernmieére fois
Jules
Henri Rochefort, Leconte de
Clémenceau, Jules Claretie,

cette vieille amie du poéte :
Ferry,
Lisle,
Alphonse Daudet, Bastien-Lepage,
Renan, Mallarmé... et tant
d'autres. Le Le Rappel
publia un compte-rendu détaillé
des obséques, a la date du 14 mai
1883 (25 Horéal).

journal
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VICTOR HUGO

" ) ﬁm-p‘m'r} e Ili’- A':
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Louis Icart, fit remplacer les detix
tombes par deux dalles blanches,
entourées d'une grille de fer, por-
tant deux noms Juliette
DROUET sur la dalle de droite,
Claire PRADIER, sur celle de
gauche. Sur sa tombe, furent gra-
vés ces vers extraits du chant LXIX
de Derniére Gerbe :

« Quand je ne serat plus qu'une cendre glacée
Quand mes yeua fatigués deront fermés au jour;
Dis-toi, 4 dand ton ceeur ma mémoire edt fixée,
Mol favais bon amour ».

: » L] .~ 1 (8 .
L(T f’iflé’-!'nOU‘e ()e L 'r/r»-» d,‘&.“. ,A/ A‘:ﬂ. 4"‘. Du Bos proclama un extrait des
1° ¢ g i i ; " Contemplations et deux strophes des

Jll: le DI ouel -‘?ﬂ-%. ¢ o//l-)(-[ ?mu-./n. «2f, | Chants du crépuscule.

y I L te s 'ﬂ,. L « Que dit-l le brin d'herbe ?
i R e e | r ludsfs [ L EMile

Le « VEDAIE ‘i"“_ld mort de ,( 4 / t / ‘ €% o\ et que répond la tombe ?
Juliett lébré a Saint-Mandé¢, g | Aimez, vous qui vivez !
le 11 133. Sur  sa tom(})e. s bpr » on a frotd sous les ifd,
Mauri jos prononce un dis- | AN Lévre, cherche la boucke ;
cours, jusq u'ﬁ. Présc n‘t. Il LI7 % J/f/y" s b E T
apportc clepots informations Soyez heurcux pendant que nous
concerr derniéres démarches Dédicace de Victor Hugo .fumrnedpcfm:_'ﬂ! 5 g
de Jul Le 30 octobre 1881, soit a Juliette Drouet Lorateur rappela la mort de

anl son décés, Madame
qui - deputs longtempo
nort o approcher - matd
fante, éerivatt : « Je veux
commander définttivement

dix-huil
Juliette
(’cff;‘r payal
qui restal
aujourd b
au marbrier Lardot une bonne et épaidoe

me fasse belle [été. Pardonne cetle der-
niére coquetterte, ce dernter sybaritwme,
cette dernicre folies. Et deux jours apred :
« Et puid, nows nen parleronds plus, 4t ce
n'est pour chercher ensemble dand les

Victor Hugo, survenue le jour de la
sainte Juliette, que le poete ne
manqua jamais de célébrer, sauf
une fois en 1884.

Toujours & Saint-Mandé, le 22
avril 2002, a l'occasion du bicente-

sublimes vers que tu m'as dédids autre-
fola ceux qui devront me dervir d'épi-
taphe, quand nous ne serond plus de ce
maonde. Mon bien-aimé, je te dourts, Je
Fadore et je te bénts...»

En fait le marbre blanc resta
longtemps sans nom. Ce n'est qu'en
1930, que la société des amis de
Victor Hugo, sous l'impulsion de

naire de la naissance de Victor
Hugo, la municipalité édita une
carte postale a la mémoire de
Juliette, véritable passeport de
'amour et sésame d'une correspon-
dance fabuleuse.

Fougeres a pris conscience pro-
gressivement de la grandeur de

: : T
couverlure gt me tienne chaud Uhiver et

SAINEMANDE ET VICTOR HUGO
«CE SIECLE AVAIT DEUX ANS»
COMMEMORATION A LA MEMOIRE DE

h

Extrait d'une
carte postale
éditée par la |
ville de Saint-
Mandé
(Val-de-Marne}

Claire Pradier @ 16 ans.
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Juliette Drouet. Longtemps elle fut
regardée comme une courtisane qui
ne méritait pas tant d’honneurs.
Personne ne soupgonnait la beauté
de ses lettres qui en font l'égale,
affirme Gérard Pouchain, d'une
autre compatriote Madame de

Le 24 mai 1962, la municipalité
de Jean Madelain donne le nom de
Juliette Drouet & une petite rue du
quartier de Rillé. Le 21 septembre
1990, le nom de Juliette est donné
au centre culturel Espace 111, grace
2 l'insistance de Jacques Faucheux
qui usa de son autorité de maire
pour tenter de vaincre les avis
récalcitrants. Que demander, de
plus, pourra-t-on rétorquer ?

Les travaux de Jean Gaudon et
la patience admirable de Gérard
Pouchain, attaché de cceur 2 la ville
de Fougéeres, ont fait beaucoup
pour une juste reconnaissance de
son génie.

La ruelle étroite et souvent
difficile a dénicher, avec une signa-
létique défectueuse, est-elle a la
hauteur de la mémoire de notre
Juliette désormais adoptée par tous ?
Ne mérite-t-elle un buste ou une
statue qui immortaliserait les traits
de son visage ? La municipalité du
début du XXI sigcle aura-t-elle, a
nouveau, 'audace imaginative 7

Remerciements @ la Mairie et &
| LOffice du tourisme de Saint-HMandeé,
au service des Archives municipales de
| Fougéres et a la Bibliothéque de

Fougéres.

Lettre de Louis
Koch & sa tante
Juliette Drouet
en date du 11
octobre 1882,
dans laguelle on
peut lire que
Victor Hugo sera
au programme
des concours;
I'agrégation en
|'occurrence |
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Considérations a propos d'une maladie
aujourd’hui disparue

En
n'étaient
meédias,
bactéri
récentes
ou pres
de la va

Lava
nement
une mal:
dans I'en

Et pot

shut de  XXI© siecle,
s évocations, par les
hypothétique guerre
 dans le cadre des
15 terroristes, personne
jurait entendu parler

‘rette ou plus commu-
vérole est devenue
ssile | (Voir description

“¢ ci-dessous).

int, depuis des mille-

par Frangois PARVERY

naires, elle a tué des millions de per-
sonnes, d'abord dans ['ancien monde
puis, depuis la fin du XVe siecle, dans
le nouveau.Ce furent surtout les
enfants qui lui payérent un lourd tri-
but. Décrite dés I'Antiquité, (pendant
longtemps associée aux autres
« pestes », fievres typhoides, dysente-
rie bacillaire et pestes véritables,
buboniques ou pulmonaires), elle a
contribué a limiter l'inflation démo-
graphique. En Europe, elle n'a jamais

Nommée le plus souvent, autrefoi

« vérole » ou syphilis, ni par son a
II s'agit d'une maladie virale, s
lement par les micro gouttelettes de sahv
par le malade en phase contagieuse. /
vent transmettre la maladie par inhalatio

L'incubation silencieuse de la m

brutalement, une fiévre plus
dorsales violentes, parfois une r
de est le plus contag, :
Au 4 jour, appart
du corps (voir ph
élevées, des vé

Variole en pleine émphan (9 pmkr
Tous les éléments sont au méme stade.

été la cause d'effondrements démo-
graphiques comme les grandes pests
des VI et XIVe siécles, mais a toujours
exercé une pression importante.
En 1492, elle va « bénéficier » de
Fesprit conquérant des Européens,
surtout celui des Espagnols. Amenée
par les conquistadors a des
tions qui ne I'avaient jamais connue,
elle devait faire parmi elles de v
tables ravages. Responsable
lions de morts, el




 La variolisation

L variolisation fut certainement la plus §

~ ancienne méthode de prévention d'une ¥
maladie contagieuse. Originaire sans doute,
il'y a fort longtemps, d'Extréme-Orient, elle §7)
préfigurait tout un chapitre de la médecine -
des XIX et XX siécles.

Citons Voltaire qui écrivait, en 1727,
dans sa 11° Lettre Philosophique :

« Les femmes de Circassie {ou nord du ®
Caucase) sont, de temps immémorial, dans 44
l'usage de donner lo petite vérole a leurs 7
enfants, méme a I'dge de six mois, en leur
fesant une incision au bras, et en insérant ;
dans cette incision une pustule qu'elles ont "~
soigneusement enlevée du corps d' un autre
enfant. Cette pustule fait dans le bras ou
elle est insinuée, 'effet du levain dans un
morceau de pite, elle y fermente et répand T~
dans fo masse de sang les qualités dont elle
«est empreinte. Les boutons de I'enfant @ qui
I'on a donné cette petite vérole artificielle servent a porter la méme maladie @ d'autres...

Ce qui a introduit en Circassie cette coutume, qui parait si étrange o d'autres peuples,
c'est lo tendresse maternelle et l'intérét. Les Circassiens sont pauvres, et leurs filles sont
belles :oussi ce sont elles dont ils font le plus de trafic. lls fournissent de beautés les
harems du grand seigneur, du sophi de Perse, et de ceux qui sont assez riches pour ache-
ter et pour entretenir cette marchandise précieuse. Ils élévent ces filles en tout bien et tout
honneur d caresser les hommes, @ former des danses pleines de lascivité et de mollesse, a
rallumer, par tous les artifices fes plus voluptueux, le golt des maitres trés dédaigneux a
qui elles sont destinées. Ces pauvres créotures répetent tous les jours leur lecon avec leur
mére, comme nos petites filles répétent leur cathéchisme, sans y rien comprendre. Or il
arrivait souvent qu'un pére et une mere, apres avoir pris des peines pour donner une bonne
éducation @ leurs enfants, se voyaient tout d'un coup frustrés de leur espérance. La peti-
te vérole se mettait dans Ja famille, une fille en mourait, une autre perdait un ceil, une troi-
sieme relevait avec un gros nez ; et les pauvres gens €taient ruinés, sans ressources.
Souvent méme, quand la petite vérole devenait épidémique, le commerce était interrompu
pour plusieurs années ; ce qui causait une notable diminution dans les sérails de Perse et
de Turguie.

Les Circassiens s'apergurent que de mille personnes, il s'en trouvait @ peine une seule qui
fut attaquée deux fois d'une petite vérole bien compléte..., qu'en un mot jomais on n'a véri-
tablement cette maladie deux fois dans sa vie... [l restait donc, pour conserver la vie et

Voltaire Ggé (musée Ccrnavclet)

beaute de leurs enfants, de leur donner la petite vérole de bonne heure... Les Turcs, qui sont

gens sensés, adoptérent bientot apres cette coutume, et aujourd'hui if n'est point de Pacha
de Constantinople qui ne donne la petite vérole o son fils et d sa fille en les fesant sevrer ».

Au début du XVIII siécle, la femme de 'ambassadeur d’Angleterre a Constantinople :
Mma dc. Worﬁle@{rMaﬁtaguc, fit ainss vanollscr son propre enfant et importa la méthode

' ,;ﬂ% Wﬁéﬂa" ' mit introduite en France «...si les curés et les méde-
Fn fait, la variolisation se répandit peu chez nous. Dans le pays fou-
du siécle un médecin, M. Putod de Thyerand tenta de la
ntré plus Ihostilité de ses confréres que celle du clerge.
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ode mt.dum patt ﬁ'oemsimnmr parfais une vano-

de la premiére moitié du XVII° siecle
(XVIil dans le Midi), malgré la raré-
faction des famines, elles contribue-
rent a limiter la croissance démogra-
phique jusqu'a la fin du XVIII* siecle.
Voyons comment Voltaire décrit le
role de la variole dans notre sociéte
en 1727 : « Sur cent personnes dans
le monde, soixante au moins ont la
petite vérole ; de ces soixante, dix en
meurent dans les années les plus
favorables, et dix en conservent pour

toujours les facheux rest Voila
donc la cinquieme [ des
hommes que cette mal ou

enlaidit sirement ».
Nous pouvons lire,
région, les citations de J

dans le Bulletin de e
d'Archéologie de Fougert =
35 : « Le médecin du fe
gu'en 1767, la petite la
maladie la plus commt
Hilaire-des-Landes... Et ot la
plume du médecin Putod « t:
Monsieur Damoiseau, o (@
Fougéres), a perdu cing en’ z la
petite verole; et il est le st uit
enfants qu'avait son pére qui en sont
morts... »

Les techniques de variolisation
commengaient a se répandre en
Europe occidentale (voir encadre ci-
contre, a gauche). Si sa mode se déve-
loppa un peu dans les classes privilé-
giées, nos campagnes y furent beau-
coup plus réticentes. A vrai dire, les
médecins (d'ici et d'ailleurs) avaient, a
ce sujet, des avis divergents. Des
prétres éclairés étaient pourtant sou-
vent d'ardents promoteurs dans leurs
paroisses. Observons que Louis XV, qui
n'avait pas accepté la variolisation,
mourut de cette maladie le 10 mai
1774.

Puis vint le miracle ! Une décou-
verte d'un meédecin variolisateur
d'outre-Manche : Edward Jenner. |l
allait mettre au point « la vaccination ».
Le 14 mai 1796, il faisait du jeune
James Phips le premier vacciné volon-
taire | (voir autre encadré p. 25).

Dés lors la mode de la vaccination
va se développer a travers toute
I'Europe. Moins inquiétante que la
variolisation, elle ne suscita pas, au
début, les mémes réactions de rejet.
La premiére vaccination francaise eut
lieu, 2 Rochefort, le 28 mars 1800. La



Vaccine et vaccination

Uhistoire commence
le 14 mai 1796, dans une
ferme du Comte de
Gloucester en Angleterre.
Edward Jenner, médecin
variolisateur a Berkeley,
s'etait deéja fait une

remarque lourde de

conséquences. |l ne réus-

sissait pas @ varioliser

certains ~mployes de

ferme. Ce avaient Caricature conlre la vaccine découverte par

présent pustules Jenner...qui resta longtemps “en bulte au scepticisme ef

contract contact aux moqueries de ses contemporains, comme en

duipls ¢ Atteinte rarr;o:gne n'la c::.:ricarure ci-dessus”, .irﬂitulé.e “I'origine de
: a vaccine” (Gravure du XV sigcle, in Les Temps

de ce 0 - ».mme i Modernes par J. Dupaquier et M. Lachiver, Bordas,

Cow-po cine en Paris 1974, p. 177).

francal lie des

vaches ¢ et bénigne. [l en vint a imaginer que Ia vaccine aurait pu immuni=

ser con iole.

Ce jo allait faire une expérience décisive : prélever sur la lésion du doigt
de Saral . la servante du lieu, un peu de sa pustule et I'inoculer au bras du
jeune Ja ps. Au bout de 10 jours, le bras du garcon présentait au point d'ino-
culation ustule comparable. Quelques mois plus tard Jenner tenta de varioliser
le jeune J: 5. La variole ne prenait pas - la vaccine protégeait contre la variole !

Cette technique se répandit rapidement dans toute I'Europe. Méme le Roi de
Rome fut vaccing !

Au début, jusqu'aux annees 1850-1860, on faisait appel 4 la vaccination de bras
3 bras. Un inoculé huit jours plus tot servait de donneur pour une série de nouveaux
vaccinés et ainsi de suite. Hélas cela pouvait poser des problémes. Dans les anneées
1850, on raconte que des jeunes filles d'un couvent parisien furent vaccinées a par-
tir d'un « donneur » zouave de la Legion étrangere (a défaut de nourrisson). La vac-
cine prit bien, mais 40 jeunes filles furent aussi contaminées par le tréponeme de la
syphilis !

En 1864, on opte pour l'inoculation effectuée directement 4 partir d'une genisse
infectée. A Naples, cette technique était utilisée depuis 1801. On entretient le virus
par passage successif sur les bovidés, Deux étudiants en médecine -parisi.ehs-_(Emest-'

Chambon et Gustave Lanoix) décident d'introduire fa méthode et Lanoix fait le voya-
ge 4 Naples pour ramener une genisse infectée, Chambon consacrera sa Vi ]
pagation de la vaccine animale. On imagine les petites génisses de Chambon gr:
sant les escaliers des mairies ou se promenant dans les couloirs des hopitaux. Tout
ceci fut popularisé par les caricaturistes de I'époque ! S
La loi de 1902 marque le triomphe de la méthode en France.
La pulpe vaccinale fut ensuite distribuée, aprés tion. Mai
seul mode de conservation fut la congélation a -20% de e
Ce n'est qu'aprés 1917 et la mise au poi d' :
expédier e vaccin en zone tropicale et done envis
cette maladie.
La vaccine est une maladie b
sibles. Il 'agit essentiellement d

sujets atteints d'eczém: en

sont trés rares mal

de vaccinés, Ceci explique que des
tion a été abolie. En Frar :

Il restera au moir
pour toutes les immi
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République et surtout I'Empire vont
faire procéder a des millions de vacci-
nations. Rapidement la maladie recu-
le : au début du XIX: siecle, la morta-
lité en France chute de 100,000 a
10.000 par an. Hélas, ce n'est qu'un
répit. Aprés la Restauration on assista
3 un dénigrement de la vaccination.
Fanatisme et fatalisme s'allierent
pour lutter contre les vaccinateurs. Il
est vraisemblable, également, que la
souche vaccinale ait, un moment,
perdu de son efficacité.

L'effet de cette négligence ne se fit
pas attendre et dés les années 1840
on vit réapparaitre des foyers épide-
miques. En 1870, la France connut a
nouveau une grande épidemie.
L'estimation la plus vraisemblable est
de 200 000 morts de variole cette
année 1a : 15 000 lors du siege de
Paris (trois fois le nombre des victimes
des combats de la Commune), environ
4000 en llle-et-Vilaine (un des
départements les plus touchés). La
France connaissait, hélas en méme
temps, une effroyable épidémie de
typhoide.

La Il République reprendra la lutte
de facon plus efficace.la loi du 15
février 1902 rendra obligatoire la
vaccination des jeunes lors des 1%, e
et 21¢années. Ces mesures, jointes a
des mesures d'isolement, firent pro-
gressivement disparaitre la variole de
notre horizon. Les derniers cas en
France, datent de 1955 (il s'agissait de
cas importes d'Indochine) ; la dernié-
re épidémie europeenne eut lieu en
1972 en Yougoslavie.

L'OMS. entreprit, dans les années
1960-1970, une campagne d'éradica-
tion de la maladie. Alors qu'en 1964,
en Inde on dénombrait encore 47 492
cas (dont 9 862 déces), le dernier cas
observé sur I'ensemble de la planete
date de 1977.Malheureusement en
1978, un accident de laboratoire,
Birmingham occasionnait encore cing
déces. Enfin, en mai 1980, 'O.MS.
annongait officiellement la maladie
mondialement éradiquée (ceci n'étant
possible que pour une maladie stric-
tement humaine et dont l'agent ne
vit pas dans I'environnement).Cest
actuellement la seule.La vaccination
fut donc abolie progre: L

des dates variables sel




Ainsi, nous avons développé un
sujet qui n'existe plus ! Voire ? Le virus
de la wvariole existe toujours, dans
deux laboratoires, en principe sous
bonne garde ! L'un est le CD.C
d'Atlanta (Etats-Unis) ; I'autre le labo-
ratoire « Vector » en Sibérie russe.
Dans le contexte actuel, 'OMS. a
renonceé, en 2002, a la destruction des
stocks.

Guerre bactériologique ? Tout au

plus la possibilité, en cas de détour-
nement du virus, de pratiquer des
actes de terrorisme suicidaire. En fait,
les médias aidant, I'impact psycholo-
gique pourrait étre tres important. et :
Mais la diffusion autour d'un cas de Pasteur et ses éléves. (coll. R. Cintré)
variole serait faible selon les experts :
peut-étre une dizaine de personnes ?
En effet, la vaccination est efficace
dans les trois jours qui suivent le
contact avec un malade. Il y avait, en
1998, 90 millions de doses de vaccin
dans le Monde dont 5 en France.
Actuellement ce nombre a éte large-
ment augmenté.le pire qui puisse
nous arriver est d'avoir a subir une
campagne de vaccination !

Francois Parvery.

ESCALIER N° 2

Vaccination d'écoliéres vers 1900
{c! Roger Viollet)

in revue ['Histoire, n° 74, 1984,
consacré @ ['Histoire des maladies;
trés intéressant pour en savoir

plus sur le sujet | -
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LA LONGUE MARCHE
DES PAYSANS FRANCAIS
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