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fu cours de la campagne cidricole 1968-¥969, 1'étude techno-
logique des variétés de pommes a été poursuivie 3 la Station de Recherches
Cidricoles de Rennes, en grande partie sur des lots envoyés a cet effet
par les agents techniques du Comité des fruits & cidre et des productions
cidricoles, et également sur quelques lots récoltés i Rennes, soit au
verger L.N.R.A., du Lycée lgricole des Trois Croix, soit au verger a cidre
de 1'Ecole Nationale Supérieure igronomique.

Un essai de maturité comparée sur l'arbre et en cave a été égale-
ment poursuivi sur la variété DAMEIOT,

Les dtudes technologiques ont porté sur :
- 30 lots de variétés aigres ou acidulées

- 25 lots de variétés a cidre
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I - ETUDE TECHNOLOGIQUE DES VARIETES DE FOMMES /.IGRES QU _ACIDUIEES

Cette étude a été effectuéde sur 30 lots dont l'origine est la
suivantes :

= 3 du Calvados : BOUET - RENAO JLUNE -~ RENE MARTIN.

- 3 des CStes~du-Nord : AVROLLES - FETIT JLUNE - RENAO ROUGE.

= 13 d'Ille~et~Vilaine 3§ AVROLIES (2 lots) - CARREL -~ JAUNE DE VITEE -
FETIT JAUNE (2 lots) - REINETTE D'ARMORIQUE -

RENAO - ROUGET DE DOL (2 lots) TESNIEHES -
H 272 - SS 52,

3 de Loire-itlantique : JUDIN - RENAO (2 lots).

2 de la Manche : AVROLLES — RENAQ.

= 2 du Morbihan : GUILLEVIC - POMME DE MOI,
=~ 2 de 1'Orne : RENAO JAUNE - RENAO ROUGE,

= 2 du Bas-Rhin : GOIDREINETTE (Reinette Dorée) de Blenheim -
POMME DE MAI,

Signalons tout de suite que 1l'analyse de huit lots de RENAO de
diverses origines permet de séparer analytiquement deux types :

RENAO JAUNE, de densité un peu plus faible, mais surtout d'acidité nettement
inférieure (en moyenne 6,20 grammes par litre SOth).

RENAO ROUGE, de densité un peu meilleure et dlacidité beaucoup plus élevée,
cette acidité pouvant €tre chiffrée en moyenne aux environs de
10 grammes par litre avec des écarts extr2mes de 8,08 et 11,80
grammes par litre.

Les meilleures densité sont obtenues en Loire~iitlantique et
Ille-et=Vilaine : 1052,3, les plus faibles dans 1'Orne et le Calvados :

Les tableaux qui suivent rassemblent les résultats obtenus ainsi
que les conclusions d'ordre technologique.



Variété : AVROILES

Origine : Verger I.N,R.i. des Trois Croix = Rennes - ILIE et VILAINE

3.

Elénents dosés

Récolte 1968

Molit

Date de brassage .ll.'..‘.'ll....I.I'.l.li‘!.ll..l..l
Date de mise eh bowsediles  for L o s
Rendement en litres pour 100 kilos
Dégus-bation I.l..ll.l.‘.lll.ll.lll'l..l'..-.'ll-Il-'.
Poids moyen d'un porme en grarmes

Densj"té é’ 150 C' ""'cl.t.'.-o.0-.---.--.-..-0;----..
Degré réfr-’lctométr'ique é’ a)° C' trersB RO RO ReERP I REITRNREBE S
Extrait sec total en grammes par litre

Sucres réducteurs en grammes 2,35 o s I v o = R,
]

Sucres totaux .5 B T A O S o
ch-u-lose L it L AL LRI B I N R
Glucose It L R AT e
Saccharose n " Ol P e

Lévulose/sllcres totau ...ll'.'l.'......l....."l.-ll
Saccharose/Sucres totaux I o S SOOI o
GlUCOSG,{LéVUlOSe .Dll...'....lll.l.’lII...t.II..l..l.

Extrait sec réduit en grarmmes par 19tre ..vveeveeeee.ns

pH a 18° Ca L N T N T P,
Acidité de titration en grammes SO H2 PRT 1L . enees
Acidité volatile n W L SCCRor
ficidité fixe Y L " elelaivthle

kpmm Sucres’ld'lcidj.té LR AN N N I R R )

leCOOl acquis pO]-lr lOO LU AL IR B RCEE BB R I B I I R S I I S R R
AllcooiNentmiissance 'Pour 100 . iesaanssssseiveessveses
Alcool totalpoul‘ lm .l.ll..l..I.ll..l.ll.l'.l‘.’l..

Laninien grammes’ par JABre ¢iseevescssssssescancsssees
Matiéres minérales en grames par 1itTe seeeesececssss

Matieres azotées, avant défécation, en ng. N par litre
Azote/Sucres totaux, avant défécation seeescessccescns

5 Février 1969

68,5
eigre
41,3

1060,5

1,5
152,8

100,50
125,50
68,80
31,70
20,70
0,54
0,16
0,46

28,30
3,20
8,72

Uy, b

0,72
4,02

151,9
1,21

OBSERVATIONS ~ Varicté treés aigre, de forte densité, Représente bien le type de la

variété Avrolles. A rapprocher du lot venant de la Guerche et de celui

originaire de 1'Yonne, brassé en 1967 (Tome VIII),
- (Pasteurisée en mélange avec BEDAN des Trois Croix).
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. Trois 1ots présentent donc une acidité insuffisante pour &tre
ﬁlé;zggKgﬁégRl? catégorie pomme acidulée®, I] s'agit de 1'obtention de
e o H, 272, de la variété alsacienne FOMME DE MAT et de 1a
&6 Sin ca’;‘er anualse FOMVE DE MOI qui se situe & la limite inférieure
e acidisgorie ‘Pbyme’ayldulée" et qui présente selon ll'origine et 1'année,
i, - E tantdt inférieure, tantst légérement supérieure 3 3 grammes par
AVRDLiESe as du tapleau est occupé par le groupe des HENAO ROUGE et des

v sl §ont bien les pommes les plus aigres conmues dans le verger,
L'acidité maxaima est obtenue avec RENAO (50) qui atteint 11,80 grammes par
litre en acide sulfurique soit 16,15 grammes par litre en acide malique,

Le rapport sucres/acidite décroft évidemment au fur et A mesure
Que llacidité #lgmente, et 13 lots dont tous les lots de REN.O et d'AVROLLES
ont un rapport inférieur 3 20, pour L lots de RENAO ce rapport tombe m&me
én dessous de 10, du fait de leur forte acidité d'une part, et de leur
teneur en sucres qui est relativement modeste par rapport & AVROLIES par

. Sur les 30 variétés analysées, 15 présentent une teneur en tamin
i inférieure 3 1 gramme par litre, L2 teneur maxima est obtenue avec RENE

) MARTIN ; 1,92 gramne par litre, C'est une dose limite 3 ne pas dépasser

g pour la fabrication du Jus de pommes, I1 faut rappeler que le collage i la
i gélatine diminue d'un bon tiers la teneur originelle des jus en tanin,

La teneur minima observée 0,48 gramme par litre se rencontre dans
la pomme GOIDREINETTE DE BIENHEIM, provenant du Bas-Rhin, Ce résultat est
tout & fait normal, cette pomme étant surtout connue comme pomme de table,

Extrait sec réduit

=

e

En régle générale les variété de pommes aigres et acidulées possa-
dent un extrait sec désucré important, puisque 26 variétés sur les 30 analy-
Sées présentent un extrait sec réduit supérieur i 20 grammes par litre, Les
extraits réduits maxdimm sont observés pour RENAO qui dépasse souvent
30 grammes par litre et m&me 35 grammes par litre pour 2 lots, Pour ces
variétés, la teneur anormalement &levée én extrait sec réduit a une réper-
cussion sur la densité qui est plus ou moins faussée, de sorte que la
table densimétrique ne peut &tre utilisée pour évaluer la teneur en sucres,
Ainsi RENAO (44) avec l'lextrait sec réduit de 35,48 grammes par litre a une
densité de 1052,3 qui correspondrait d'aprés la table densimétrique &

112 grammes par litre de sucres alors qu'elle ne titre que 99 grammes par
litre, RENAO (35) avec 36,60 grammes par litre d'extrait sec réduit et la
méme densité de 1052,3 ne renferme que 98,2 grammes par litre de sucres,
Il y a donc pour ces deux lots, 13 3 1 grammes d'écart entre la table
densimétrique et la teneur réelle en sucres,

Au point de vue composition, ces pommes ont un extrait sec réduit
comparable & celui de nombreuses poires i Poiré ou llextrait sec est égale—
ment trés fort et composé pour une partie importante de sorbitol, polyaleool
aux vertus diététiques trés intéressantes,
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M, Decultot - Bois Robert - SEINE MARITIME

Récolte 1968
Eléments dosés
Motit Cidre
Date de brassage Seeeesiniiiainina.. \ 8
e el Lt 1969
 Rendement en litres pour 100 kiles SIaleTeimaloterae e oTols slotarare 69,2
1 Degu's'ta'tlon .".".UUODOUOCIol--.o-on-o..oco--no---lin dou}c sec a‘fﬂer‘bme’
e Poids moyen dMune POME o4 vsenecononss. 38,0
-ﬂ,[ II.I.I.'..I'... ,
UDenSitéé.]jo c ...'.ll.‘..ll....ll.'."l..l!lu.l.“c. ].0500 10015
WDegré I‘éfra.ctOmétI‘ique é' 2 CI .l..'l...li.‘l'll..-t. 12:0 :
| fxtrait sec total en gremmes PATNITLTR: orprealstaioreranton oiare 126,00 24,41
o
A:;;:a“-‘,Sucres I‘@.ucteurs en grammes par litl‘e ®eererressrnace 95,80 3'21"
~ Sucres totaux i " 104, 20
“"L' ' lullc-o..--oc-. 1‘.’ 3’214,
! e'\nllose ‘ " ...lll-'l..-... 68’40 3’&
- Glucose i W s
SPecssesrrennens 27’11]-0
r SaCChamse ¥ L Peescrvresnneane 9’33 iz
- Lévulose/Sucres totaux SIS iSTeo els e alula (o otro ko o/ wats e s ln b\ rararar 0,66 1,00
- Saccharose/Sucres totaux eisicielateteioje alalvis oturotalstate alalole are bl n 0,08 =
,GluCOSe/LéVlllOSG .I.‘l....IIl'l..‘lllli.l.l.l.ll.ll‘ll 0’39 ]
EJCtI‘ait Sec I‘éd.uit en gI‘a.mmeS p{‘.l“ litI‘e CP e sssernssnaae 22,&) 22,17
‘pI{élBO C. --ll‘..l..o.---ol-.lilo--'oltlon---ll---.. I+’l5 3,90
hicidité de titration en grames SOAH2 PAnSIEtre o eei 1,42 5L
heidité volatile L) L " SOOGOE 0,24
ACidité fixe L n n e s ee 2'89
Mocool acq‘lis pour loo ........l.‘l..-.....-'..llllllI 600
flcool en puissance PEUBRIO0 NG sisia sieivie e ate sisinieismniaatorarniors o 081
‘?AICOol totEJ- pouI‘ 100 ......I....‘.l....'l.I..'.I...l' 601
Tenin en grammes par litre 0O O T T e D 2,88 2,88
Matidres minérales en Brames par litre eeeceeeseeeses 2,58 2,69
?ﬂhtiéres azotées, avant défécation, en mg, N par litre 151,9
hzote/Sucres totaux, avant défdcation SSlalefa,slelsiotalslololotels 1,45
Matidres azotées & 1'embouteillage, en mg., N par litre 52,5

e
s HT‘

'i?EmEW%TIONS = Ce lot présente une densité nettenent inférieure A celui de méme origine
i analysé en 1966 (1065,5). Cette différence peut tenir i 1'influence des
conditions météorologiques défavorables de 1'annde 1968,
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M. Legendre - Bois Robert - SELNE MARTTIME

Récolte 1968
Eléments dogés
Moiit Cidre
' E Date de bI‘aSSagB ...oio-o-o-co..:-oo 5
= Date de mise ep bouteilleg R sagalioe
. .C!ocoonllolcooo---.-un--oo 27 I‘Iﬂrs 1969
 fRendement en litres pour 100 kilos veses 72,9
3 7 e *tesesssesncse ?
e - goejg-g:t;;-’gg &:1;.;1;0...'!-0--oo-ouqo--..-o.--.--ooo-c--. doux’sucré SGC, OOI'Sé
i mm .IC.l.U..Iu.l.‘o.c-I..lotllilt 121’0
“: DenSité a 150 C 'QllloO..on-n..on-'o.oclcooalo- . 6 0 1
= Degré réfractométrique 3 ppe C .....-..............':..: 1011?:5 g
Extrait sec total en grarmes par litpe €SPl eleleleta s n a e 153,70 29,48
 Sucres réducteurs en grammes par litre AR A eiaiee arelas 92,50 1,92
. Sucres totaux " R T 128,25 1,92
~ Lévulose i S OO 60,50 1,92
L- GluCOse ‘. '1 ‘......-‘...'.. 32’00 e
:H; SaCChaI‘DSB " " l.....l.l!l..'. 35’50 =
_é Lévulose/sucres totaux ..-oc-co.-cooo-loooo-oono-.-olo O;h? l’OO
i SaCChaI'OSB/SUCI‘eS tOtElUJC .Ql.'lll..'lc'llccll-‘lll'-.. 0,27 =
|% Glumse/Lémlose ...........................'..‘...... 0’52 e
Extrait sec réduit en SRAMIE S SpATRIHHTE! o/ ofalars o /eislele sloars 26,45 28,56
PHE.].B" C .-ooa.o-oo.-ooooccoono-a-o-oo--.oco--.-.-ou 4,10 l;.,lO
- Leidité de titration en grames SO H2 PAT 1itre seeeee 3ks 2] 2,00
ﬁ Acidité volntile u a i 0,39
© Acidité fixe " f Y Shcon 1,61
ﬁ‘l"J-COOl acqu_is poul‘ 100 CLOLOOUDCCO0 CONIO 00000 a0 0000 a0 705
- Alcool en puissance pour 100 ST T aTa et larala ot S ert s 0 0°05
I?-ﬁ:l.COOJ.to‘l.'aa-l pour 100 .Il.ll..'l.l..l.l.'l‘l..l!a....- 1 7°55
3l‘]-'la-':lj»n. en grammes par litre $0ceserentarancrrencnnssacs 2,14—0 2,32
§Ihtiéres mi_nérales en gmes pﬂr litl"e Qsc0vavssveney 2,75 3,57
| Matidres azotées, avant défécation, en mg. N par litre 338,8
‘ zote/SuCres to‘ba,'lm' avant défécation o.o----nclo-:-.- 2,64
fifl{a.tiéres azotées & 1'embouteillage, en mge N par litre 118,3

Provénant de jeunes arbres, ce lot est trés riche en matiéres azotées
la fermentation est compléte et donne un cidre Sec, avec beaucoup de
corps, trés alcoolisé et susceptible de plaire aux amateurs de cidres
secs riches en alcools,




 Variété : EEDAN

AL

Origine M. Tréche - Mesniy Durang - CALVADOS

Elément g dosés

Récolte 1968

Mofit cidre
Date de brassage Sle vievieisess ey
Date de mise en bouteilles ....:::”."""""-----.. 13 Janv. 69 .
Rendement en(litres Pour 100 lcilos”"""“”"""” 67,0 it
Dégustation (porme tpas tavelée, amape) . o ttttTeeees ’
Poids moyen d'une pomme ,,, g i e doiERmes
i ooolonto-oco--oo.o--.----.. 33,7
I‘DcnSité é. ]50 C ...I'.I.O.l..l..lll.!
e A NG L e | 1052,2 i
giﬁ.xt,ralt sec total en grammes per litre Volalolulale e lo o st aratals _‘133:68 75,97
~ Sucres réducteurs en rammes par 14 o
:Suc!‘es totaux g n p r J—'LEI‘G ®evocvsenenn 99I25 5&”20
- l!.llc...cncc.o ]_-LB,OO 51‘.’20
"-‘Lemose " " lllcccno.--.ca- 88 .lpo 50 50
;i Glucose 1] 7w ’ ’
4 ............'.. J-D’BO 3,%
- Saccharose " " Slelelals alalalolels s alols 11,50 =
.-LéV'ulOSE/Sucms totallx .o-.ocoooclco---a---o--|oo--o-- 0’78 0’93
isaCChamSe/sucres totau o--.-ocotn.n--a.-uunoo-o-ooa. O,lo =
.IWGlucose/Lémﬂ.Ose ...I.....l.'lI...l...'.’..l..-...I'.l 0'12 0’07
Extrait sec réduit Sl grammes par 196T6 seeeesescosens 21,68 22 57T,
-p}iélao c. ...l'l..ll'....'.Il.l..l'll.l.lll.l...l..l 4,30 l‘-’oo
 Acidité de titrotion én grammes SOA.,HI?, PAr-IHtTe o iehite 0,93 3,28
*E‘Acidité volatile mn ' it SACe 0,36
n_ﬁﬁ‘,;flcidité fixe i " n aloein'e 2,92
YP’EA-]-C:OOJ_ acquis pour 100 ...l'.l.!ll.llIl....l...t..o-n. 3°l
:,lcool en puissémce mur]m I‘O...I..I.‘...U.Illll... 3°05
0001 total po'l.lI‘lOO .n.touooocoqoc.---o--'--onnunong 6°15
ﬁanin en grammes pa1 litre LAUIUICALIC R AR R R N 2,61}- 2,08
";Tp’atiéres mnérﬂes €n grammes par litre ®eevessnonsnas 2’10 2'21
%ha‘biéres azotées, avant défeécation, en mg. N par litre 59,5
S ote/Sucl'eS totaux' avant défécation eevsonsnsos o:--o 0,53
tiéres azotédes 3 1'embouteillage, en mg. N par litre hy5

lisant naoturellement 3 densité élevée,

RVATIONS = Ce lot présente une densité moyenne, mais grice 3 sa
matiéres azotées, on obtient aprés fermentat

faible teneur en

ion, un cidre doux se stabi-




Variété ¢ EEDAN (sup g 109)
Origine : Verger LN.R 4,

Trois Croix - Rennes ~ ILIB-et-VIL.INE

T _— Récolte 1948
Motit

'.Date de brassage Ouoococo'-.o-o.... e s

~ Date de mise en bouteilles Conao 5 Février 69
" Rendement en litres pour 100 kilos |, g o T 6

'. DégU.Station .UIDIO..-l.ll.lQl..o‘oul..:...‘.‘..'...... 7'?
 Poids moyen d'une Pomme o444.., e
- ...l'.ll.lll...l-lIII!. 1],3,4‘.}
Densi‘bé é. 15° C. ll..v!co.looo.-...‘......... ) 1055 5
" Degré réefractométrique a 20° C. ..., 13’5
‘ IExtrait sec total en gramnes par litre STelsileelotslelora e aiots 11,_1:65
i Sucres réducteurs en grammes par litre A e 105,00
~ Sucres totaux i L 120,00
B < uios0 " D ey 75,80
Glucose U it ®vereveressnran Zg'm
.' SaCChamse W it l..o!.:on.ou-'. 16:20
' Ioé'V'ulOSG/SllCI‘eS tOtaUx Q.o--coouc-olonuoo-n-.o.-.--ooo 0'63
SG-CChaI'OSe/SuCI'BS tOtEl'lDC '..IlOicllial..ll-UUOO.-c-luo 0’1.3
“‘ Glucose/Lé‘Wllose HCL0R000 000000000000 000COE Co S . 0,38

fxtrait sec réduit en grammes per litre sesrseessaseas 22,65
PHé-lBO Cl .'....'.".'l.'lll.‘.Oll.ll...l..l.-l..l.. I{-’lo
“hcidité de titration en grammes SO H2 par 1itre ecesss 1,66
hcidité volatile i s W

licidité fixe L " W Tt

.l cool acquis pour 100 ....ll...ll.....l'.ll' llllllll 1)

;.;lcool ERRIRIS HATIGERDOTIT 100 370 s/s's/s s7e o/'s s 's'a s 'sls s'a's/s s s

'10001 tOltal pO'lJ.I' lm B S8 BRPRIENSIIRNINBNAOIERTSIOEEBLIEINLOROROS

1anin en grmes Pﬁl" litre QWP resV RIS IPLRNTERNEsEBENBD l,LIJ{-
I‘biéres minérales @en grammes par litI‘G R RN R 3'07
E&;tiéres azotées, avant défécation, en mge. N par litre 292,6
‘.Tzote/Sucres tgtaux’ avant déféCﬂtiOn PPrssRs s Rsanar e 2,,1',3

D

BELRVATIONS ~ Pasteurisé en jus en mélange avec AVROLLES des Trois Croix
Composition du mélange : sucres totaux 122,5
aciditeé 5,20
rapport sucres/acidité 23,5
(jus qui a été apprécic par les perticipants & la journée d'information
des techniciens de cidrerie),
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Eléments dpggg

Récolte 1968

: Date de brassage Ill..oa.oo.c.....
7.‘ ' Date de mise en bouteiues .......:..'...'..I.II......
 Rendement en litres pour 100 kilos :::::---...........
E Dégusta.tion ‘.ooo-ooo'o-c.o..oo--oo--o- e
Poids moyens d'une porme ..............:::::::::...:..
A Densité é 15° Ct o'ooooo.--o-oo-oo
% Degré réfractométrique 2 v 0N S
Extrait sec total €N grarmes per litre S

l.l..l.'.l.....l'...

| Sucres réducteurs en grarmes par litre ®o 0 sisnnionseces
Sucres totaux n "

.l...'o'..lu.v‘

 Lévulose g M ety roral

Glucose L 7 e S
.~ Saccharose e M el e teiestes srererarart
. Lévulose/Sucres totaux RIS el ofete/orof ekt esoralsioratotosa rstoratateasaru
~ Saccharose/Sucres totaux =ieisls vialeloloivioeral oot ocuretoterelalenersiora
-ﬁfGlucose/Lévulose s....................................

- Extrait sec réduit en Braimes par 11tTe sveesecesosoa.
" pH & 18° ¢ © U 200000500000 0ECO0 S U
© hcidité de titration en grames SO Hz par 1Htre coless
© Acidité volatile 8 b R
© Leidité fixe " i B

[‘ICOOJ- acq‘-]-is pOU.I' .100 .l..ll...lll..l..l-...I.‘...lpn
- hleool en puissance POUL TO0 eeaenesisossneshisessondes
‘LlcOOltot‘a]- pour 1-00 6"-lttl0|it|‘a-.|.ol-cloo'nl--.

-Tar]in en gI‘ammeB p@r litI'e toc-..-.o.a.noc--too---t'ih
Matiéres minérales en grammes par 1itre siabeisciseess

Matiéres azotdes, avant défécntion! en ng. N par litre
~ hzote/Sucres totaux, avant déféeation seereiiiirenaa,
 Matidres azotdes & l'embouteillage, en mge N par litre

T . S o o —

Mot Cidre
0 Janv.1969
19 Mai 1969
70,3 !
sueré ; doux
52,0
1060, 2 | 1035,2
15,0 ;
155,02 ‘ 101,56
L]

TS 76,50
99)11—5 67,33
2,30 9,30
12,60 -

0,72 0,87
0,09 -
0,24 0,13
19,52 26,06
4,05 3,75
1,07 2,94
0,39
2395
585
4L°45
7°50
2,24 232
2,39 2451,
60,9
0,44
22,4

haute densité,.

fondamentale du verger cidricole,

BSERVATIONS - Lot de forte densité malgré l'année défavorable, ILa pauvreté naturelle du
' mofit en matiéres azotées a permis d'obtenir un cidre doux stabilisé a

Confirmation supplémentaire des excellentes qualitds de cette variété




¢ Ecole Nationale Supérieure Agronomique ~ Rermes - TLIE~et-VILITIE

Récolte 1968
Eléments dosés
Motit Cidre
Date de brassage ,,..,..... x
WDate de mise en bouteilles :::::::::::-:..'..........' Dl 10 ivril 1969
; fiendement en litres pour 100 kilos ...: sy L EARe 63,9 b
"églsta-t’ion .......‘.‘. .. .""..IIII.II. A ’ . 2 ’.
Olds = d'me . -oo-oo-u--o-o------u'-o.--.. sucre,pz‘.rfume alCOOllse,

- pome .t....l..lo‘..Ol!l-l.otlt-.lcl l}l,o corsé
‘enSitéé-lso CI .-..‘.‘..'.l..I."Il.
Dearé réfractométrique a 200 . R T mig:g e
t rait sec total en grarmes par litre Gz SR o 177,20 32,33
Sucres réducteurs en PSS G ity TR R 136,75 7okl
“Sucres totoux L T T ars 5. b 153'25 7’41
‘ évulose i i ...oo--oo--oo:: 105:3 5:90
.5 lucose " LU S e erncaans

s : N s | b o
‘ éVlllOSe/SuCI‘eS tOtaUJC ...l“...ll.'..l.'..IC.QI'C'I!. 0:68 0’79
-acchamse/sucres tOtaux ll-..l....--...--o.-..--'-0.. 0'09 l —
_.‘lUCOSe/LéVulOSe ...'-.l.ol.o-o..n..o-o-‘o.oo--ooi!l.c 0,29 ; 0,23
ﬁ? rait sec réduit en SPAITIES PAT 13LT€ eeeeseencseses 24,95 251,92
;_?‘ élBo C. .......-...I‘.'l.ll.‘l...l.l'l.li..Illlli' 3,80 i 3,50
Aicidité de titration en gramnes SOAH2 PABN PO e e e 2,98
':;5 Cidité VOlatile LU w L ssesen Ol78
' Cidité fixe it s it *ssses 2’20
_10001 acqui.s pOUI‘ ].OO ..I...ll.l.b.ll.l;lIl.-'QOQII'.I } 807
chool Gl’l pllj-ssance pﬁur loo .Oittlllccntoll.oilq.---. 0335
cool total pour‘loo AL AURC RO CIC RO RO RO R S R O I S R I T TS 9005
E"‘ C—.‘n grmes pc'lI‘ 1itre .bl..b....l.oll.nu!loltli.- 2’32 2,36
Matiéres minérales en grammessnar 19516 aesinsseoness 1,90 2,05
Matigres azotdes, avant défécation, on mgi N par litre 110,6

hzote/Sucres totaux, avant défécation s.....;:....:... 0,72

fatiéres azotdes 4 1'embouteillage, en mgs N por litre 37,1

= D'une teneur assez élevée en matiéres azotdes et n'ayant pas déféqué
ce lot a livré aprés fermentation compléte, un cidre sec alcoolisé et
corsé de trés bonne qualité, susceptible de plaire aux amateurs de cidres

secs alcoolisés,
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Veriété : DOUGE COBT Limpm (sur MI 793)

Origine : Foyer de Progras Agricole - Guingamp - COTES~cu-NORD

Récolte 1968
Eléments dosés
Motit, Cidre
Date de brassage ,,,..... i
Date de mise en bouteilles ....:.""."“":“". R 19 Mai 1969
Il}er;dleféle:? en ]itres pou-r ICX) kilOS ....llll.‘l.'l'l.ll 69,9
egustation A
...lli...O...l---outnnlctnlnl-l‘o-----.-oo dOU.K amertmél az‘fme
Polds Imyen d'une mme ...............“.Il-....'.... h8’8 p
.Densité élso C. .--............'...‘...'.....l......l 1045’4 ma,o
; Degré_réi‘ractométrique B O s i 11,0
- Extrait sec total en ETAIMES PAY 1it1C seveevsnncere.. 115,7 67,20
- Sucres réducteurs en grammes PETEEIUTON oattlalate oretersrs stetens 86,60 49,80
- Sucres totaux 4 WA AT 99,00 49,80
LeV'lllOSB L L ®esrsunesnsrnsns 67)50 ‘,'“2,10
Glucose It W St sessrsscasens 19']-0 7!70
Sa.COhELI‘OSQ W L ®s e revssensenna 10’60 =i
1 Lémlose/sucres totm ..'."..."........-....'.'...' 0,71- O'Sh
] Sacchﬂmse/sucres tOtE‘.UJC ..ll.nnoo-c----ouu---o.------ O,lo F —
GluCOSe/LéVU.lOSe .CO..".CO...II..I...II.lt..-.n..'.o. 0’28 0)18
Extrait sec réduit en grammes oz dlsbeinCl o SARER - T 16,74 18,40
pHélBO G .Icll.o.lcoloonlailltt----uco...c-‘c-ltoool 1{.'00 3'85
Acidité de titration en grammes SO H2 par J9TTe seevee 1 h7 3,28
Aeidité volatile ) g L e 0,83
hcidité fixe " " " 2115
AlCOOl mquis pouI‘ 100 ®P PP ROIEPIBIOIENELISIIIRIRETRBIRREBES 2:55
O NG P EA A1CE! POUT 100! e siasesisassissssessasesss ' | 2O8(5)
AlCOOl total pOU.I‘ :LOO SA0 ORI EEN OB RNEBRIBIIRSIOBOILAIRIARRR TS P 5 1+
E Ta-nj.n en grr'.‘JTIIIES par ]itre l...-'.I:ull.lll.ll'lll'.ll é!ég %’8‘!4'
| Matiéres minérales en grames par 1itre sessecsssacess »3 £40
 Matigres azotées, avant défécation, en mg. N par litre 63'25
Azote/s‘_lcreg 'bo‘tau_}c' E].Vd'".nt dé.fécatlon ccun-n.n:-oijojzo- ’ 25 5
Motiéres azotées & 1'embouteillage, en mg. N per litre ?

‘ : 2 : ible de donner naturellement des cidres
' ariété du Morbihan susceptl‘ . 3
QB-S—EM'IEQN.& - ggmslfazi"ﬁ:n; Waencibe ;ssez élevée, et trés agréables,

TSNS i d



VerdCté : DOUS ijpuy

Origine : Eeole Nation

ale Supéri eure igronomique - Rennes - ILLFmet-VILAING

Elérmentsg dosgég

Récolte 1968

Molit Cidre
Date de brassage ST
Date de mise ep bouteilles :::::::::::..........'.-... PSSR0 6
Rendemen? en litres pour 100 kilos ........:::::.:.... 66,3 T
Degustatlon ....I..I'..... tes d 1: 2 rt » »~
Poids o s : ° e lo.cu-c-ln--uoos.. *esr s OuX,S cre ane ume,SllCI‘e

yendune pomle l.lll'...ll!.l.' S0 tcvsvencsanns 33,2

Densitéé'lso C. ..l.t...no..
Dogré réfractonitrique & 505 0. 111i1l el 11l e e i,
xbralt sec total en grames par 11t 154,39 63;15
Sucres réducteurs en rammes par 1it .
Sucres totaux g " p “m L] ..Il.I.lll.t' 101125 35'76
L? .l....l..'ll..l 13].’25 35'76

| Levulose n R e T 81,00 30,86

Glucose " i ’ ¢
SPevsevec e 20,25 h,90
SaCChamse ¥i 51 ®svresssnnnnses 30 2 =
LéVlﬂ..OSE/Sucres tOtaux ll..llIOOOllul-.-uoo.--o.---o. 0:62 O 87
SaCChaI'Ose/SuCI'es totaIDc ll‘...n.ucc.nauo‘-ao--ll .o 0’23 1
GlUCOSE/LéVUlOSe Q...t...ll.!.o.nooto-cl tes e s LR Y ] 0,25 0115

. Extrait sec réduit en grammes par 1itTe eseevecsoces .. 2L, 1L 28,39
pH é. 18. c. I.'.l.....-I.'..Il...lll..l'..-lll!!llll.l 3’95 3’75
Licidité de titration en grarmes SOA§2 par 1itre e..... 1,42 SRl

[ -lrlcidité VOla,tile L g . LG RC N ) 6,31{.

. hcidité fixe n L/ " alelelale’e 2,79
Illcool acq‘ﬁ.s pom‘ lOO ‘l.....l".'Ill.‘.....'.ll..ll' 507
Alcool en puissance PR JK001 A0 On 00000 0000000 GaGeE0 2°0
[‘10001 total pour‘ l(x) .....I..l..'.'..l..l.ll..'...l.l 707
LS ARE AW ENANTCs DAL 11BT0 evesesssosessassssssnnsense 2,82 2,40
 Matidres minérales en grammes par LitTe seseseceess... 2135 Jaich

B tec, svant défécation, en mg. N par Litre 91,0
' hzote/Sucres totawx, avant A6LECAtion seessesesesssens 0,71 s

?

- Matiéres azotédes & 1'embouteillage, en mge N par litre

1

é = ariété bretomne, dont 1'éloge n'e§t‘plus s ‘
3§E§ERVATIONS Eﬁciiéjgtgozx amertuné, tréé agréable, alcoolisé, malgré les mauveoises

2 g S
conditions météorologiques de l'année.

:
]
i

~

a4 faire, Elle donne



DO \
UX VERET Dg CARRQUGES (basse tige sur EM XV1) o
Origine & Socigté Cidricole - Auffay - SEINE MARITIMR
Récolte 1968
Bl énentg dosés
Motit Cidre

DenSi'téé.l‘jo C. ..0‘.-..'...---.0-...0--
]?‘egré I‘éfractométrique a 20° C Sessnvestesisssecbecens
Ixtrait sec total €n grames par litre #loelolu s dieteibieinlas s

Sébsnssecrcsnnae

Sucres réducteurs €n grammes par litre ¥ioiaividieleiai0iainioloiare
Sucres totaux L L

.nltoolna.--onc

LeV‘ulOSe L) " ®80vsvsensrenas
Glucose " " '.ll...l.-l'.l.
Saccharose it L

Presesneverencae

Lévu].ose/sucres totaux ..‘-...-...-.."I.I.I.I.'li."l
Saccherose{Sucres totaux eleiele alefeinis vin are eie s s oe
Glucose/Lévulose '.........'....ll'...l....I.I.....l'.

Extrait sec réduit en Eramies Par 1itIe eevevevensssss
pH & 18° C 000000000 00000G0000GHONIO I TS
Acidité de titration en grammes SO H2 PR AU aieieialete
hcidité volatile W n

Acidité fixe % " "

L UL L L

Mmol acqlJiS pom‘ 100 @ossssosavenno e L NN N N N TR} -
AlCOOl en puissance pouI‘ 100 B90OPPIIITEEIORNIODLBIRCEORISEBRTSE S
ILlCool total pour loo L N RN NN N NN E) L L LN L B B IR N )

Tanin en grammes par litre Secesintriitiiieiatiiiianas
Matiéres minérales en grammes par 1itT€ sesesececesces

Matiéres azotées, avant défécatione en nge N par litre
ILZOte/SucreS tOtau;’(, avant déféca.tlon esvssensn e o: )
Matieéres azotées & 1'embouteillage, en mge. N par litre

14 Nov,1968

65,9
doux
38,9

1042, 4
10,0
107,77

80,32
95,04
52,30
28,02
16, 40

10 Avrdil 1969

sec, agréable

999,7
17,58
2,21

2l
2Lzl

[

OBSERVATIONS ~ Ce lot présente une densité,en jus,et une richesse alcoolique, en cidre,
% =

“_—-._
1064,0 et degré alcoolique :

S ey i méne origine, analysé en 1966 (densité s
Rt erioures & oo nly d? 8°0). Une an;lyse de confirmation semble

‘cessaire, pour élucider cette grosse différence de qualité,
necess ’
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Variété ¢ GROIN Drpgyg &
Origine : M, Tréche - Mesnil Dypang - CALVADOS
Récolte 1968
Eléments dogég
Mottt Cidre

DenSitéé.lscc D.....l.lllll.l..'l
Degré I‘éfl"actométriqueéa)o C. ..CI..I"...I...IIIIIO
rait sec total en SEEHEE PR JHUPSY S e e sibede

O.l"..c!l..lull...

' Sucres réducteurs en BTAMNES DET JIGPe §uileesesnsavie
. Sucres totaux " n

Seldesenrasnnsses

:Levulose LU " S[8a 0o\ s ale e o s el oleTe
,: G‘lucose w LU ...C...It..l!ll
Saccharose W U

¢ Lévulose/sucrES tOt:’l‘.DC I.‘..l..l.l...l.ll!!lil.lll..ll
Saccharose/ ucres totaux SETeTRTeleTTITaleih e e o'a o7e s iara ol e e
GluCOSB/Lévulose .'......‘I-.llll.I.lllll.l

Bxtrait sec réduit en grames 128%8 ABREE 6 o ac o oo oo
pHé.lSo C. ..‘.........'.I.l.....I.l....lll'..l'lll..

Lcidité de titration en gramme SOAHZ 10728 IEGaREE ey
i

. scidité volatile it i sesienns
flcidité fi}{e " ’ i sssevee
I\I-lcool acquis pO'uI‘ 100 LA R A R R I N I I ) Ssse e

thOOl en pUiSSELnCe pOuI‘ 100 Qo 0ssrEIVIIPARNLIEBIRUERORBEERRTSEDS
[110001 tOtéll pO'lJI‘ loo L R N N R R R

“TaIIin en gra-lmes par Jitre .‘..I.I!:ll.l‘........tl.ll
Matiéres minérales en grammes par 1itTe seeeessssssess

;;Matiéres azotces, avent défécation, en mg. N par litre
Azote/Sucres totaux, avant défécation ”.““““ij'_t:“
 Matidres agotées & 1'embouteilloge, en mg. N par litre
i

30 Déc. 1968

70,1
doux
2DiyS

1044, 8
10,9
114,29

81,60
93,20
61,80
16,80
10,90
0,69
0,11
0,25

22,09
4,00
1,07

-
@)

O\ N O
- -
W o

=3

19 Mai 1969

doux

1030,0
82,09

60,10
60,10
51,90

8,20

0,86
0,13

22,99
4,00
3,23
0,41
2,82

1°6
3°45
5°05

280
2,45

21,0

S

=

¥

3 densité élevée.

e s o année une densité treés feible par rapport aux
w G Vaﬂotgspggzznézgze;etﬁglgré cette insuffisance, elle donne, grfce i sa
' analys ®

faible teneur en matiéres azotées, un cidre se stabilisant naturellement
al ’
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8.
INTERPRETATION DES RESUITATS ;

D ”
vensité et teneur ep sucres totaux

Malgré 1e 3
les densités aus e owVals temps froid e ; ; ;
1'ensemb:lLZfsﬁu§.gnt été relevées su;iestg“;gg; e e 1968,
p'flssée, mais il g égaéscetetobs’ervé de macd.mum cC’lnp?il‘a»ble: észgszggni?agnar}s
rieure & 1045, alops l ons até que I variétés présentant une densité inf‘ee
) es industriels ont eu, du moins en début de ce gne;’

du mal & obteni
nir les 5° fatj R
Verger aura été su.fi‘ig etidiques en pur jus. Ce qui prouve que lorsque le

suront supplants t.outeamr{ent modernisé, lorsque les variétés recommandées
constituent encore 1res €S variétés anonymes et de qualité médiocre qui
sera plus Livee ety ;Ser.ltle} du verger actuel, et lerscue 1'industriel ne
SR ‘nq N fruits & bonne maturité, il n'eura plus aucune diffi-
riquer des cidres 3 degré alcoolique satisfaisant, =

Par ordre croissont de densitf,d

comme suit s les variétés étudides se classent

- une varié‘;é a densi'.taé i:nfér-j_eure a 1040 : JEANNETONNE (1036) qui n'est
pas une variete recommandée, et qui avait la méme mauvaise densité

(1037,5) en 1967.

- 3 variétés de densité comprise entre 1040 et 1045

DOUX VERET DE CARROUGES 1042, 4
ANTOINETTE (Leseigneur) 1043, 2
GROIN D'ANE 1040,.8
)

- 3 variétés de densité comprise entre 1045 et 1050 :
DOUCE COET LIGNE
= 1045
GROS OEILIET (Legendre) 1@11‘:9:2+
GROS OEILLET (Leseigneur) 1049,5

-~ 7 variétés de densité comprise entre 1050 et 1055 3
ANTOINETTE (Decultot) 1050
MUSCADET DE DIEPPE 1051, 2
CTHUERO KU 1051,5
GOIDEN DELICIOUS 1052,0
BEDAN (Calvados) 1052,2
MARTE MENARD 1052,5
CLOS RENAUX 1053, 4

- 6 variétés de densité comprise entre 1055 et 1060 3
BEDAN (Ille-et-Vilaine) 1055,5
PELU DE CHIEN 1057,5
BINET ROUGE (Illeuet-Vilaine) 1057,5
BINET ROUGE (Seine-lMaritime) 1058,0
CYHUERO BRIZ 1058,5
SAINT MARTIN 1059,2

- 5 variétés de densité égale ou supérieure a 1060

JAUNE Di VITEHE 1060
ARGIIE GRISE 1020
EEDAN (Morbihan) 186(]). ,g
DOUS MOEN 1068:0

BINET DORE




Dﬂnc a L9.
ont présent¢ uneu total gyp

les variétés qui.
GOLDEN DELICIOUS
3 variétés reco

Upérie S étudiées cette S
2 50mt pag rec‘émreaﬁ 1950, ot &1 1ion €liutoe db cotte lste
» GROIN D'vpp JEM\INE%oées par llarr8té du 20 avril 1967 :

Imandée Aol MNE, GROS o X
COET LIGNE, | S Présentant » GROS OEILIET, il ne reste que
» ANTOINETTE, poyy VERET Bﬁecfﬁgﬁégsinférieuré a 1050 & DOUGE
GROS OEILrgmy :

le peu inf 'S, une densité e

it & it 2 res honorable de 10 . =3

densite reste sensihl ement UeNeee par les variations mét éorologi i a '

année chaude et Constante ep année froide et thzglgu:nz; :n
' O

& z SéChe. Elle e
ce dqui plaide en faveur de soztagigzeziés bien adaptée i son habitat dlorigine,

En ce qui
S concerne
de divergence entre eux et 1 F ouevse Sotaux, on constate boalipoup notns

Les plus forts é&carts sembl ﬂtdensité_que pour les pommes aigres et acidulées. °
trés améres 3 C'HUERQ BRIZ g;l c?e manifester pour les pommes finistériennes :
par litre, HUERO RU, ol ils sont de l'ordre de 5 grammes

Te b 18
neur des mouts en matieres azotdes et fermentation

La 3 A

Pidele de 1a ;‘;‘I}Tﬁf‘:sgudzeimelg’ '?or‘bant de presse, en azote est le reflet
vergers de référence oy Vegge;‘ IOII\}SRIES lots provenant de jeunes vergers,
Shon ATme b Pl & 1s plantﬂtion. ofefle recemment constlttf.es sur sol riche ou
¥ enil n oo . 2 » Presentent des teneurs EelGVeeS en azote,

(Gl 4 pour consequence ’dlrecte de boulever 1'appréciation que 1l'on avait
f_?lteql}"z a que]:ques années sur les principales vari;éf:és‘ étudides, que

on aval classées selon leur teneur en azote en variétés aptes soit a la
fabrication de cidres naturellement doux, soit & la fabrication de cidres
secs, lorsque la richesse en azote était assez élevée et que le ropport
azote/sucres totaux était supérieur i 0,40 aprés défécation. Ce repport est
toujours valable, maeis les veriétés dites 4 cidre doux récoltées dans les
jeunes vergers sont beaucoup plus riches en azote que lorsqu'elles proviennent
d'arbres adultes, de vergers anciens, la fermentation est alors repide et
compléte et ne permet d'obtenir, sans intervention, que des cidres secs.

Au cours de cette campagne, malgré l'addition réguliére aux moits
de chlorure de calcium, lo défécation a été ao.u\_reise dans l'er}semble et ]_.a
plupart du temps, le soutirage a été fait sur lies, sans montée du classique

%chapeau brun®.

7 & s épole toutes les variétés & foible teneur en azote

Bty rggleﬁg?-;g secs. Une seule exception se présente pour BINET
ont condult'a S8 2 . ~1pré une teneur élevée du mofit en azote (200 mg
ROUGE de Seine-Maritime qui, melgre i 3 e ot et 05 B

. 'a perdu que 3 points de densité en six molis et dont la Iermen-
DAL Litre) n (_.AE‘ nlors que le 'eidre" renferme encore.l51+ mg. d'azote par
tzl).tlon est arré ?zﬂ(‘t tpds abimée par une attaque de bitter-pit qui 'rend le
l‘.l.'bre..La porme etan np son cmertume spéciale, on‘pr.sut se demander si cet‘?e
;ii-re _tnconsom;})%iqﬁé pas dans 1e fruit, Ll'opparition d'une substance qui
ération ne p )

. n Ee
serait toxique pour la levi 3
é de lots provenant de vergers jeunes,

élev - A
ap88% ortant de cidres encore sucres

Malgré le nombre age asses inmp

g cent
nous avons pu obtenir un pour
e = 12 inférieure & 1050 @
, ol . s conbent WNe densité inf éri
- douze cidres prese o




50,

GOLDEN DELIGCIQ
BINET DORg di e 'HUERO BRIZ - CYHUERO RJ —

= 2 ANTOINETTE . ARGILE GRISE - DOUX VERET DE CARROUGES -

DE DIEPPg
- trois cid 3
Tes présentent wune densité comprise entre 1010 et 1020 s
llj%INET ROUGE (35) 1014 ‘
OUS MOEN
CLOS RENAUX i‘ﬁi;”s

- huit cidres Présentent une densité
JAUNE DE VITRE

supérieure i 1020 :

DOUCE COET LIGNE iggg
J EANNETONNE 1027
GROIN Dt/NE 1030
BEDAN (56) 1035
SAINT MARTIN T

Degré alco olique

‘ Le degré alcoolique est évidemment sous la dépendance directe de
la richesse du mofit en sucres, donc de la densité originelle. N'ayant pas
constaté cette année de densité exceptionnellement élevée comme ce fut le
cas en 1966, les degrés alcooliques constatés somt bons dans 1l'ensemble,
Bans atteindre les chiffres "records" obtenus précéderment.,

Les 24 veriétés soumises a4 1o fermentation ont domné les résultats
suivants 3

- une variété JEANNETONNE présente un degré alcoolique inférieur & 5°
- cing variétés titrent moins de 6° d'alcool total :

GROIN d'ANE - DOUCE COET LIGNE -~ C'HUERO RU - /NTOINETTE (Leseigneur)
DOUX VERET DE CARROUGES.

- neuf variétés titrent de 6° & 7° d'alcool total :
BEDAN (Calvados) - GOLDEN DELICIOUS - MiRIE MENARD — PEAU DE CHIEN
ANTOINETTE (Decultot) - CIONS RENAUX - 2 GROS OEILIET - MUSCADET
DE DIEPFPE,

- huit variétés titrent de 7° & 8° d'alcool total :

SATNT MARTIN - CYHUERO BRIZ - BINET ROUGE (I. et V.) - DOUS MOEN -
JAUNE DE VITRE - BEDAN (Morbihan) - ARGIIE GRISE - BINET ROUGE

(Seine Maritime).

BINET DORE (I. et V.) atteint 9° d'alcool total, ce qui

- une variété : puisque la fermentation a

représente un cidre trés alcoolisé,
été totale.

Sur les 24 lots ¢tudids, il y en a donc 9 qui préseg’;,-ent une
i A 3 7° ce qui est assez remarquable pour une
i e alcoolique supérieure & 7 _ _ pou
ranlncléesﬁ q;vqiseﬁ en qualité. Par contre, il y & cing lots de variétés recom=
e nde" mﬂc donnent des cidres avec moins de 6° d‘alcoo.l totale Cett.:e propor=
t? egs %Ow est assez importante et justifie la réputation de mauveise qualité
jon de <Up a

de cette derniére campagnes

e/

L ——escs T O A SRR



51,
Ce pourcentoge éleve 4o

S e e e cidres inférieurs 3 go peut faire hésiter

Stre difficiys o certaii la dénomination "pur jus", ce minimum pouvant

La prudence conseille done de nres e, surbout en pommes tout venant.,
i chiffrée, assortir la dénomination 'pur jus" d'faucune

Extrait sec rédquit

Tous les lots analysés satisfont, largement au minimum 1égal (14 g.)

fixé pour ce co sant. ma 7=
3 ant, méne la variéts JEANNETONNE, S iGtés :
DOUX VERGT DE CARROUGES, DOUCE copp © Ty e

! ol iT LIGNE et JEANNETONNE présentent un
GX$T?1t sec redult.lnférieur & 20 grammes par litre, alorg que douze variétés
possedent, un extrait sec réduit compris entre 20 et 25 grammes par litre, huit
O?t un extrait sec réduit compris entre 25 et 30 grammes par litre et daux,
C‘HUEHO BRI? et JAUNE DE VITRE dépassent 30 grammes par litre, L'extrait =mec
rch%t du cidre est en régle générale plus fort de plusieurs grammes que

celui du mofit originel, du fait de la formation de produits secondaires de
fermgn?ation non volatils, dont les plus importants sont le glycérol et 1l'acide
succlnique. Les cidres pur jus de bomnes veriétés sont done tous largement

pourvus en extrait sec réduit; ce qui donne du corps et amplifie la saveur,
en particulier des cidres secs.

Acidité fixe

Dans le mofit, 1'acidité est pratiquement due uniquement & 1l'acide
malique qui constitue 95% de 1'acidité de 1a porme, Avec la fermentation,
l'acidité fixe des cidres de pormes douces et douces-améres ou améres s'accroft
fortement, elle double ou triple, par la formation d'acide succinique qui
paralt d'autant plus importante que la fermentation est plus lente, En général
ltacidité de titration des mofits se situe aux environs de 1 & 1,5 gramme par
litre; et l'acidité fixe des cidres se situe presque toujours entre 2,2 et
3 grammes par litre. L'cccroissernent relatif d'acidité fixe étant d'autant
plus important que 1'acidité originelle du modt est plus faible (BED/N et
DOUX VERET DE CARROUGES : 0,93 grarme par litre pour le mofit et 2,92 gramres
par litre pour le cidre).

III - ETUDE DE LA MATURITR

Cette étude cormencée depuis deux ans,‘n'g été effectuée, cette
année, que sur une variété : DAMEIOT d';lle-eﬁ-V1lalne,.avec le conGEQrs de
M, IEDUC, Conseiller cidricole. Uq premier pyelévement ;Eporgant a’ié:e o
effectué le 16 octobre 1968 et a &té conservé en cave£ ; 33 egrErGCha me
ont été faits au verger les 2 novembre, 15 novembre inultneggght ;vec Eﬂe
lot a été analysé quelques jours apres %a récolte, simultan z
fraction du premier prélévement conserve en caves

Les résultats analytiques obtenus sur chaque mouﬁ et cidre aprés
2 2 i suiven
fermentation, sont rassemblés dans les tableaux qui sul -

Ne/ials
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. Variété

Origine
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| £SSAL DE MATURITR

»

FETIT DAMEIQD

Mo Viel - Les Grands Ch

PSS - La Guerche de Bretagne -

Eléments dosés

—

52,

ILIE e t~VILAINE

Récolte du 16 Octobre 1968

Mot Cidre
Date de brassage Sinieltiolalo alela e
B T e
fendement en 1itres pour 100 Kilos euvesessssnnnnnnn s 67,2
Degustatlon ........"-“""ll..ll....il..'i!.'Q- ewe doux ;.m.er Sec amer
Poids moyen d'une pomme en SDAMTIO R Stal o uletaielala o'a oieials s lsa 18,5
Densj:té‘é- 150 C. ...Il.l.‘!....l‘.l.lll.-.l.l...'I.'l. 1051’3 999’5
Degre‘r‘b‘fractométl"ique é. 200 Co L T Y R R R 1212
Extrait sec total en grammes RECMISTEYE. roironse slataielstsiase E 128,68 22,18
]
Sucres réducteurs en gramies par 1itTe eeeseeeoe.es..o. ‘ 85,40 1,47
S\fcres totaux 4! R Ve ol e ate aieTolalatetoke i 112,60 1,47
LeVulOSe L 8 Soeenanersnt e ' 61,00 llh‘?
G’lucose LU t ees savsrenansan Ej-lr'ho =
Saccharose L L ®s e s s eraanan 25,90 =
LEVUL0SE/SUCTES BOLAUKX e eessasssssscesesosasacnsesesns 0,54 1,00
Sﬂ.CChaI’Ose/SucreS tOta'lDC L L R R I I R R N R N N N NN NN N 0’23 e
GluCOSG/LéVUlOSe P800 008000 Le0EdERREEBABtBERRRRSEBRRORE O,I«LO _—
Extrait sec réduit en grommes par 1ibre secsaceccscses 17,08 21,69
pHé,lBoc LN I T I I I I T R I R N R R B R Y 3,95 3,60
Lcidité de titration en grarmmes SO H2 pantilsitre Noeaae 1,30 BL7
Acidité volatile it : it calsiaiale (01152
Ac:i.dité fi_xe 1 A\ U A IO 3,35
AlGOOl aCQU.iS pOllI‘ 100 S0 PO OB PAPROERNORISPSROAERBTANRTAN PR | 8:6
;‘J-lCOOl en puiSS{LnCG pOUI‘ lOO GO P F SN ER ST NI PO PE LR PR 606
Alecool total pour JOO eessessessscsssssevsssscssvsancsas
L + 00 2 6 2 72
Tanin en grammes par litI'® esececcescccsccccerccnss ’96 2’19
htre T EEEEE] 2’l ?
Matidres minérales en grammes par St i
s P éontd O I L litI‘e l}+63
e R R e
-FlZOte Sucres totau'x’ avan (.3 2} .....ﬁ. oar SEhes 42’0
Matidres azotdes & 1llembouteillage, en mge N P 58,8

TE seavesssvscsscsscsoseiond

Azote aminé, en mg. par 1it
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| variété : FETIT Dagror

”i Origine 3 M, Viel - 14 Guerche de Bretagne - ILIE —et~VILAINE

Récolte du 16 Octobre 1968

. Conservéeen cave
Eléments dosés
Motit Cidre
- D{l’te de bI‘aSSagG .t.ooquno-ol-....-oouc.o.n-o-o-oloo-l h NOV.J.968
D&te de nﬁ_se en boutemes S8isiuiaieis alsleielale olele 0°ais 800 sis niv'e lo Cvr’il 1969
Rendement en 1litres POUr 100 KilOSpeeeeesenocnannnonns 65,2
Dégustatlon .'...I.'..I..I.I..'......Il.........ll.ll. do‘lx E‘mer sec aI:ier
Poids moyen d'une pomme en ELEIMIES oo s'e'ssseemosssssoss 18,3
DenSité 5.150 C. ..I..-‘I....-......ll‘!..l..l.l‘..l.l 1052’0 1001'5
Degré I‘éfractométrique ;':1 200 C- oL sesssNstsenstssansne 13]0
Extrait sec totel en grammes’ par I5bre eessesess aoeees 132,617 25,87
Sucres riéducteurs en grammes DO N oo e aisloxerale sfa'e oo 97,60 2,60
Sucres totaux w o e O T S 115,80 2,60
LéVlllOSE " L ®ersrrr v e an 68,&) 2f60
G’lucose L4/ L Seseesvesnase s : 28,80 =
Sacch&mse " L SePesssnranrnes = 18,80 =
Lévulose/sucres tot&ux L I S A, i 0,59 lyo
Saccharose/Sucres totaux ®eserssevererasessessasansens { 0,16 -
Glucose/Lévlllose .-..l.....'.I......ll'..l'l....-..l.. . 0’1&1 e
Extrait sec réduit en grarmes par 1itIre seececscccsces lz,gg ?g,gg
p}{ éleo C. ..........'.I'..I......llll'...:l..'...... ’ ’
Acidité de titration en grammes SOAEE par llgre u/alalatole 1,02 g,gg
Acidité volatile L ; ool 2:75
Acidité fixe " CODOCO
6°6
AlCOOl acqllj.s pOIll" lOO l-t.lol.tooloi..oollllonoool::: 0005
fileool en puissance pour 100 ................---:::... 6965
AlOOOl tOtal pOuI‘ 100 PR RCRCRCRE R R R RE B A A N
e 2,56 3,04
Tanin en grammes par litre ........:.............::... 2:32 2:5h
Matidres minérales en grarmes por 1itre seecc....
: Sl 108,5
Matiéres azotées, avont défécation, en mg. N th.%%?fﬁ 0:93
Azote/Sucres toteux, avent défécation e Billy5
Matigres azotées a l'embouteillage, en Ige pc.....-. 49,0 25,2
AZO‘be amir lé) en Ige par 1itre sasscsessccssesace




Veriété ¢ PETIT DAMEIOT

| Origine : M, Viel

= Le Guerche de Bretagne - ILIEmet~VILLINE

5he

Elérents dogés

Récolte 2 Novembre 1968

AZOte a.miné, en mg. p:’.‘.r ]_"L‘bI'B pessesesearssnss e

Motit Cidre
Date de b:!."assage ooooono---toooo--n--o-o..........,,.. L Nov.1968
Dﬂte de m.se en bouteilles .I....Q.I...lllltl.ll-.li!. 27 mnars 1969
Rendement en litres POUDNIOORICIOB gfsiais vie oisiatonsisiss's oo 68,8
a Deglsta‘tlon ..........I.I.....l.!.ll.ii.l..l.-l‘...lli dOUJC Sec
Poids moyen d'une POITIE €N EroITES seeescesscsscsasses 18,8
; Densité é'lso C' .......'..'.'.‘I‘.-'I.II..‘.I'.I.IIl. 1050,0 m0’5
| Degré réfractonétrique & 20° Cu seveeseernnonneesnnon, 12,0
| Extrait sec total en grammes par litre N e e 127,18 22,72
¢ Sucres réducteurs en grarmes par litre W o6 eieloTsioinTorals s bie 87,40 2,17
§ Sucres totaux I 1 Sleiciatalylule Slote atsluls 1%0,17-8 5,77'77
Lévu]'ose = W LB U I R N 2
.' Glucose U i Ber e as s e s e an 25:30 —
H SaCChamse . LU L AL AL B L IR N ) 25,20 s !
| Lévulose/Sucres tobalX seeeessesescocesssnsonnesnsn. : 0,56 1,00
| Saccharose/SUCTES tOLAUX eeseseeeesnserencosnesensnnss 0,22 -
;“ GluCOSE/Lémose ....'l.l..'.......I..'..’...lll..'..' O'AO -
| Extreit sec réduit en grammes par litre seecseacsssvess 17,48 20,25
:? pH é- ]-8n Cl L0 I R N I I N B R R RN R RN A R A AN Y 1{.’05 3’ O
| Acidité de titration en grammes SO H2 par libtre seeess 1,18 a2
) - . " 7 (11 - O’ll].
“ ACldlté 'VOlZl'blle = » - N NN 3,38
| Acidité fixe EERRT
: 6ol
. Alcool acquis pour 100 eesessscsssccssssscssssssssscns oL
" jllcoo:l. en mssmce pOUI‘ 100 .o-ocoo--o--ll-o-o-oc:::: 605
: 1'510001 total pour JOO esessveecssasvssssssaosncsosns
I i vene 2 LI-O 2 6j+
| Tanin en grammes par litre SOCOORGUOGOUCEIONOCUIL AN " 2:27 2:21
Matiéres minérales en graimies par LItIo eeceeesseces
2 i 150
Vetiéres azotées, avoent défécatloilf en mg. N par litre 51:2 4
ava ‘féCﬂ 10N c--o----o--n'onno 4
Azote/Sucres totaux, avent d‘? N par litre 30,4
Matiéres azotées & 1'embouteillage, en mge X I 61,6
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| yaricté : PETIT DAMEIOT

M. Viel - 1a Guerche de Bretagne - ILIB=et-VIL/\INE

554

Eléments dosés

Récolte du 16 octobre 1968
Conservée en cave

Mot Cidre
D:.lte de bra.ssage .uonono..ooocoonol.oon.nooo--ocotnuo. 20 NOV.1968
Date de mise en bouteilles ®e0escsessrescssecscsnncsss 10 Avril 1969
Rendemen@ en litres pour 100 kilos ST sreie e Are e e ek 62,0
Degusta'blon Sinsie e uivievisivie viuleieleinisialaiv vieleinie'e o70v 000 sddss s s doux S€C, corsé
Poids moyen d'une pomme en Grammes seseeeesssssso.... 18,2
Denﬁi‘téél5oc S8t eressrrstesrsrnINtINRIRSILIENORIEROBRAETSSE E ]-052,3 ]‘002’5
Degré réfractométrique 3 20° Cu seensesecsscoocesnsens i 13,0
Extrait sec total en grames par 19tTe eeeessceseceses 5 135,16 28,98
Sucres réducteurs en grarmes PEPENEIGIAT olateletelslslers oreilsls ! 100, 4 7,84
SuCres tOt&ID{ L 1 SSsa BB IEEBE RN E 115,8 7)81"
Lévulose it " STaTeleteistolsre ST | 72,0 6,84
Glucose L W el e s | 28,4 1,00
SO.CChc'lI'Ose w L] Bes e RS sas s ; 15,5 =
Léwlose/sucres totefv‘l}x L L B R B R L B I I I L I R B L A ) I 0’62 0,87
Sa:ccha:mSE/Sucres totaux QP 0 9 P " S 00 P PPN 0’13 O—M
Glucose/Lévulose C B B B B B B I R I I R I B I BB B I B B B R B BB AN 0’39 ]
Extrait sec réduit en grammes par 1itre sececccsssscss | Eg,gg ??,ég
pHé-lao C. !lota.aoooolaoocl-o-oo.oa.c--.-:-oo--.-noo ? ’
Acidité de titration en grarmes sohgz par 11&re cesves - 1,10 E g,%g
Acidité volatile :: x Sy s | E 2:17
Acidité fixe sacane ;
6°L
Alcool ﬂ.cquiS pO'D.I‘ lOO ouaooulooonnonouo--lo---ocnuno: OOL
f‘;lCOOl erl pllissa.nce pouI‘ ].OO .l'lll.lll.l.l.l...l::::. 608
Alcoo.l total pOllI‘ lOO P essesBOITR I RRAESRE YOO RRPRSEPTDS
il CRCRURC N B R B 2’88 2'80
Tanin en grarmes par litre '..'...':é...'. 0% 5136 252
Matisres minérales cn grames par 1itre eeeeeecc.
p : i 0,3
Motidres azotdes, avent défccation, en Mg N par %T?T? 90:78 .
hzote/Sucres totaux, avant d?fecatlogn'éé'.ﬁ.éé;.litre 28,7
Matisres azotdes & 1l'embouteillage, ' 42,0 23,8

Azote aminé, en Inge. par litre
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Variété : PETIT DAMELOT

Origine : M, Vie] . La Guerche de Bret

agne = ILLE-et-VHAII\IE

57

Eléments dosés

Récolte du 16 oetobre 1968
conservée en cave

AZO‘be aIniné' en ng. p{_‘.r J.itre PeseoasseRO R

Mot Cidre
Da.te de bI‘aSSCLge '..Il‘l!l'.l.ll'l..l....'i..l.ll..... 9 Dé0¢1968
Date de mise en bouteillesg & aloalsieralolviutele s ora s slelo i« 10 avril 1969
Rendement en litpes glennet HOWj Tiahslar ) oo i s B0 DU e YR
DegUStaltlon "..-...- .I...Il.l...l. .ll..ll..l...ll - dOIDC Sec amezvbw:lé
Poids moyen d'une porme en grarmes Oi%i0lal0 s rele araratelniasellsiole 18,5
DenSitéél5° C. ......I.l.l...lll'..ll.l....ll'I.l.l. 1051’5 1002'2
Degré réi‘ractométrique A20° ©. @ ®{8 0 el eloralvtefate nials. oistarer aiere 13,0
| Extrait sec total en ERAIMO S EDAT 1 B 0Ny vrersioiessors atarsiers 134,23 27,97
Sucres réducteurs en (EReEhiis ol o b Y 87,40 6,12
 Sucres totaux " e S et terat oo s et av 111,40 6,12
,‘ LéV'LIlOSB Ul \/ ®osss st nnan 65;90 1‘}"1"2
‘ Glucose PP i' .......'I..I.I. 21’50 l'm
S&CChﬂI‘OSG L " S8 e vssarsassna 2]_'20 o~
Lévlldnm /Sucres total]x ...'.I......l.l....‘...ll.‘I. 0’59 0’72
Saccharose/Sucres totaux oIs]ola]olaleiviote elo1s olslalelaluTereto erels o siaie 0,19 0-8
Glucose/LévulOSe ......-.-....-..I...l..."......'II‘I 0’32 '3
Extrait sec réduit en grarmes 1p24R IGISESl S0 500000000000 Zi,é%g 2;,2?)
pHé-lSOC ’......I.ll..ll.l.'.l..."l..l.l:'.lll.l... ’ ’
hcidité de titration en grarmes SOAHZ par h:c;re sivie alele dinaky g,g’o?
Acidité volatile i U A
= 3 (7] 1] W Salalele 2,14-7
hcidité fixe
6°3
AlOOO.l vallis pOU.I' lOO LR R R N N N N N N NN ] 003
41cool en puissance pour 100 .....................-..: o
AlcOOl total pour 100} o s0000 000000066 000000 0000000
"o e 0 2 32 232
Tanin en gra]’nmes paI‘ litre ...COIII:III....OCI.II : 2:36 2:49
Matiéres minérales en grarmes par 1itre ee.eee...... '
; Am 15 2.
Matigres azotées, avant défécation, en mge N pcrhtre 70:64
hzote/Sucres toteux, avant défécation .:N.gnr < 30,1
Matiéres azotées & 1'embouteillage, en ng. 33,6 12,6
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Variébé : PETTT Diproq

Origine : M, Vie] - La Guerche de Bret

agne = ILIE-ct-VILATNE

58.

Eléments dosés

Récolte du 6 décembre 1968

Modt

Cidre

Rendement en 1itres pour 100 kilos ...:.:::
Dégustation .-.............

Densité El 150 C. l..l!l.iccicolloonol--.l.oc..--
Degré réfractométrique a 20° Cu ®eterrnIres st eannns
Extrait sec total en EZSEHISEROA LI GI00 Maryloters dfetate loiors orors

Sueres réducteurs en EXANMOS DAL 11T ieais oo assisia e
Sucres totaux o L

..l.l.'...ll'.'

Lévulose ‘i '? .‘..'.'...l.l'l
Glucose ii "? '..l."....ll.l
Saecheorose W L

L AL L B R N )

Lévulose/Sucres totaux SloTofe ofa etetolate e s el lol Slarele et o ol et et e
Saccharose/Sucres totoux P
GluCOSE/Lévulose e I P
Extroit sec ré&duit en grammes e AaliEs ~oanonaonnoaar

pHé-lBo C. ..'.l...........l."-......'l..l.....It'..

ficidité ce titration en grarmes SO H2 RATNIETRE §aleisae

fcidité volatile " I " oals sele
Ilcidj.té fixe i i LU av s owae

AlCOOl a.cquis pliul" 100 S e PPN PI I IT I BERERERNSIEELEER AN
Alcool en puissance pour 100 eesesesessesssssscesececas
110001 total pour ]—OO ................."-'...'....'..

Telnin en grpmes p":"dr ]j-tre LB N BB B B R B B B R N R B BB I B I ]
Matjieéres mindérales en grarmes par litre secsessesscass

» P - a -[-
Matiéres azotées, avant défécation, en mge N par litre

Lzote/Sucres totaux, avant d?fecatlon ..;..ﬁ--:;-iiééé
Matiéres azotées & 1'embouteillage, en mge N pa

Azote aminé, en mge por Litre seesssscccccacericcee

9 déec,1968

68,0
doux
21,0

1050,3
12,5
130,08

87,40
110,00
65,00
22,40
22,30
0,59
0,20
0,34
21,08
LP; 15
1,09

2,6l
2,12

107,8
0,98

46,2

- -

27 nzrs 1969

sec, acidulé

1001,0
23,99

8599
3,39
3,39

1,00
21,60
3,45
by L5
0,14
4,31
6°4
0°1
6°5

2ims
2,26

34,3
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Densitg

Bien i
S R cg_g:tzé&MEIOT soit tonnue corme une Variété trés terdive on
er que le séjour prolongé sur 1'arbre Jusqu'an i

6 décembre .
t ne modifi ¢ ' s ;
S SR Bl agon significative 1a densité et la richesse

€n sucre .

passée d: ggsiT‘BPgmfggopglsggd dutlé octobre ay 6 décenbre, la densitd est
: S 24 PeUt penser que les frui ' 5

pOIdS s de l ’5 grammes i 21 er An: pogds myenf'ults n'ont gagne qulen

-~
De méme e ot stocks en cave garde pratiquerent, aux erreurs

d'expérinent at &8s, 1
ation prés, 1a m8 it & A :
’ mne densité, 1a :
deiE on S Aon, » 12 méne richesse saccharine au cours

Extrait sec réduit

Ce composant a tendance 3 ay Sgulis 1 bi
€ g grenter réguliérerent, aussi bien pour
le lot ®n cave, que pour les fruits laissés sur 1'arbre, L'r;xtra.it sec réduit
ga}sse ainsl de 17,08 grammes par litre & la mi-octobre & 21,08 grammes au
ébut de décembre sur 1tarbre et 34 23 »83 grarmes par litrd en cave,

Acidité de titration

Lfacidité change peu pendant 1a maturation, ce qui est normal pour
une porme douce-amére, peu acides Elle diminue assez réguliérerent pour
basser de 1,30 grame par litre en octobre & 1,17 grarme en cave et 1,09
gramme sur l'arbre en début décembre,

Tanin

La teneur en tanin de cette porme douce-amére tend également 3
diminuer au cours de la fin de la maturation, aussi bien en cave que sur
l'arbre. Elle passe de 2,96 grammes par litre & 2,64 pour le dernier prélé-
vement sur l'arbre et & 2,32 gremmes par litre pour le dernier prélévement
en cave, Cette évolution est en accord avec les etudes qui ont été entreprises
& la Station sur la maturation des poires & peiré,

Matiéres azotées

La teneur en matiéres azotées est celle qui évolue le plus
pendant les derniéres semaines de la vie du fruit. On assiste a une diminu-
tion constante de la teneur en azote, pour les fruits restés sur 1'arbre,
COImE pour Ceux conserveés en cave. Les résultats obtenus f:e‘ztf:e omée se dif=
férencient de ceux obtenus deux ans avant sur la méme variété DAMEIOT, en ce

" sens que cette année, la diminution de la teneur en matiéres azotdes a été

nettement plus marquée en cave : de 146,3 mg par litre & 72,1 mg par litre

que sur l'arbre ol le dernier prélévenent ?_ndlquaa_t’ encore'10’7,8 ng par

litres Alors qu'en 1966, c'est sur les fFuJ._i:,s restés sur 1 c';u-bre que la teneur

en matiéres azotdées était diminuée de moitié : de 121,1 mg A 57;% mg; ‘inzr;e le

11 octobre et le 10 décembre, alors qu.'en‘cave, 15: ‘teneur en azote n ce1 ait

tombée qu'd 91,0 mg. Peut-étre cette dlfi“erence d'évolution est-elle due & e
ditions météorologiques trés différentes entre les.deux années envisagées

iii cg?est pourquoi, il est utile de répéter plusieurs fois cette étude avant

L]

dfen tirer des conclusions et des enseignements définitifs.

oo/--












