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Morille comestuble

Bolet comestible
(cépe de Bordeaurx)

Morille conigus
Loomeatidle)

Trchelome de [a Saint-Georges

(comeatitle excellent)

Clavaire jaunstre (comastible)

Russule verdoyante (comestible)

Hydae sinos (comeatille}

Marasme d Oréade
(F -Mouseron) (comestible)

Balet rude (comeniible)

Armillaire couleur de miel
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Bolet satan (odndngux)
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Runsule émétique (péninenrx)

Bolet blalard Cimspect)
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Avant-Propos

N général, le public Sintéresse beaucoup aux Champi-
gnons, mais leur consommation est loin cependant
d'#tre en rapport avec la production. C'est en effel,
avec défiance, gi'un grand nontbre de personnes regal-

dent certaines espices, pourianl délicieuses et fort abondantes

dans le pays. Cette prudence se raisonne d'ailleurs, et se justijic

“par les effets si meurtriers des empoisonnements signalés un pei

pariout.

1l est cependant facile d’éviter les accidents, car les espéces toxi-
ques ont des caracteres spéciaux qui ne permettent pas la confu-
SION.

Malkeureusement, il existe des préjugds nombreux au sujet des
prétendues régles permetlant de distinguer les bony des mauvais
Champignons. C'est de la que vient tout le mal.

En publiant cetle brochure, nous wavonrs pas voulu faire un
lraité scientifigue de mycologie, mais, étant souvent consultés par
nos Clients pour le Contrdle des Champignons, achetés ou récol-
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\ dans ces quelgques pages les conseils gm leur permettront de faire
eux-mémes un choix judicieux parme ces cryprogames.

P§' ous ne saurions trop le répéler, les accidents proviennent pres-
que _faujaur.f de ce gue les victimes S'en sont rapportées dans leur
choix & des préjugbs absurdes, alors que seuls, les caracteres bola
niques ont une réelle valeur.

Remarguons, en oulre, pour 1assurer les craintifs, que les Gham-
pignons qui tuent sont au nombre de sept. D’autres peuvent
produire des accidents graves, quelguefois effrayants, mais ces
intorications cédent rapidement @ un traitement approprié; trés
rarement elles mettent la vie en danger.

Zes Champignons dangereux, mais non mortels, sont au nom-
bre d’une vingtaine environ ; fous les autres sont inoffensifs el,
parmi cux, plus de cinquante espéces constituent une nourriture
excellente et des plus agréables,

[ est done tout aussi absurde de manger, sans les connaitre, des

tigue, quelques recettes de cuisine qui donnent avec les especes vrai-
ment comestibles, des plats délicienx ; nous espérons que les mai-
Iresses de maison nous en sauront gre.
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Ouvrages consultés | Dumeée, Dufour, Faupin, Gillot, L. Rolland, Mazlmann
et Plassard.
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ils croissent ; les Grees les appelaieni myxeétes, dont on a fait

EUR nom vient du latin Campus qui veut dire Chanip, lieu ou
L mycétes, puis mycologie ou science des Champignons.

Les variétés de Champignons sont innombrables. On en corn-
nait plug de 1800 espéces,

Habituellement on réserve ce nom pour ceux dont la partie végé-
bative extérieure est assez volumineuse : cépes, morilles, efc. Mais s
mot Champignon désigne aussi une multitude d’autres formes des
plus curieuses et qui vont jusqu'aux infiniment petits (moisissures,
levures ou ferments, mildion de ln vigne, divers microbes, etc.).

Un caractére important des Champignons est 'absence de chloro-
phylle, cette matidre verte répandue gi abondamment dans les auires
végétaux et qui contribue a leur nutrition en fixant le carbone de
lacide carbonique. Le Champignon n'étant pas organisé pour effec-
tuer la décomposition de l'neide carbonique, doit trouver un earbone
spécial déja libéré de sa combinaison, voild pourquoi il pousse tou-
jours sur les matiéres organiques en décompogition : herbes, fruits,
arbres, engrais, ete.

Nous allons nous cccuper des grands Champignons. Leur partie
la plus apparente est nommée réceptacle ou plus communément Cha-
peat, sa forme est trés variable.

C'est dans cette partie du Champignon gque sont confenues les
« spores », sorte de poussiére constituant les organes de 1a reproduc-
tion. Ces spores corrrespondent aux graines dansg les autres plantes
(voir page 11).

FEn germant : elles donnent d'abord naissance & 1o P:lrtiv souter-
raine du Champlgnon appelée myeélium ; ce myeélinm s'étend
parfois trés loin, il peut 8tre nssimilé aux rocines des autres végs-
taux, el c'est sur lui que s'éléve le Chompignon proprement dit,

Composition chimique. — Elle est, en gndral, plus simple que celle
des nutres végétaux, On y trouve benucoup d'enu (jusqu'a B0 %)
Leur valeur nutritive est surtoutconstituée par des nlbuminoides, des
matie¢res gommeudes et hydrocarbondées, quelquefois des lécithines,
dea matigres suerées el de 1n cellulose, 11 n'y w jamnis ni amidon ni
chlorophylle,

Enlin, d’autreg principes Importants & connaitre, qui existent dans
I‘]ﬁ!’ﬂ'LILiH[bH espéces, sont les prinelpes toxiques ; on donne le nom de
Champlgnons vénéneux & ceux qul en renferment
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Champignons quelcongues que de se priver completement de ce
. genre d'aliments.
Nous avons cri rendre service en reproduisant, dans un but pra-
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' pl:m- i os toxiques varient selon I'espéce, mais sont mal connus
ﬁmﬁng %fﬂhng muscarine, bulbosine). En tout cas, ils sont trés
'(iange:eux, souvent mortels.

semble avéré que ces principes toxiques sont tous solubles dans
Psgl bouillante, etqgnc'nrepp}ua- ans l'ean salée ou vinaigrés. Aprés
nme macération de 12 heures, suivie d'un lavage abondant, on pour-
rait peut-2tre manger impunément tous les Chumpignons, Mais

cette pratique, en usage parmi certains peuples du Nord, n'est pas &

recommander, car on ne peut garanktir qu'elle soit suffisante dans

tous les cas. Mal appliquée, elle pourrait aussi donner des mécomp-
tes redoutables et, d'autre part, elle dénature complétement le gont
d’un aliment dont la qualité la plus appréciée est la saveur.
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PRECAUTION

pour

disfinguer sur le lerrain les bons des mauvais Champignons
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C'est au printemps, et surtoutl & I'automne, que les Champignons
sont abondants. ;

Quand on veut les récolter pour les manger, il faut les examiner un
A un et vérifier les carnctéres qui leur sont propres. Le mieux est de
g'attacher & un petit nombre d'espéces bien faciles a identifier: On en
trouvera plus loin la liste et la description. -

Les Champignons doivent &tre récoltés plutdot jeunes, non setile-
ment parce que leur chair est plus ferme et leur parfum plus délicat,
mais ancore parce que le Champignon trop avanceé devient indigeste
ol parfols dangereux.

Contrairement & une opinlon assez répandue, le fait que la chair
de certains Champignons change de couleur quand elle est mise & nu,
ne prouve pas que ceux-ci solent vénéneux. C'est vrai pour quelques-
uns (Bolet S{ltﬂﬂ}, mais 1o chalr des lactaires délicieux, qui sont trés
bons, s'nliére & l'air, tandis que celle de 'amanite citrine (poison
vgolgnt reste blanche. Done, ce caractére n'a aucune valeur d'ordre
géneérnl.

Il est faux qu'un Chum|]ﬂgnnn dont le pied est entouré d'un anneai
goil toujours comestible, les amanites les plus redoutables possedent
un anneail.

I'ausse encore la ﬂm%'n.nce populaire d'aprés laquelle on peuf man
gor sans crafnte les Champignons attaqués par les limaces, larves
ou Insectes.

Fausse enfin, l'opinion de certnins amateurs qui déclarent comes

tible tout Champignon ayant une odeur agréable ou sans odeur
apprécinble,

Les Champignons vénéneux gardent leur caractére toxique, qu'ils

solent jounes ou vieux, frais ou desséchés et quel que soit I'endroit
ol ils poussent.

En résumé, nous répétons qu'en dehors des caractéres botaniques

g

gpéciaux a chaque espece, il n'y a aucun moyen applicable a tous les
Champignons permettant de distinguer les comestibles des vénéneux.

I'essentiel est d’abord de s’appliquer 4 bien reconnaitre les especes
vénéneuses. Nous avons déji dit que leur nombre est assez restreint :
sept, presque toujours mortels, une vingtaine dangereux, mais non
mortels.

Remarquons de suite que les sept premiers ont autour du pied une
enveloppe engainante, sorte de bourse qu'on nomme volve. En fai-
sant la récolte, il ne faut pas se contenter de couper la partie aérienne
du Champignon au ras du sol, il faut recueillir aussi, s'il y a un
doute possible, la base du pied et si on constate qu'elle est entourée
d'une volve ow de débris de volve méme peu apparaents, c'est qu'on a
affaire 4 une amanite ou une volvaire, c'est-d-dire & une espéze mor-
telle, 4 quelques exceptions prés. Nous verrons plus loin que ces
exceptions se roduisent & trois espéces : Pamaniie vipneuse ou
Golmotie, 'amanite des Césars ou oronge vraie, et I'amanite vaginée
ou grisette.

Il vaut mieux ne pas récolter les Champignons roses des bois
(psalliotes) quand ils sont trés jeunes et trés petits, parce que, dans
ce premier état, ils ont des lamelles de méme teinte que celles des
amanites, et dés lors pourraient Atre confondus avec celles-ci.

Si l'on n'a pas eu soin de bien indentifier sur place les Champi-
gnons recueillis, ne pas les emporter dans un filet ot1 ils se meurtris-
sent et se dénaturent au point de devenir méconnaissables, un panier
est préférable,
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EXAMEN DES CHAMPIGNONS A LA MAISON

Rejeter ceux qui paraissent vieux ; ils sont dangereus.

Ne pas employer ceux qui sont piqueés ou vereux.

Ne pas s’en rapporter surtout & I'épreuve dite de lo piece d'argent,
qui est encore en faveur en certiins endroits. On ecroit voir une preu-
ve que les Champignons gont comestibles, parce que une cuiller on
une pitce d'argent, mise au milieu d'eux pendant leur cuisson, n'a
pas noirei. Si 'argent vient & noircir, c'esl ln preuve que e Champi-
gnon mis & cuire contient du soufre, ou qu'on a ajoulé du joune
d’oeufl qui en conlienl aussi, moig cela ne &ignifie rien quant au ea-

“ractére toxique ou comestible du Champignon lui-méme,

Lo, méme remorgue s'‘opplique & 'épreave foile avee on oignon
blane, dépouillé de sp. premidre enveloppe.

Avant de fnire cuire les Chompignons, on fern bien d'oter I'épi-
derme (la. penu) fqui racouvre le Chapeau, Oler aussi les tubes qui se
trouvent sous le chapeau des chpes,

Dang lea Eih.lrmpi-r{rmrm (qualque pen avonceds, rejeter de préférence
le pled qul devient, en générpl, corlnce el se décompose le premier,

Se défler des Chompignons trop vieux, qui penvent renfermer des
vers putréliés el produlre, de ce fail, des malaises assez sérieux.
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LES PRINCIPALES CLASSES

chapean,

pore,

du chapeau.

ou alvdoles, I'ied crenx,

cavitds ; généralement creux.

© 0 o
Champignons ayant des lames ou feuillets en dessous du : 0 L
Chumpignons ayant sous le chapeau des tubes soudés les .f
ans contre les sotres; l'onverture des tubes se nomme \ 2* Polypores
@hampignons ayunt des pointes, des aiguilles en dessous / 3° Hydnes
. : ‘
Champignons eans chapeau, ayant la forme d'une mas- | . @ ooiiog
sue, d'un arbuate ou d'un corail, )
Champignons sece, charnus, a enveloppe membraneuse,
plus ou moins sphérique, s'ounvrank an sommet pour livrer | 6° Lycoperdons
paesage nux spores ou graines quand elles sont miines.
Champignons souterrains, globuleux, irréguliers, sans ra-
gines et ne e'onvrant pas au debors, comme les lycoper- \ 6 Truffes
dons, pour lnisser sortir les spores.
Champignons nyant le chapeau creux, plus ou moins
rond ou conique, orné de cdtes en relief bordant des trous \ 7* Morilles
Champignons charnus, membrancox, & téte irrégulicie,
bosselée, dépoupdn on lames, Pied Jong, arné de sillons, de \ 8" Helvelles
Champignons ayant la [orme d'une petite roupe, nvec : 8 Darizas

u sans pied,

F L& B3 i by 1!
Ly [ix' e | it
al -

e T e N ] e ] e e ) i g e B P P s e P e e A P e A B i i

ANALYSE

des Genres principaux qui appartiennent

: a la Famille des Agaricinées ::

e s e

HOMS DES GENHES
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| i Une WJ' Un anneau on collereite (sauf une
; iﬁ'ﬂgﬁt{j ?}1::’{&";; espece) (1); lamelles générale-
i débris de volve, ment blanches,; sporea blanchee.  Amanite
i soit autour page 16
) i du E:: ki?;;i‘;’;'“fﬂﬁ Pas d'annegu; chapeau wvisqueux,
k ot lranila L]l'ii]l:'ﬂ':.l lames rosées, apores rozes (2)... Volvaire
i (écailles libres). page 16 i
&8
i Lamelles libres; chapeau se déta-
i l chant facilement du pied, spores
I ! blamches o s s e et e Lépiote
- page 23 i
l;' ‘ Lamelles adhérentes ; chapeau se
détachant difficilement do pied, l
} spores blanches.........c. ..., Armillaire
. 2 page 29
: ! Point de volve, Lamelles libres, blanches ou rosées
' i mais d'abord, puis brun pourpre;
: UM anneau. : i ;
h chapenn go détnchant facilement l
_ du pied ; spores brun pourpre...  Psalliote
; ’ page 23 !
! Loamelles adhérentes ou un pen
| décurrentes, de coulenr jaun
l d'ocra, sspocea poussant sur le
Soln 1 A E o e s ;" Pholiote
i L page 24
3
Ni volve, ni an Linmelles chungeiant de conleur ayes
neat, miis Vdge, devenant & la fin brun
l ff“i{f:"’“ i e routlly on conleur cannelle . Cortinaire
wriine, page 19

|_t La seule amanite nul ne powstde pas o anneau eat ' dmantte vaginée ou Griveite { Amanita vaginala),
qui est comestibile (valr i deseription déwillde, page 23),

* Mous indiguons |a coulenr des spores, quand il #agit te genres qui sonl nettement reconnaiasables
par ce carscthra holanigue
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~{  Ni volve; ni an-

~ neau, ni
débris d'une
cortine,

-

: B
Ni volve, ni
anneau, ni cortine.
Pied excentrigue,
ow pag de ped,

n
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Lamellaa m':;n

—

Lamelles décurrentes

—
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Lu.mel[g!s rignles cossanies, tgales
ou fourchues.........ooooiioen

Lumellaa échancrées, tros souvent
blancles, spores blanches. ... ..

Lamelles écliancrées, devenant ro-

Pied un peu farinenx an sommet,
lamelles rousses, spores ocracees

Pied ge pliant agns se casser; lo-

Chapaan irrégulier ; lames rosées. .

Lnmelles épaisges; chapeau sou-
wond pisqueus, spotes blanches.

Lamellos ordipaivement. riddas et
MLERORKT LR i s carasstniF AR R

Chapeau a4 bords fortement enrou-
1és; lamelles pe sépnrant facile-
ment dua chapeat. oo

Chapean svavenl en enfonnoir. ...

T —

1

Lamelles andnées ou décurrentes ;

ospices  poussant  géndralement
sur la baix....unn, N e

ES  PRINCIPAUX
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NOMS [DES

Lactaire

Russule

LENILES

page 26

page 27

Tricholome

Entoloma

Hébélome

Collybie

Clitopile

page 25

page L7

page 26

Hygrophore

Chanterel

Paxille

Clitocybe

le
page 2

page 29

page 26

Pleurote

i
!
{
!
1
l
!
i
!
i
!
I
!
i
!
!
!
{
i
!
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ANALYSE DES GENRES PRINCIPAUX

(=)  LE=s (==,

La couleur des spores constitue un caractére botanique de

‘premiére importance pour l'étude approfondie des Agaricinées.

Nous laisserons de coté cette classification, bien qu’elle soit la
plus scientifique. Pour faire de la vulgarisation mycologique, il
vaut mieux employ<r, comme moyens d'analyse, des caractéres
immédiatement visibles. D'ailleurs, la couleur dss spores ne peut
pas se déterminer séance tenanie. Nous préférons Ja clé que nous
avons indiquée plus haut ; ell; nous parait plus commode, plus
pratique, et semble convenir mieux pour uvulgariser I'étude des
champignons (1)

Néanmopins, nous indiquons, & titre de renseignemeni complé-
mentaire, le groupement des genres précédents d'apres la couleur
particulitre de leurs spores.

COULEUR DES SIFORES NOMS DES GENRES

Spores blanches............... Amanite — Lépiote —Armillaire — Col-
lybie — Clitocybs — Russule — Laclaire
— IHygrophore — Chanterelle — Pleurota
— Tricholome.

Spores 708€8. . ... .o.iaiann I Volvaire — Entolome — Clitopile.

Spores 0cracées. .. .....o....-. | Pholiote — Cortinaire — Ilébélome —-
Paxille,

Spores brun pourpre.......... | Pealliote,

© Q)

'Comme il peut 8ire vtile, dana certaing enn, de connaltie In conleur des spares. ne serat-ce que comme
moven de véillication, voial le piocddd employd pour ¥ arriver |

On place le champignon & éludier sur una louille de papier, les lnmalles tournées en dessous ; les spores
tombent et, wu bout de guelgues houres, il en résulte une pousttre gui ent blanche, ooe, paune, brune
ou noite, selon la couleur dea spares, 51 les lamelles do champignan sont blanches et qu'il ¥ ait lieu da supposer
que les spores le saient aussi, on prend une feuille de papier colord | les spores, entombant, forment alors un
pounidre Llanche trds npparente, Un sulre moven de reconoaliie la couleur des spores consiste & place
a champignon qu'on vient de téeolter dans un corael de papier: les spores lombent el donnent lien & one
poussitre de | coulour des spores, 1l faut attendie qu’on soit de tetour chez sol pour obsarver cetis poussidre.
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Les Principaux Ghampisnons

T TRV EEL LTV ET LUV EERL LT

ries en France, assurent le développement d’un trés grand

nombre d'espéces. Les Champignons sont moins nombreux en

pays de plaine. Ils abondent surtout dans les régions acciden-
tées et les contreforts des montagnes, sur les plateaux herbeux et
incultes et dans tous les bois. Ils se développent abondamment dans
les régions on le sol n'est jamais remué par la culture. Ils ¥ trouvent
alors ioutes les conditions particulidres d’habitat (humidité, air, lu-
mitre et chiuleur) nécessaires au complet développement du mycélitum
el A sa fructification,.

A Litre documentaire pour ceux que la chose inléresse, nous avons
donné un tableau des Champignons par elasses, Mais nous ne suivrans
pas cel ordre en raison du genre d'étude que nous voulons [aire ici.
Nous diviserons simplement ees Champignons en tris vénéneux (mor-
tels), teés dangercax et comestibles,

CHAMPIGNONS TRES VENENEUX

Les sept cepeces suivantes oceasionnent presque toujours des acci-
dents mortels, i leur ingestion n’est pas suivie de soins immédiats

(1).
Ce sonl :

1o L'amanite phalloide |

2o 'amanite citrine el sa varielé

90 Amanite elteine mappemonde (mappa) |

4° L'nmanite printanicre |

Hhe  L'nmanite vircuse

L.a volvalre ¢légante qui comporte deux variétés :

6o Volvaire remarquable (spéeiosn) |

70 Valvaire gluonte (glolocephaln),

Rappelons encore une fois -lm- eges sept Champignons sont Lous
munis d'une volye. Cette membrane qui les enveloppait totalement

] gs conditions géologiqies, orogéniques et climatériques, si va-

{1) Depuis peu, on prétend aque el & tort go'en eomiddre comme moartelles deux de ces variftés;
nous jugeons plus prudent, jusqu'd pouvel ordre, de les laisser dans ce groupe en mison de confusions

possibles.
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dans leur jeune dge persiste toujours autour du pied. Il est bon de
noter qulelle se réduit parfois 4 une couronne d’écailles ou & un
bourrelet cependant assez visible. En se brisant pendant la crois-
sance, elle laisse parfois sur le chapeau des debris adhérents imitant
des verrues. Le pied de ces Champignons est toujours plus ou moins
bulbeur, c'est-i-dire renflé a la base.

Les amanites ont en outre un anneau ou bague placé sous le cha-
peau autour du pied et les Jamelles du chapeau sont blanches.

Les volvaires n’ont pas d’anneau, pas de verrues sur le chapeau et
les lamelles de ce chapeau sont roses.

Tous les Champignons d volve sont toriques, sauf les trois especes
suivantes déjia citées :

Amanite des Césars ou oronge vraic.
Amanite vineuse ou golmolte,
Amanite vaginée ou grisette.

En rejetant de parti pris, les Champignons a volve, les débutants
geront sirs d'éviter au moins les accidents moriels,

TOXICOLOGIE DES CHAMPIGNONS TRES VENENEUX

Les symptomes d'empoisonnement se manifestent habituellement
dix a4 douze heures aprés les repas, alors que le poison a déja été

absorbé par les organes de la digestion.

Ce poison se nomme phalline. Il est soluble dans l'eau. Lébullition
ne I'altére pas. C'est un poison du sang. Son activilé est telle que 7 &
8 milligrammes suffisent a détruire tous les globules rouges contenus
dans un litre de sang,.

Les accidents consistent en éblouissements, anxiété, crampes et
briolures d'estomae, sensation détranglement, soif o rdente, puis
suenr froide, frissons, vomissements, diarrhée fétide, gouvent sangui-
nolente. La région stomaeale est trés douloureuse au toucher. Le fole
est volumineux ot dur. Le malade replie les cuisses sur le bas-ventre
qui est aussi douloureux, Les urines sont rores ou méme supprimées,
la. peau esl joune.

Apres quelques heures de souffrance, il y a généralement une accal-
mie d'une heure ou deux, puis survient une nouvelle crise suivie
d'une antre acealmie. It celn peut durer ainsi plusieurs jours. Enfin
aurviennent des troubles nevveux @ puralysie partielle, syncope, affal-
bliszement du pouls, nreét do ecour et In mort. L'intelligence parsiste
juaqu'd 1o fin,

CHAMPIGNONS

malfs non

DANGEREUX

mortels ———

[18 sonl assez nombroux, une vinglaine environ. Citons ceux qu'on
rencontre le plus frdéquemment : Pamanite fue-mouche ou fausse
oronge, Pamanile panthére, U'entolome Lvide, le tricholome tiqré, le
bolet satan, Le bolel fiel ow amer, Lo holet blafard ou blane, le lactaire
vénénewr, plusicurs russules (russule fourchue, russule émétique,
russile de Ouélet), le strophaire coronille ou pelil rosé.
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TOXICOLOGIE DES CHAMPIGNONS DANGEREUX

Les phénoménes d'intoxication débutent de une & quatre heures
aprés le repas. Le poison qui agit ici est 1a muscarineg, il est soluble
dans I'eau, surtout si elle est acidulée. C'est un poison du cceur et des
gig%qa de la digeﬁtipn_, 1] est sans action sur le sang et s'élimine

s5ez rapidement par I'intestin et les urines. Les sympiomes rappel-
lent ceux de I'ivresse : délire gai ou furieux, douleurs vives d’estomac,
vomissements, diarrhée ; puis le malade s’'endori d'un pesant som-
meil d'ot il se réveille avec un souvenir trés confus de ce gui s'est
passé, Le faie reste normal et non dauloureux. La guérison est com-
Eléte en deux ou trois jours au plus, quelquefois en vingi-quatre

eures.

~T T

TRAITEMENT DE TOUTES LES FORMES D'INTOXICATIONS

e e ————— ————————————]

En attendant I'arrivée du médecin, qu'il faut toujours prévenir de
snite, volei quels sont les premiers soins a donner d’urgence.

Si I'absorption des Champignons vénéneux est toute récente, faire
vomir en administrant dix cenligrammes d'émeétique ou un gramine
d'ipéca, en chatouillant le fond de lo. gorge avee une plume ou en le
touchant avee le doigt ; faire hoire de l'eau tiéde.

Si le repas suspect remonte & plus de cing heures, et s'il n’y a pas
pu déin des vomissements naoturels, il vaut mieux purger vivement
avee 80 A B0 grammes de sulfate de soude ou 30 grammes d’huile de
riein, saufl en cas d'empoisonnement par les champignons dits mor-
Lels, ce traiternent ivriterait inutilement "intestin ; donner des lave-
ments salés ou huileux. Favoriser aussi I'éliminagion du poison en
provoguant la sudation ou une obondante émission d'urine, A ce
propos, quelques praticiens conseillent les boissons diuretiques chau-
des : solution de lactose (100 grammes par litre), tisane de chiendent
nitré, quenes de cerises, stigmales de mais ; d'autres croient ¥ voir
un danger caus¢ par une nouyelle dissolution du poison et préferent
provoquer lo diurﬁ:-u; [fLE 11:;3_ injections sous-culanées de eqféine oy
de théolromine. S1 1'on se trouve & cing hevres de distance I{IJ repas
fatal, nous croyons cependant qu'il y a avantage réel a cambiner
I'nction des bolssons diuréliques préeitées avee celle des lavements
évacunnts et des purgatifs. Le lavage de 'estomac & I'aide d'un tube
[Pnucher est toujours indiqud,

Signalons aussi 'absorption de poudre de charbon animal ou végé-
tal & défaut, vantée comme un excellent antidote par beaucoup de
praticiens.

En cas de rafroldissement ou de syncope, faire des frietions stimu-
lantes, des flagellations, applications sinapisées, injections d'éther,
puis donner du café eoncentré ou du thé, Calmer les douleurs abdo-
minnlas violentes aveg des compresses chaudes, des cataplasmes lau-
danisés, des lavaments d'eau tiede ndditionnés de dix & quinze
gouttes de laudanum.
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CHAMPIGNONS COMESTIBLES

lls'sont heurensement trds nombreux et nous en donnerons une
deseription aussi précise que possible, en consacrant quelques lignes
& leur prépuaration culinaire.

Nous passerons sous silence la légion des Champignons insipides,
coriaces ou de mauvaise odeur, ni toxiques, ni comestibles, qui sont
sans intérét au point de vue alimentaire.

Un chopitre spécinl sera desting i attirer 'atiention sur les ressem
blances facheuses et les confusions possibles entre les bons et mau-
vais Champignons, Nous indiquerons les remargques & faire pour ne
jamais se tromper,

—,
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CHAMPIGNONS VENENEUX
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AMANITE PHALLOIDE ou oronge cigué verte, amanite bulbeuse.

|

i

|

J
HABITAT. — Champlgnon dur gu'on trouve dans les bols en automne, rare sous ?
les, conlferes. -
CHAPEAU. — Charnu, campanulé, étalé de 8 a4 10 centimetres de diametre ; L J
devient visqueux par temps homide, sa couleur est olivAtre, jaune on blanche '}

Il est parsemé de fines rayures brunes, convergeanl vers la centre. {
PIED. — Charnu, bulbeux, plein de moelle, s'amincissant ide bas gn haut, couleur i
hlanchatre plus ou moins teintée de verl, 1
ANNEAU. — De méme couleur que le pied, rabattu A sa partie supérieure, t
VOLVE., — Blanche, épalsse, persistante, enveloppant In base du pled renfld, ses }
bords sont {rrégullérement denteles. :
FEUILLETS. Inéganx, blancs, séparés du pled, plus larges vers les bords, les !
plus petits sont coupés & pen pres verticalement en nrricra, }
CHAIR, — Blanche, Inodore, puls vireuse, H
(Champignon mortel) I

|

l

|

|

l

(

AMANITE CITRINE ou oronge cigué jaune.

HABITAT. — Champlgnon fragile, qu'on trouve dans tous les Bols.

CHAPEAU. — Ilamisphérique, puls élalé, de couleur Jaune cltron, parsemé de
verrues blanchatres, bords liases, dlipmaétro 5 i 10 contimetres

PIED. Blanc ou teinté de jaung cllron, ferme, d'nbord pleln puls credx élanca
la base est ronflée en un bulbe agsez volumineux,

AHNNEAU. — Do mémo coulaur gue le pled, robatiu i sa partip supérienre

YOLVE. Membraneuse, assez (einhle, pou élevée cl découpte de fagon clreulaire
nagez netlo,

FEUILLETSA.

CHAIR.

_ Herras, Llanes, avie aretle souvenl clieine.

Blanehoe, tondreg, A forte odeur do rave,
(Champignon mortel)

AMANITE CITRINE MAPPEMONDE (mappa).

Clest une voarleltd de 1o précédente, dont lo chapeoau gsl Dlanchiire ou blanc
citrin, aves des verrues brunes (couleur cafa), Touk le reste est samblahle & l'orange

clguf jauwna,
(Il est Loul aussi dangereux)
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AMANITE PRINTANIERE ou oronge cigué blanche.

HABITAT. — Champignon fragile qu'on trouve au printemps et en automne, de
préférence dans les bols des terrains calcaires et humuides,

CHAPEAU. — Charnu, d’abord convexe, puis plat, blanc mat, jaunissant aun centcre,
diametre voisin de 8 centimétres, un peu visqueux, lissa el sans verrues.

PIED. — Cylindrique, creux, blanc, s'amincissant de bas en haul.

ANNEAU. — Blanc, haut placé.

VOLVE. — Membraneuse, blanchfitre, mince, étroltement engainante.

FEUILLETS. — Séparés du pied, pointus vers le centre, arrondis en avant.

CHAIR. — Blanche, d’abord inodore, puls vireuse. :
(Champignon mortel)

AMANITE VIREUSE.

HABITAT. — Champignon ragile, tout blanc, gqu'on trouve en aputomne dans |les
bois des terrains silicenx

CHAPEAU, — Blane, un pen fonigque et toujours marmelonné, souvent parsemé de
croftes blanches, débris ge volve, diameétre : 8 & 10 centimeétres.

PIED. — Pelucheux, toujours couvert de squames.
ANNEAU. — Haut placé, rabattu, & bords découpés en lanieéres,
VOLVE. — Moins engainante que celle de 'amanite printanlere.

CHAIR. — A odeur vireuse. X
(Champignon mortel)

VOLVAIRE ELEGANTE, VARIETE GLUANTE (Gloiocephala).

HABITAT. — Champlgnon sans anneau, fragile, qul pousse sur les décombres ou
sur le fumiler.

GHAPEAU. — Charnu, visqueux, glabre, d'abord en cloche puls étalé, de couleur
blane grisitre, jaunftre au centre, diameétre moyen : dix centimeétres,

PIED. — Bollde, strié, cylindrigue, allongé, s'amlncissant de Lins en haut, renflé
en bulbe dans la partie inférieure, velu, blanchétre.

VOLVE. — De méme couleur que le pled, blanc grisatre ou blane roussitre.

FEUILLETS, — Iidses ou rougedtres, venlrus, séparés du pled.

OHAIR, — Blanchiitre, sang odewr. -
(Champignon mortel)

VOLVAIRE ELEGANTE, VARIETE REMARQUABLE (speciosa).

champignon tres volsin du précédent, mals dont le chapeau a des bords llases,
tandls qu'lls sont striés dans la volvalre glunnte.

Il est tout aussi dangereux)

AMANITE TUE-MOUGCHE ou fausse oronge (A. Muscaria).

HADITAT. — Commun dans tous les bols A 1'nutomne,

CHAPEAU, — Charnu, rouge écarlate ou orange, diamoters varlant de dix & vingt
centimotres, bords strids, dessus parsemeé de débria blanes de la volve.

PIED., — Hlang, allongé, épais, devenant creux, renflé A la base en un bulbe
arrondl.

VOLVE. — I'riable, laissant autour du pled de gros fragments blancs ou jaunes
assez réguliers
ANNEAU, — llaut placé, blane, un peu taché de Jaune.
FEUILLETS. — Blance, larges, sépards du pled, parfois frangeés da c gpuléur creémea
CHAIR. - - Blanche et jaune clalr sous la cutleule
(Champignon dangereux)
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AMANITE PANTHERE ou fausse Golmotte.

HABITAT. — Pousse &gn automne, dans les hiols feuillés,

CHAPEAU. — Charnu, convexe, devenant plan, un peu visqueux, diaméire voisin
de 8§ & 10 centimeétres, couleur brun olive, dessus parsemé de débris de la volve,
hords striés, quelquefols lisses.

PIED. — Rigide, nssez gréle, devenant creux, bulbeux.
ANNEAU. — Placé vers e milieu du pied, mince, strié, blanc, Inséré de cote.

VOLYE. — Etroltement engainante autour du bulbe, membraneuse, laisse souvent
par segmenlation de faux anneaux secondalres autour du pled.

FEUILLETS. — Blancs, arrondis vers le bord du chapeau, étroits en arrlére ou s
adherent, au pied par des filets de méme couleur. '

CHAIR. — Humide, blanche, Insipide, % odeur vireuse.
(Champignon dangereux)

ENTOLOME LIVIDE.

HABITAT. — Croll en automne, :ans les bols feuillés.

CHAPEAU, — Epals, sec, blanc jaundtre, d’aspect coras, A bords légérement enrou-
lés, diamptre de 8 4 15 centimétres.

PIED, — Epals, renflé en massue vers le bas, hlanc nacré,
Pas de volve, pas d'annenu.

FEUILLETS. — Echancrés prés du pied, longtemps blancs, deviennent tardivement
rosps, SpOTres roses,

CHAIR. — Blanche, d'odeur agréable. \
(Champignon dangereux)

TRICHOLOME TIGRE.

HABITAT. — Hols de sapins.

CHAPEAU. — Gris souris, plus foncé au milleu, hérissé de meches cendrées, sauf
sur le bord, aminci et enroulé.

PIED. — Pleln, épals, renfléd en bas.
Pas de volve, pas d'anneasu,

FEUILLETS. — LEpals, blancs, puls jaunatres,

CHAIR. — Molle, blanche, )
(Champignon dangereux, asgsez rare)

- ——

LACTAIRE VENENEUX (Torminosus).

HABITAT., — Dols de coniféres, an anlomie.

CHAPEAU. — Un peu zond, roux ou couleur ¢halr, bords velus enroulés par dessous
longs polls lalneux, dinmétre : & 4 12 centimétres,

PIED. — Régulltrement eylindrigque, sans volve, nl anneau,

FEUILLETS. — 'T'rés nombronx, minces, dtroits, un péu arrondls A la base, adnes
decurrents, blanchitres ou lavés de rose,

CHAIR. Acre, renfermant un lalt blane gqui purge violemment quand 1 est crua,

(Champignon dangereux)

BOLET SATAN,

HABITAT. — So trouve solt laold, soll en mosses compactes dans les bols touffus,
en &La el en putomne,

CHAPEAU, — [Iémlsphérique, épals, un pea visgquenx, gris blanchatre ;
contimélres de dinmolrs ol méme plus,

PIED. — Enorme, oviile, de méme couleur, rétlculé de rouge nu sommet, taché de
rouge oL de verk donis 1o s,

TUBES, — Libres, Inunes, i pores petils et rouge vif, ne bleulssant pas au toucher,

CHAIR, Blanchitre, Jaune sous les Lubes, devenant violacée i ln cossure, d 'odeur
désagréable, de saveur doucs puls vireuse,

de 15 4 20

(Champignon dangereux)
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I CORTINAIRES.

Groupe de champignons 4 chapeau charnu, enveloppé, quand il est feane, par
un volle ressemblant 4 une toile d'aralgnée dont, aprés développement, Il reste
des débris au pied alosi gu'autour du chapeau.

on ne signale pas de cortin2jres toxigues, mals tout ce qul appartient a ce
groupe est considéré comme suspect et non comestible.

BOLET FIEL ou BOLET AMER.

HABITAT. — Bois sablonneux.

CHAPEAU. — En forme de coussin, puis étalé, mou, glabre, lisse, couleur de miel,
diamétre variant de trois 4 six centimetres.

PIED. — Sollide, couleur chamols, velu.
TUBES et PORES. — Blancs, puis roses, séparés du pled.
CHAIR. — Blanche, amerg.

(Champignon dangereux| " TRICHOLOME RUTILANT.

Jaune orangé, lames jaunpes ; crolt sur les souches des coniféres.
(Suspect)

1l existe des quantités de Champignons qui, d'aprés les divers au-
teurs,se tronvent & la fois classés comme dangereux, suspects,

douteux et comestiibles. Chapeau globuleux, puls convexe, glabre ; pied fexueux, fibreux, jaune ; pousse

A i g %

- s viellle :hes,
I1 s'agit d’espéces qui ont &té plus ou moins bien étudiées au point ’ en touffes sur les viellles souches
de vue alimentaire et il est possible gqu'une indigestion provoquée par

(Trés suspect)

plus prudent, pour ceite catégorie, de s'abstenir d’en consom:er. LACTAIRE ROUX. — Lactarius rufus.

Chapeau convexe, puis creusé en coupe de 5 4 10 centimétres, mais présentant
toujours un petit mamelon au centre. Chalr et lalt de saveur tris polvrée. Champi-
gnon trés suspect, qu’ll ne fnut pas confondre avec le Lactalire A lalt abondant
(L. Volemus), dont la saveur est douce,

Nous allons en passer en revue quelgues-uns.

BOLET BLAFARD (B. Albidus).

La plupart des mycologues Je désignent comme dangereux Frédéric DATAILLE le
flonne comme excellent comestible. 11 sg distingue netiement des précédents par la
conlenr roure que présente la chalr sons les tubes enlevés, les pores hleuisszent an
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HYPHOLOME FASCICULE. %
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toucher, le pled est cylindrigoe, 11 est en général un peu plus gros au millen

qu'anx extrémités,
(Champignon doutgux)

PRATELLE JAUNISSANTE ou fausse boule de neige.

comme le précedent, certaing mycologues assurent qu'il est comestible. Tl pro
dult parfois de sérieuses Indigestions, En tout cas, i1 constltue un manger peud

iéllent.

HABITAT. — On le trouve dansg les prés, les pllurages, parfols sous les saping.
GHAPEAU, — Arrondl, puls plan convexe, soyeux, de couleur blanche, devenant
fauve, o tachiant Instantanénient de Jaupe an froftement iln doigt,

!
l
l
i
!
l
i
l
!
l
l
!
l
l
i
!
PIED, — Spongleux, puls creux, robuste, blane, soyeux, allongé et renflé 4 la bhase. }
l
!
l
i
!
i

ANNEAU. — Double, hlane ou un pew jaundtre an bord, so stparant facilement dn
pled, Pas de volve.

FEUILLETS. — Nlancs, cendrés, puls roses, enfin violets bistrés.

OHAIR, — Ferme, blanche, jaunissant Instantanément & In coupe, mals seulement
sous la peau et dans le bulbe, odeur et saveur particuliéres peo ngréahles,

(Champignon doutoux)

QHANTERELLE ORANGEE. — Fausse girole.

Plus orangée que la chanterelle ; feuillots plus régullers, se rapporte plutdl an
groupe des clitocybes,
suspect d'aprés les ung, comestible d'aprés le plos grand nombre.
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une haute valeur nutritive, presque égale a celle de la viande.

[1 convient done de ne pas en manger avec exces, le soir sur-

tout. 11 faut, comme nous 'avons dit, les choigir aussi frais
(jue possible, les {n:lm', rejeter les tubes dans les bolets, dter les pieds
coriaces ae cerbaines espéces, et les laver 4 grande eau aprés les avoir
coupés en fing morcenux,

ﬁ U point de vue alimentaire, les Champignons comestibles ont

Pour les appréter, la [rilure est le moyen culinaire Ie plus employé,
surtout pour les Champignons & choir doure. Aprés les avoir lavés et
essuydés, on les expose pendant 15 & 20 minutes, & feu doux, dans une
cosserole sang ean, On rejette 'eau qu'ils perdent et on les essuie a
nouveau, On les fnil nlors frire au beurre, & 'huile on nu saindoux,
avee des condiments variables selon le goil de chacun * fines herbes,
ail, poivre, sel et un peu de farine.

1% [Faire cuire lentement les Champlgnons dans un’roux ou Louil-
lon el an vin, assajsonné de poivre et de sel, parfumé aveec un peu
d'échnlote ou de ciboulette ;

2o I*adre frire au beurre avee persil, fines herbes, poivre et sel et un
- 1] 3 -
peu d'ail § ajouter quelques lardons et méme un jus de tomate ;

Je Certains amaleurs, aprés les avoir fait frire au beurre, aioutent
une sauce blanche et quelques gouttes de vinaigre ou do jus de
citron

4° L'omelette de Champignons constitue un régal délicieux : on la
prdpare en faisant frire les Champignons au beurre, avec des fines
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herbes et en ajoutant ensuite les ceufs, on méle et on chauffe le tout
i la. poéle comme pour une omelette ordinaire ;

o (Cro(tes aux Champignons., — Les Champignons épluchés sont
mis & frire dans la poéle avec du beurre frais, apres cuisson suffi-
sante, on y ajoute un hachis de persil, linf:_s herhbes, cibouletie, delayé
avece un ou deux jaunes d'ceuf et un petit bol de créme douce, On
laisse cuire 5 minutes en assaisonnant avec poivre et sel. On verse
sur des croitons de pain frits au beurre ;

6o Cepes & la Bordelaise. — Les faire revenir un instant pour enle-
ver une partie de leur eau ; exprimer légérement et faire cuire avec
huile, persil, ail, poivre et sel, et ajouter, vers la fin, un peu de jus
de citron ;

7o Fricassée de russules 4 la Comtoise. — Coupez en pelits mor-
ceaux du lard fumé, faites-le fondre dans une casserole avec un
oignon haché ; quand l'oignon est roussi, ajoutez un demi-litre
d'eau, jetez dessus les Champignons lavés et coupés, assajsonnez avec
poivre, sel, muscade, un peu de vin blanc et lnissez culre jusqua
compléte réduction du liquide. Ajoutez alors du beurre et un hachis
de fines herbes. Faites cuire & feu vif, sans laisser briler, jusqu'a
couleur brun dorée de roti |

8¢ Les russules, ainsi préparées, sont facilement transformeées en
une succulente omelette, par addition de quelques ceufs et cuisson a
la. poéle ;

9o Enfin, les Chaompignons se servent encore en aalades ; on en fait
des potages et des matelotes.

CONSERVES DE CHAMPIGNONS

11 est Lrés agréable de pouvoir faire pour I'hiver une provision de
bons Champignons. Encore faut-il 8'y prendre convenablement. Voiei
quelques bonnes formules qui permetiront aux maitresses Jde maison
d'agrémenter leurs menus pendant la manvaise saison,

Conserves par dessiceation i 'air, au soleil on au four

Blanchir et égoutier les Champignons, Les étoler sur des claies
dans un endroit bien see et adré; on peot aussi les enfiler en chapelet
et tendre les fils sur des clons. L'essenliel esl que 1o dessiceation goit
trés nctive pour éviter la molsissure. Sil'endroit dont on dispose
n'est pos assez néré pour cela, 1l foul hater 1o dessiceation en chonf-
fant les chnmpignons oo four, Une fois bien sees, les enfermer dans
des boites . 'obri de Phomidité et des pigires d'insectes.

Conserves en vase elos, sans oir

Les Chompignons mondés et luvds sont mis o égoutler, puis renfer-
més donsg des boeoux qu'on remplit complétement. On verse dessus
de 'huile d'olive on quantité sufflsonle pour noyer les champignons;
on bouche et on fall chaulfer nu boin-marie pendant 20 minutes. On
rachette alors ropldement les bouchons. On pent nussi opérer sans
huile dans les boiles en fer-blone qu'on seelle n 'étain, Une petite
ouverture que 'on oblure aprés la stérilisntion, permet & 'air de se
dégager pendont le chaulfoge,
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Conserves au sel ou au vinaigre

On peut encore conserver les Champignons blanthis dans de I'eau
salée ou vinaigrée ; on recouvre le mélange d'une couche d’huile d'o-
live qui fait bouchon.

Certaines ménagéres préparent encore une poudre de Champignons
dont elles se servent pour aromatiser leurs sauces. Il suffit pour cela
de faire sécher au four, de piler et de conserver en vase bien ferme et

_trés sec. Employer, de préiérence pour cela, le mousseron de prin-
temps, Ia morille, le marasme, le collybie, 'orcelle.

" 17
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Description des meilleures es'peces snmeslihlesl

Voici sans classification botanique et simplement groupés par espe-
ces les Champignons 1es plus fréquents, capables de fournir une
nourriture agréable.

Genre AMANITE

Caractérisé par la présence d'une volve et (d'un anneau.

A cdlé d'espéces martelles, ce genre renferme trols espéces récllement déllcleuses
el faciles A4 reconnailre,

AMANITE des CESARS. — Oronge vraie, Jaune d’'ceuf,
Jaseraud, Roumanel, Majulo.

HABITAT. — Chumpignon du midl de la France qu’'on trouve abondamment én étaé
et en aotomne, dans les bois de pin et de chiatalgnler, surtout en terrain sablon-
nenx,

CHAPEAU. — Charnu, ovolde, puls étalé, Jaune orangé ou rougeitre, strié sur les
bords, a pellicule lisse, diamétre : b 4 10 centlinéires,

PIED, — Lisse, charnu, c¥lindrique, plein, jJaune,

ANNEAU. — Large, persistant, volsin du chapeau,
couleur que la pled.

VOLVE. — Membranouse, 6palsse, lenace, complélement enveloppante au début, ce
qui donns nu jeuns champlgnon 'apparence d'un mul, Par In crojssancae, elle
éclate en Inissant des restes trés apparents autour du pied,

FEUILLETS. — Jaunes, épals, larges, séparés du pied.
OHAIR., — Ferme, parfumdée, de saveur agréable.

AMANITE ou OBRONGE ROUGISSANTE. —
Golmotte, le Royal, le Rougealre,

HABITAT. — On le troave dans les bois ombragés, en &Lé el an putomune,

OHAPEAU. — Cheenn, d’abord convexe, puls étalé, sans stries sur les bords, dia-
métre : 5 4 10 centimétres ; 1l sl parsemé (e verrues grisitres ou brunes ; par
temps humides, ces verrues sout molles et élalées, la sécheresse les falt se
recrogueviller en forme de pointe, Le chapeau, d'abord gris ou brun rougeitre,
devieni bientot couleur de vin.

PIED. — Epaissi de haut en bas, marqué de tnches sinueuses, deveéenant creux en
grandissant,

Rorade,

girld et gondold, de méme

Amanite vineuse,

27 il B B e el i i i e

w

{
{
{
!
{
{
!
{

i
;
;

e —— 13

ANNEAU. — Large, strlé, blane au-dessons et rose au-dessus, volsin du chapeau.
VOLVE. — Trés {riable et trés peu marquéa sur le cha nplgnon adulte,
FEUILLETS. — Blancs, puis rosés ; iIs vont en s'élargissant vers les bords.
CHAIR., — Tendrs, fragile, blanche, se tachant de rose dans les parties blessées.

AMANITE ENGAINEE ou VAGINEE. — Amanite grisette, Coucou-
melle.

HABITAT. — Commiune en été et automne, dans les prés et les bols,

OHAPEAU, — Campanulé, puls plat, strié sur les bords, de couleur cendrée (variant
du fauve an blanc grisatre), dinmétre : 3 4 10 centimétres.

PIED. — Sans anneau (trés important), élancé, non bulbeux, creux, blanchitre.
VOLVE. — Engainante, en forme 1'2tul blanchitre.
FEUILLETS. — Libres, blancs,

CHAIR, — BMolle, hlanche, Inodore, douce. Elle offre des colorations variées gul
peuvent amener la confusion avec I'minanitn jonquillea, Wrés suspecia.

Genre LEPIOTE

Champignons sans volve, mals porteirs d'un anneau et 4 spores blanches.
Deax espeéces sont d'excellents comestibles. I1 froporte de savoir que les lanplotes
eomestibles sont Inodores et 4 saveur douce,

LEPIOTE ELEVEE.
baqué.

HABITAT. — Terrains sablonneux, bruyéres, hols de plns.

CHAPEAU. — Peu épals, d’aborid ovolde, puls étalé, centre suréleve, de 15 4 20 cen-
timetres de diamétre et plus, couvert de squames larges, concentriques, grises
ou brunegs.

PIED. — Cylindrigue, mince, trés élevé, grisitre, fibreux, creux, maculé de rayures
brunes, Imitant la peau d’un serpent, Le bas esl renfl® en un gros bulbe. Pas
de volve.

ANNEAU, — Epals, élastique, voisin du chapeau, libre, blanchitre an-dessus, brun
au-dessous, 4 hords pelucheux.

FEUILLETS. — Trés élolpnés duo pled, blanchitres, &4 odegur de son

CHAIR. — Malle hlanche, devenant rosée aprés la cuelllette.

Le Chapean seul est comestible, excellent en friture.

LEPIOTE PUDIQUE. — La Tisette, Toute blanche,

HABITAT. — Pousse A Intervalles trés leréguliers, an él8 ¢l en automnoe, dans les
champs cultivas, vignes, jardins el les phturages,

DHAPEAU. — Ovolde, puls étald, blanc on roussatrg, llsse el pruineux par Lemps
humide, se conveant de fines granulotions par temps se¢ ; dlamotee = 5 4 10 cen-
LimaLres,

PIED, — Blane, peu dlevd, devennnt croux, renflé o ln hase ; pas de volve
ANNEAU, — Ilnne, haut placé, étroll, disparalssant de bonng hieure
FEUILLETS, — Libres, biancs puls rosds, 1mous, sorrés, venlrus

CHAIR, — Blancha, tendre, 4 odane gt savenr déllentes, excellente.

Genre PRATELLE
Voisin du précadent en co qu’ll n'y o qu'un anneau 6f pas de volve | sen dis
tingue par 1o couleur des spores qul est pourpre, el par un aspect plus trapu.
PRATELLE ou PSALLIOTE des CHAMPS.
Champignon de couche, Champignon rose.

HARITAT. Nols, prés fomeés,

CHAPEAWU, Chaorou, ('nbord convexe, puls plan floconnews, soyeiux ou SqUolnm
leux, de conleur fouve ou blone ross, dinmélre varinble de & 4 10 cenlimatres

Goulemelle, Parasol, Gouleuvrée, GChevalier

Agaric champélre,
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PIED. — Cylindrigue, blanc, strié, lisse. Pas de volve.

ANNEAU. — Au milieu du pied, blanc, souvent déchiré.

FEUILLETS. — D’abord blanchatres, puis couleur chair, devenant noirs sur les
sujets Agés ; lls sont un peu ventrus, proches du pied, mails séparés de lui.

CHAIR. — Blanche, d'odeur agréable, devenant brun rougeitre i la cassure.

REMARQUE. — Blen vérifier 1'absenee de volve. Ce champignon se cultive dans les
carriéres des environs de Paris : il est trés fin et trés estimé.

PRATELLE des JAGHERES ou BOULE de NEIGE. — Paturon.

HABITAT. — Pousse en cercles dans les prés et les bois résineux

CHAPEAU., — Campanulé, puls convexe el enfin plat, charnu, blane, se tachant
de jaune, diamétre : 10 & 20 centimétres.

PIED. — Blanc, devenant creux avec 1'Age, épals, robuste, souvent courba.
ANNEAU, — Membraneax, blanc, doublé d'un cercle d'écailles. Pas de volve.
FEUILLETS. — Nombreux, véntrus, blanchétres, puls roses bruns, et enfin noirs.
CHAIR. — Epalsse, blanche, non changennte, & odeur de farine.

REMARQUE. — Ce champignon est un excellent comestible ; comme pour le précé-
dent, bien veérifier l'absence de volve.

(Genre PHOLIOTE -

FPas de volye, anneau vers le haut du pled ; lamelles adnées ou un peu décur-
rentes, spores ocracées, Crolt en touffes sur le bois.

PHOLIOTE ZAGERITA. -

Commun en été et antomne sur les souches des peupliers, saules, ormes. Sa

cultive facilement.
Genre TRICHOLOME

NI anneau, nl volve, ni cortine : fenillots échancrés, spores blanches, ehapeau i
bords enrouléds chez les Jeunes,

TRICHOLOME de la SAINT-GEORGES. — Mousseron de printemps,
Vrai mousseron.

HABITAT. — Il pousse en Lralnées plus ou moins circulaires -au printemps, dans
lea pAturnges.

OHAPEAU. — Hémisphérique, trés charnu, devenant plat A maturité ; surface lisse,
blanche ou ocracée, 4 bords Infléchis et recouverls d'un fin duvet qul n'est
guére visible qu'a la loupe ; diamétre ; 5 4 10 centimétres,

PIEDI. — Robuste, blane, strié, cylindrique, parfols trés court. 11 n'y a nl anneau
nl volye.

FEUILLETS, — Serrés, élrolts, blancs ou ecouleur pallle, un peu séparés du pled.
OHAIN, — Blanche, A odeur flne de farine,

REMARQUE., — Cp champignon ne pousse qu'nu printemps ; 11 est trés estimé 6t
trés recherchd, les champlgnons étant rares en cette saison,

TRICHOLOME EQUESTRE.

HABITAT. — Champlgnon d'automne qul pousse en corcles dans I'herbe verte :
prés, pAturages, bhroydéres, bols.

OHAPEAU, — Jaune voerdAtre, telnté de brun au centre, visqueux surtout apreés
Ia plule, dlamétre @ ¢ 4 12 cenlimotres,

PIED., — CUylindrique, Joune (nl volve, ni anneau),

FEUILLETS. — Dé méme couleur,

OHAIR, — Hlanc Jaunitre, 4 odeur d'hulle d'olive, excellente.

TRICHOLOME NU ou PIED BLEU,

HABITAT, — Champignon d'automne, commun, pousse en cercles dans les grands
bols résineux et épals, surtout dans le volsinage des fourrés de ronces.
CHAPEAU. — Convexe, puls plan, épals, violacd au début, devenant brun ou fanve

au centre, bords minces, marqués d'un liséréd blanc, diamétre : 8 A 12 centl-
metres,
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PIED. — Droit, élastique, un peéu renflé i la base, de la couleur du chapeaun (ni
volve, nl anneau).
FEUILLETS. — Serrés, minces, d'un beau violet elalr, brunissant avec 1'Are.

CHAIR, — D’un blanc violacé, tendre, douce, & odeur de noix fralche.
Comestible déllecat (Ne puos confondre avec le corlinailre violel)

TRICHOLOME PRETENTIEUX. — Le Prétentieux, le Merveill2ux.

HABITAT. — Pousse en cercles plus ou moins réguliers, en automne, dans les
hofs et dans les parcs : c'est un comestible excellent

OHAPEAU. — Convexe, mamelonné, bossi, charnu an milieu, trés mince an bord,
un peu visqueux au début, lisse, gris nolritre, surtout au centre, avec des
reflels violacés, blanchitres sur les bords, Cutlcule rayée par un fin cheveln
brun nolr, entrelacé, diamétre 5 4 10 centimetres.

PIED. — Drolt, épals, plein, ferme, trés enfoncé dans le sol, finement stria, blane,
puls citrin verdatre (nl volve, ni anneau).

FEUILLETS. — Espacés, échancrés prés du pled, larges, blancs ou gris, puls lavés
de verl jaunitre.

CHAIR. — Fragile, blanche 4 1Mntérieur, jaune verdidtre sur les bords du pled,
odeur el saveur de farine.

Genre CLITOCYBE

Champlgnong volumineux, sans volve, nl anneau, ni cortine, 4 feulllels décur-
rents, chapean se creusant en entonnoir, spores blanches ou créme.

CLITOCYBE GEOTROPE. Le géotrope.

HABITAT. — Poussge en cercles Immenses (ronds de géotropes), en automne, dans
les pAturages el |es sapiniéres,

CHAPEAU,. — Convexe, mamelonné, se creusant ensuite en entonnolr, couleur jaune
pallle, rocssitre ou rosée ; bords minces, recourbés en dessous, diamétre : 10 4
20 centimeétres.

FEUILLETS. — Trés décurrents, serrés, de la couleéur (u chapeau.

PIED, Spongieux, élastique, tronconique, de méme couleur.

CHAIR. — Blanche, lerme, & odeur péndtrante el ngrénble.

CLITOCYBE NEBULEUX. — CGomestible recherché.

Be dlstingue dua précédent par ses feulllets
grandes tralnées lerézulléres dans les bola,

Les nmateurs récoltent encore le CLITGOYBE EN ENTONNOIR ou COUPE
BOCAQERE, (dont le chapean se crouse eén entonnoir assez profond, et dont les

fenillets sont trés décurrents, et le OLITOCYDE LAQUE ou AMETHYSTE, caracté
risés pnr lear coulaur,

moins décurrents. 11 forme de

Genre COLLYBIE

Polils echamplgnons sana volve, nl annean, nl cortine, & pled gréle, =¢ pliant
gans 8o briger, 118 crolssenl surtoul sur le hals mort, sur les feullles on dans les prés

COLLYBIE d'OREADE ou MARASME (d'OREADE.
ron, Marasme montagnard, Mousseron d'automne.

HABITAT. — Prés, borda dea chomins, 11 formo des trolndes circulinlres
CHAPEAU, — Pollt (2 & b centlmatres), d'abord convexe, puls plat, charnu, lis=e,
ageracé, Alastique, un pead mamelonnd, sield en temps homide,
PIED. — Grale, riglde, plein, allongd, tennce, 5o toridonl par dessiceation, blan-
chitrd, plus ou molna oniualéd,
FEUILLETA, — S6pards du pled, larges, distonts, de couwleur occracée pile.
CHAIR. — Blanche, snplde, A odeur ngréable, so desséchont vite au soleil et repre-
pant vite son aspect & 'homidits,
Champlgnon teés fnclle & conserver pore slmple dessiception, 11 parfume trés
pgréablemeant los pnuces, les omaolelieos ab les plots a8 vinnde,

Faux Mousse-
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COLLYBIE & PIED en FUSEAU. — Sopuchettle, Chénier ventru.
HABITAT. — Crolt en touffes, de Juin a Octobre, an pied des trones de chéne ou
sur les souches coupées : ses tonffes forment on pled anique & la hase.

GHAPEAU. — Charnu, élastique, d’abord hémisphérique, puls plan, souvent fen-
dillé, diamétre : & A B centimatres, coulear rousse, plus foncée au centre.

PIED. — Tres long (10 a 15 centimétres), de la comlent du chapeau A forme carac
téristique de fuseau dont la pointe Inférieure est hrun pourpre.

FEUILLETS. — Peu serrés, adhérents au pied ou échancrés, velnés de rauge et
tachés de brun pourpre.
CHAIR. — Blanchatre, inodore, de saveur agrénble,

GOLLYBIE a PIED VELOUTE.

Ce champignon, voisin du précédent, croll en hilver, époque on la rareté des
eryptogames le falt fort apprécier. 11 pousse aussi sur les troncs d'arbres.

Genre CHANTERELLE

Champignons sans volve nl annean, affectant dans leur ensemble 1a forme d'un
entonnnir. Feaillets en forme de plis décurrents et ramifiés,

CHANTERELLE COMESTIBLE ou GIROLE. — - Champignon tout
jaune.

HABITAT. — Crolt dans les foréts ombragées et sous les sapins, en &té et en au-
tomne

! CHAPEAU. — En entonnolr, de 4 & 10 centiméires de diamélre, charnu, mou, i
bords labés, renversés, & surface lisse, remarquable par sa counleur jaune d'or.

PIED. — De méme feinte, cylindro-conigue, plein.

FEUILLETS. — Jaunes, moug, rameux, épals, trés décurrents. :

CHAIR. — Fibreuge, blanchitre, & odeur de prune.

CRATERELLE ou GORNE D'ABONDANCE.

Chomplgnong de meéme forme, mals de coulenr grise ou brune uniforme, Les
foullles ne sont que des rides ramifiées et trés décurrentes, le pled est creux,
souyvent tordu. -

Chalr minece, un peu corlace, 4 saveur trés agréable.

8'emploie surtout comme condiment, & 1a fagon du Marasme d'Oréade.

Genre LACTAIRE

Ce penre comporte des champignons sang volve nl anneau, dont le chapeau se
erenge, A 1'age adulte, en forme de coupe. Lenr chair contient toujours un suc ou
lait qui g'écoule & In cassure | les feulllets pdhérent au pled qul est cassant et non
filbreux.

LACTAIRE DELICIEUX. — Rougillon, Vache rouge.
HABITAT. — 1l pousse, en 616 et en automne, dans les bols de conlféres.
OHAPEAU, — D'anbord convexe, puls plan, puls creusé en entonnolr, charou, glabre,
de couleur brique taché de veri, avec des annenux de telntes alternées, vis-
queux, diamétrs : 10 & 15 centlmetres,

PIED, — D'abord plein, puls creux, de ln gowleur du chapeaun mals molins foncé,

ferme mals feaglle, 1l est puss tachdé de vert

FEUILLETS. — Un peu décurrents, jaune safran ; 1ls pailissent el verdissent qoand

on les frolasoe,

OHAIR, — Ferme, blanche, devenant vert orange, laissant exsuder un lalt aroma-

tlque, doux, de couleur rouge brigue.
Ca comestible est peu consommé en France oft on ne lul trouve pas un goot

déliclenx. Il est trés apprécié des étrangers et surtont des Allemands, qul en font
de grosses provisions.
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LACTAIRE POIVRE.

[l est entidrement blane, et son lait trés abondant est poivré, C'est un allmeant
grossier assez.indigeste.

Il existe encore le LACTAIRE A LAIT ABONDANT, de couleur fanve ou birun
rougeaire, qui constitue un aliment de mellleure qualité, mais I esi & craindre de
lo confondre avec le lactaire roux qul est toxique.

Genre RUSSULE

Champlignons sans volve ni anneau, A chapean plus ou moins déprimé et a
teulllets adhérents au pied, comme dans les lactalres, mals qul n'ont pas de lait.
I1 est tres important de ne consgmmer que des Russules & chalr douce, seules comes-
tibles. 11 faut ¢étre prudent dans leur cuelllette, certaines espices prétant 4 confu-
alon, et d’allleurs plusieurs Russules sont dangereuses ; mieur vaul s'absienir, si
I'on n'est pas lrés habllué 4 les distinguer.

RUSSULE SANS LAIT — Prévet, I'Enlerra,

HABITAT. — Ppusse en cercles dans les foréts ombragées, en été el en automne.

CHAPEAU, — Convexe, puls creux au centre, de 5 4 12 centimétres de dlameétre, &
bords souvent enroulés, triés dur, blane, parfols tacheté de bistre ocTace.

PIED. — Trés court, plein, tris dur, blane, verdatre au sommet.

FEUILLETS. — Adhérents au pled, un peu décurrents, espacés, étrolts, blancs
avec des reflets bleuAlres.

DHAIR. — Dure, grenue, blanche, douce puls Acre, 4 odeur agréable de fruil.

RUSSULE CHARBONNIERE ou CYANOXANTHE. — Le Charbonnier.

HABITAT. — Trés commun, en été et en automne, dans les bois frals et ombragés,
principalement dans les bols de hétres.

CHAPEAU. — De 6 A 15 centimétres de dlamétre, convexe, puls plan étalé, et enfin
creusé en coupe, légdérement visquenx, velné, ridé, épals, élastique, 4 teintes
changeantes avec 1’aAge : rose lllas au début, puls ardolzé violet ou blen violacé
A 1'atat adulte et verdigsant A la fin. Coulenr dominante : le violet.

PIED. — Presque cylindrique, pleln, épals, allongé, élastique, ridé et blanc, rare-
ment taché de violet,

FEUILLETS. — Blancs, fourchus, assez serrds et assez larges.

CHAIN., — Dlanche, violacée sous la euticule, humide, Inodore, douce.

RUSSULE CRAQUELEE. — Palomel, Bise verte.

HABITAT. — Assez commune en &lé et en antomne, dans les bols.

CHAPEAU, — Presque globuleux, puls plan et enfin déprimé an centre, charnn,
ferme, sec, granuleux, d'abord blanchatre, puls d'un vert pale trés tendre, A
siurface craqueles [ernquelures hlanches sur fond vert), pellicule Apalsse, marge
unie.

PIED. — Plein, dpals, sollide, ferme, puls sponglenx, prulneax et bianc,

FEUILLETS. — Plus on moins adhérents au pled, dpnls, nssez serrds, peun fourchus,
binnes de Inil, puls cramea,

Genre BOLET

Colte cattgorle de Chinmplgnons falt partle du groupe des Polypores. Elle n'a
done pas do feulllels sous le chapeau, [ls sont remplacés par un amas de tubes
minces, membraneux, contigus, renfermant les spores ; 'ouverture de ces tubes
sn nomme pore of revit souvent une couleur différente des nuires parties. Ces
champlgnons sont Ltrds souvent teapus, charnus, dpals, tous sont comestibles, sauf
les trols especes (écrites aves les champlgnons dangercux (I, Satan, B, Flel,
B. Blafard), Volel les peincipnux earactéres des bolels
HABITAT. — Poussent en Até et en dutomne, dans les bols feulllés ef résineux :

chfitnlgniers, plos, trembles, boulennx, méldzes,

OHAPEAU. — En forme de coussin hiémisphérlgue, varlable de couleur et de dia-
métres (4 & 20 centimétroas), sulvanl los espbeos,

TUBES, — Formant sous le chaponu une couche plus ou molns épalsse, de surface
diversement colorde, ndhdarente nu pled on séparde par un sillon.

e ettt e e e

e A T N R, e N, & T &

"-ﬂ-—umm-—-ﬂm i —— B ——— B e ) Bl B B ) P e il i e e W




. . 1 %
e W ] N el e Il =i =t it =i 28 P g e S I 8 e e B e e gy tf - . T i, e B W, 4 i ] B i e B 2 g e B i e i e B e e i ] ™ i 8 S

PIED. — Généralement solide, ¥ventru, en forme de massue oo de pilon, guelquefols
cylindrique, &lancé et de couleur variable.

CHAIR. —- Généralement blanche, prenant souvent 4 1’alr une teinte foncée varia-
ble (rouge, violet, noir). Le bleuissement de la chain de certains Lolets n'indique
pas qu'ills soient dangereux ; on l'obiserve d'une fagon trés marquée ¢hez
plusieurs bolets vénéneux, mals le phénoméne est di & I'oxydation i 1'air d'un
principe inoffensif.

BOLET DOUX COMESTIBLE ou GEPE de BORDEAUX. — Grand
Ghampignon de 10 & 20 centimeétres de diamétre.

‘ I
} OHAPEAU. — Erun ou bai.
PORES. — Elancs, puig jaunes verdAtres.
’ TUBES. — Libres.
j ‘ PIED. — Vencru chez les jeunes, puls allongé et cylindrigque, brun clair.

OHAIR. — Epaisse, blanche, ne changeant pas de couleur A 1’alr.
Variété trés connue et trés estimée,

BOLET BRONZE ou TETE de NEGRE.

Variété du précédent, en différe surtout par son CHAPEAU brun noir, son PIED
Jaune. Il n’a que @ a4 10 centimétres de diamétre. -

BOLET RUDE.

Champignon 4 peu prés de méme dimension que le précédent, de couleur génd.
riale grise pu ocracée,

TUBES el PORES. — Blanchitres, llbres.
PIED. — Gréle, cylindrique, élance,

CHAIR. — Blanche, nolrcissant rapidement & ['air. Molns estimé que les précédents.

BOLET JAUNE ou BOLET 4 BAGUE,

Dang les débuts, ce champlgnon est munl d’'un VYOILE fqui cache les tuhes ot
qul lajsse, en disparaissant de bonne heure. un anneau blane créme, 4 bords hruns,
Les TUBES el PORES sonl Jaunes, adhérents au pled. Le CHAPEAU est jaune brun,

6t le PIED blane jnunalre, diamétre variant de 4 A 10 centlmétres, La OHAIR est
aussl blanc jaunfitre,

Comestible, surlont & 1'état jeune. Pen recherché.

ine varlélé do c_'j champlgnon, le Bolet fauve (flavus), est purgntlf
a I'tge ndulte. A éviter.

Geare CLAVAIRE

Champlgnons sans chapeau, ayant I'aspect bulssonnant d'une branche de corail,

[1s sont tous comestibles, maig peu estimés, 11s pousegent dans les foréts épalsses, A
Lerre ou sur los arbres, surtout sur les hétres,

Cltons : In OLAVAIRE A pointes pourpres, qui n'a que 4 4 6 centimétres de
haut, In OLAVAIRE JAUNE, un peu plus haute, la CLAVAIRE ELEQGANTE, de¢

Couleur rose qui, souvent, devient purgntive, el In CLAVAIRE DOREE, de couleur
Joune d'eeuf, assez Indigeste,

Genre MORILLE

Co champlgnon est un exeellent comestible

HABITAT. — Il pousse au printemps, dans les bols argllenox ou calealres, Il est
trés irrédguller de forme ; on y digstingus une TETE charnug, créuséa de cavi-
tés profondes et Irrégulitres et un PIED central, ¢reux, plus oo molns cylin-
dArique, lisse, La CHAIR est molle, Jaune, grise, brune ou noire sulvant les
variétés, qul sont toutes comestibles,

On pratigue leur culture dans le midl de la France On les débarrasse facile-
mdnt des graviers collés dans leurs nlvéoles par macération dans 1'eau salée,
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HELVELLE CREPUE. — Oreille de Chat blanche,

Espéce volsine des morilles dont elle a la saveur, s'en distingue par sa couleur
blanchatre on jaune et 'aspec! de la téte én lobes crispés, et non alvéolée,
Contient une hémolysine, principe toxigque qui est détruit 4 70°. — Ce champignon
gst done comestible 4 condition gu’il soit bien cuit.

GYROMITRE.

Champignons dont la téte est creusée de sillons irréguliers, mals non alvéolés
comme dans les morilles ; sa couleur est brun jaundtre, le pied et la téte sont
creux. Ce champlgnon est souvent vendua sous le nom de marille,

Contlent, comme le précéilent, une hémolysine toxigque qui est détruite 4 70°.
Excellent comestible a4 condition qu’il soit bien cuit.

PEZIZES.

Champignons 4 conleurs vives, en forme de coupe gu ciboire, avec ou sans pied

Toutes les pezizes sont comestibles, Cltons : la PEZIZE ETALEE, un péu rougei
tre et it pled court, et la PEZIZE VEINEE dde couleur blanchétre.

TRUFFE.

Champignon glgbuleux souterrain, qu’on trouve dans le Périgord, la Bourgo-
gne el en Vaucluse, dans les terrains calcaires plantés de chénes gt privés d'herbes.
Ils affectent la forme d’one houle verruquense plus ou meins réguliére et variant
de la grosseur d'une petite noix A celle d'une orange, S chalr, trés parfumée, est
d’abord blanche, devenant gris brun, puls brun violacé. Sert surtout de condl-
ment ; trés apprécié,

ARMILLAIRE.

Pas de volve, un anneau ; pled non séparable du chapeau. Pousse souvent sur
les viellles souches, saules, penpliers. Gont peua délicat

GOPRIN CHEVELU.

Chapeau peu charnu, peincheus, écallleux. Comestible délicieux quand il est
Jenne ; en vieilllssant, les bords lalssent sulnter un liqulde noirdwre, puais 11 se
fond en nune boulllie nolre,

PAXILLE ENROULE.

Ni volve, nl anneau, nl cortine ; spores ocres ; feulllets se séparant facilement
du chapeau dont le rebord est fortement enronld. Champignon d'automne, médlo-
crement comestible,

HYDNE SINUE., — Barbe de vache, Pied de mouton.

Coe champlgnon n'a nl lnmelles, nl tubes gous le chapenu, mails des aiguillons
fragiles et plus on moins charnus,
CHAPEAU, — Dosand, convexe, dur, Joune ou rosd, quelguefols blanchatre.
PIED. Pleln, dpnls, souvont difforme
OHAIR. — Amére, blanche. Se récolte en antomne Jusqu'aux geldes,

LYCOPERDON. - Vesse de loup ciselée,

Champlignon en forme de toupls, ayant 10 A 16 9" de hauteur et B en movenne de
diamétre. Contlent une masse pulpeuse, blanche no début ol devenanl ensulte nne
poussiéra nolre qul s'échappe par le sommet, & mAluritd, Comestible quand 11 est
Jeune, Pau estimé, Peul atteindro, exceptionnellement, des dimenslons énormes.

FISTULINE HEPATIQUE san(jue de boeul.

Ce champlgnon mﬂamulﬁu A un morcoau de chinle crue ; 11 a un pied latéral trés
court, 11 porte des tubes sous le chapeau, 11 est comestible quand 11 est jeune.
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POSSIBLES |i&

Cableau des ressemblances et différenceg

. ' ESPECES COMESTIBLES
B r————

e

AMANITE des GESARS
ou Oronge Vraie.

Chapeau jaune orangé ou rougeitrs. Un

- annean. Pas de verrues sur le cha-
pean, feulllets jaunes, pled jaune. Un
étul (volve) entourant le pled.

ESPECES TOXIQUES

AMANITE TUE-MOUCHE
ou Fausse-Oronge.

Chapeau rouge écarlate ou orangéd. Un
anneau, des verrues blanches sur le
chapeau, Fenillets blancs, pled blanc.
Pas d’étul, mais des {I&hrla de mlva A
la base du pied.

AMANITE VINEUSE
ou Golmotte,

Chapeau gris on brun rougeatre, non
sirié sur les hords, verrues grisitres
sur le chapeau, feulllets blancs rosés,
anneau blanec rosé, chalr rougissante
A la cassure. Pled ronge vineux a la
base. Volve ne lalssant pas de traces
apparenies A la base.

AMANITE PANTHERE
ou Fausse Golmotte.

Chapeau brun olive, strié au bord, ver-
ries blanches sur le chapeau, feullleis
tanjours blanes, anneau blanc et strié,
chair restant toujonrs blancha, Pled
blane de neige. Valve rédduoite & un ou
plusleurs bourrelets figurant une sor-
le de 2* anmean A la basa.

AMANITE VAGINEE
ou griseite,

Cliapean non visqueux, fortement slria
sur les hords, feulllets hlnm:n volve en
ﬁtrul. allongéa.

VOLVAIRE GLUANTE.

Chapeau visqueux, non strié sur les
bord, feulllets roses ou gaumon. Volve
pas en aLai, déchirée,

e 2 S —

AMANITE OVOIDE.

Chapeau blane. Un anneau, Lemellos
blarches, Une volve large llbra, Cha-
peau Inrge, 10, 20 T, non vlRquoux.
Anneau Inrge. Pled épols. Qbalr non
fcre. Automne.

LEFPIOTE PUDIQUE.

Chapeau blanc non visquenx, foulllets
blanecs, légérement rosts. 'os de volve

—— —reee—ete

AMANITE PRINTANIERE,

Chapeau bLlanc, étrolt, 5 4 B ", un peu
visqueux., Anneau étrolt. Lamelles
hlanches, volve é&wroile en fourreau
Pled minca, chiair un peu fcre. Prin
Ltemps, 618, ‘Ne pas goiler).

AMANITE PRINTANIERE.

Chapenn blane, Iégérement visgueux,
fenillets blane crime, volve étroite
entourant le pied.

CLITOCYBE NEBULEUX

Feulllets =errfts décurrents, blancs on
- pallle, parfals un pen rosés,

'ENTDLDNE LIVIDE.
Fouillelts espacés, séparés duo pled de

cauleur posée, puls Incarnat.
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Ghampignons comestibles et VENENeux (euio)

ESPECES COMESTIBLES

- -EHANTEH}:LLE COMESTIBLE

on Girole.

Chapeau Jaune. Lamelles Irrégulleres,
peu gerrées. Chalir ferme el blanche, a

adeur agréable d'abricol

ESPECES TOXIQUES
— N —

CHANTERELLE ORANGEE
ou Fausse Girole.

Lamelles régulldres, peu serrées. Chi-
penu Lmne orangé. Chair maolle et jan-
nitre, 4 odeur nulle ou peu agréable.

e e o — — —— == et

LAGTAIRE DELICIEUX.

Chapean zone, de couleur rouge orangdée,
i bords non laineux, Feulllets créme
prangé. Lalt doux et orangé. Chalr
devenant veri-de-grls.

LACTAIRE VENENEUX.

Chapeau zané, orangé, A bords laineux,
Feuillets blanc rosé. Lalt Acre et
blane. Chalr restant blanche.

e ——— i — —

RUSSULE VERDOYANTE.

Chapean vert, craquelé, fendillé, non
visquenx, tachelé de petites granuoln-
tions verdAtres. NI volve, nl annean.
Pled épals. blanc. non bulbenx 4 Ia
basa.

L. |
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RUSSULE ELEGANTE.
(bisetle rouge).

Ohapeau rouge carmin, plus pale
clrconférence, dur, mat, non poll,
comme pulvérulent, Pled blane rosd 4
la base. Chalr dooce, Les russules co-
mestibles ont la chalr douce.

a Ia
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' AMANITE PHALLOIDE.,

Chapeau vert, finement rayé, mais non
crarquelé, pied bulbeux A la basa, 11 ¥
A nnevalve el 10 annean.

RUSSULE FOURCHUE.

Chapeau vert, non cri uumlf- chair Acre.

=

RUSSULE HEMETIQUE.

Chapeau rouge plus ou moins vif, lul-
sant, épiderme g'génlevant en larges
plagques. Pled blang rougeftre. Chair
Acre.

RUSSULE de QUELET.

Chapeau pourpre ou violet noir. Pled
rouge violacéd. Chalr poivréde. Hois de
plna. Les Rps=sules vénénensecz ond Ia
chalr Eu.m ou polyrée.

PSALLIDTE des GH!&MPS
Pratelle rose, Boule-de- Nniga.

Pas de volve 4 Ila bose du pied, up
annean 4 ml-hantenr du pled, chaean
tonjonrs see., Chapesau blanchilee ou
gris Jaunftre. Lamelles hlone rosé fu

1* Age, devennnt brun paurpre nol-
rﬂ.lrL

BOLETS.

B. Edulls, nvec ses varidlés. Nal, blanc
et Hol. rétieuld, Bol. bronzé (tite de
neégre). Pleld dpals avec un pésenn plus
ou molons margqud, mals blane, Pores
hlancs ng debut, devenant, chez cer

talng, Janopg verditro.

Y ¥ ¥

VOLVAIRE ELEGANTE

Une volve & la base do pled, pas d'nn
neau, chapenu toujours glunnt, Cha-
pean blanehitee ou grie Jnunitre La.
melles blane rogd au 1*' Age, restant
pluanlte constamment Incarnat,

BOLET Amer.

Pled plutat deall que renflad, avec régeain
giurtontl en haut, pores hlancs an dé-
bk, devenant roses. Cholr nmére

BOLET SATAN, a pied rouge,
bléme.

I'led plos ou molns panfldé, avee réseay
rouge op pointillé rooge. Pores roo-
gea, cholr Dleuissant A In cassure.
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’ ADNE. — Lamelles adnées : soudées au pied sur toute leur largeur.

ANNEAU. — Bague ou collier placé sur le pied.

BULBE. — Pled bulbeux : renflé en forme de pilon dans le bas.

! CAMPANULE. — En forme de cloche.

! BGHD'IIHE. — Volle entourant le chapeau et les feuiliets de certalns leunes cham-
Enons.

CRAQUELE. — Se dit de 1a surface qui se fend et porteensuite des cleatrices pen
profondes, en tous sens.

CRISPE. — Lobes crispés : recroquevillés, et plus ou moins tordus,
CUTICULE. — Petite peau trés mince. 4
DECURRBRENT. — Feulllets décurrents : qui descendent plus ou moins le long dn

pied.
DISTANT. — Feulllets distants : qul n’atielgnent pas le pied.
ETALE. — Chapeau 6talé : & peu prés plat.
EBHAHI::-IE. — Feulllets échancrés : présentant une entaille 4 leur insertion sur

ELASTIQUE. — Souple, cédant A la presslon sans casser, comme le eaoutchone,
EXCENTRIQUE, — Pled excentrigue : inséré hors du centre,
FEUILLETB. — Lames placées sous le chapeau des agarics el portant les spores,

FIBRILLES, — Minces fllaments adhérents & la surface du champirnon, mais pou
vant s'en détacher,

FOURCHU. — Ramifié, branchu.

GLABRE. — Bans polls.

GONDOLE. — Parsemé de hosses et de dépressions.

GRANULEUX. — Couvert'de granulatlons.

LAINEUX. — Convert de polls nomhbreux et sounles,

LIBRE. — Ieulllets 1ibres - (qul ne touchent le pled (que par un polnt.
LOBE. — Découpd en lames ou lobes,

MARQE, — Bords du chapean,

MEMBRANEUX. — IEn forme de pelllcule solide,

MYOELIUM. — Fllaments souterrains produlis par la germination des spores,
j MYOCOLOQIE. — SBcience dps Champignons

[ PELUDHEUX. — Couvert de tin duvet,

i PORE. — Ouverlure Inférieure dos tubes placés sous le chapenu des bolets,

AMANITE CITRINE

1 PRUINEUX. — Couveri (d'une poussiére trés fine.
l RAMEUX. — Se divisant en rameaux.
[ RETIOULE, — Enirelaced de lignes Imitant les mailles d’'un filet
BINUE, — Méme sens que libre,
BPORES, — Organes reproduclonrs remplacant les gralnes.
BQUAMES. - Débris de volyo desstchas,
} BTRIE, - Ralos peu profondes,
i TENADE, — Résistant A In traction,
TURES, - Organes portant les spores dang les holets,
| VALLEOULES. — Petites sinuosites.
VEINE., — Parsemd (1o lignes colorées,
|I YENTRU, — Feulllets ventrus plus larges dans le milieu,
‘ VERRUES, — Débris de volve desséchés sur le chapeau.
VIREUSE. — Aauvalse, désagréable,
[ VISQUEUX, — Polsscux, gluant,
[ VOILE. — Enveloppe membranense qui entoure certains jeunes champignons
) VOLVE. — Méme Slgnification, ses débris persistent A Ia base du pied.
| IONE. — Marqué de zopes toncentrioues, formées par des différences de couleurs,
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