


different manifestations of the same fundamental
 Our region is far from being an exceptior (o this rule. It too t
witness to the slow evolution of that lingering love affair, w
from the immemorial has gone on betweer the wine and.its ch,
ground. There are certainly little need to introduce either Musca
det or Gros Plant or even Céteaux d’Ancenis—Gamay ; these
wines, the very names of which ring out their unwavering alle-
giance to the confines of the « Val de Loire », to that grandiose
apotheosis where the river meets the vast immensity of the ocean.

A few sandstone house-fronts mark the limits of the upper
reaches of the Loire before it gives way to granite — a few tiny
Jewels on the long glittering necklace of majestic chateaux which
the Renaissance has threaded along the banks of the Loire. These
light-bodies wines, except for the Céteaux d’Ancenis—Gamay
whose ruddy tint marks the gradual transition towards Anjou, are
born in the vineyards around Nantes as a result of that miraculous
and prolific alchemy brought about by the combined action of the
sun, the rain and the labour of man. There, each year, is renewed
the subtle mystery of a new vintage in which we can perceive deli-
cate nuances of taste, something intangible, almost imperceptible
and, yet, infinitely living.
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LE VIGNOBLE NANTAIS

Le Vignoble Nantais représente en ce qui concerne le MUS-
CADET, le GROS-PLANT et le COTEAU D’ANCENIS-
GAMAY, une surface d’environ 12.600 Hectares.

L’aire de production s’étend géographiquement le long de la
Vallée de la Loire en amont de Nantes ainsi qu’a l’est et au sud-
ouest du département de la Loire-Atlantique. Ses limites extrémes
n’atteignent la Vendée et le Maine-et-Loire que pour une faible
part de la production.

LE MUSCADET est une Appellation d’Origine Controlée
(A.O.C.) qui représente une surface de 9.800 Ha et dont la pro-
duction moyenne atteint environ 400.000 His.

LE GROS-PLANT DU PAYS NANTAIS est depuis 1954 un Vin
Délimité de Qualité Supérieure (V.D.Q.5.) qui, sur une superficie
de 2.600 Ha atteint une moyenne annuelie de 100.000 Hls.

LE COTEAU D’ANCENIS-GAMAY enfin est un Vin Délimité
de Qualité Supérieure depuis 1954 (V.D.Q.S.), produit sur une
superficie de 200 Ha et dont la production n’excéde guere 8.000
Hls.

LE MUSCADET est un vin blanc sec bénéficiant de I’ Appellation
d’Origine Controlée depuis 1936. Son cépage, originaire de Bour-
gogne est le ’melon”’ dont I’implantation en Pays Nantais
remonte au début du XVIII¢ siécle, apres qu’une gelée catastro-
phique ait imposé I’adaptation d’une souche plus résistante.

Trois appellations d’origine contrdlées sont distinguées sui-
vant la situation géographique de laire de production :

1° Le Muscadet de *’Sévre et Maine”’. 11 représente a lui seul
80 % de la production. Il est cultivé au sud-est de Nantes dans les
cantons d’Aigrefeuille, Clisson, le Loroux-Bottereau, Vallet et
Vertou. La dénomination Sévre-et-Maine tire son origine du nom
des deux riviéres qui traversent le vignoble.

2° Le Muscadet des *’Coteaux de la Loire”’, s’étend a proxi-
mité immédiate de la Loire. Il est cultivé sur chacune des deux
rives a partir de Nantes, sur les cantons d’Ancenis, Carquefou,
Champtoceaux, Ligné, St-Florent-le-Vieil et Varades.

3° Le Muscadet ’’Appellation Controlé’’ concerne le vin
récolté sur ’ensemble de 1’aire de production qui ne bénéficie pas
de I’une ou I’autre des deux appellations précédemment mention-
nées. Le volume le plus important provient de la région d’Herbau-
ges (canton de Bouaye et communes limitrophes) et de Logne €t
Boulogne (canton de St-Philbert de Grand Lieu et communes limi-
trophes).
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Par nature, le Muscadet est un vin bla
deur, au bouquet épanoui. C’est le vin de t
caractére en fait I’accompagnement idéal des pc
lages et des fruits de la mer. Il constitue égalem
apéritifs. 11 doit étre servi frais, mais non

LE GROS PLANT DU PAYS NANTALIS a pour
blanche”’ d’origine charentaise, cultivé en Pays

XVIe siécle. 11 est produit sur ensemble du vignoble I
plus spécialement dans la région d’Herbauges et de Logne
logne. C’est un vin blanc frais, léger et sec qui convien

ment aux fruits de mer en général et aux coquillages en |
11 doit étre servi a la méme température que le Muscadet (8,

LE COTEAUX D’ANCENIS-GAMAY est cultivé sur les cantons
d’Ancenis, Carquefou, Champtoceaux, Ligné, St-Florent-le-Vieil
et Varades. :

11 a pour cépage, le *’Gamay Noir a jus blanc”’. C’est un vin
léger, sec et fruité, rosé ou rouge suivant sa vinification.

1l accompagne agréablement les hors d’ceuvre, la charcuterie,
mais aussi les viandes, surtout quand il a été vinifié en rouge. Il
peut étre bu légérement frais ou a température ambiante.

Les Appellations d’Origine Contrdlée Muscadet ne sont
accordées depuis 1971 qu’aux seuls vins ayant satisfait a la double
exigence de la dégustation et de I’analyse, organisées par la section
A.O.C. sous la responsabilité de I’'LLN.A.O. (Institut National
des Appellations d’Origine). L’obtention des labels Vins Délimités
de Qualité Supérieure (V.D.Q.S.) Gros-Plant du Pays Nantais et
Coteaux d’Ancenis-Gamay est subordonnée a une analyse et une
dégustation organisée par les unions de producteurs de chacun de
ces Crus.




CULTURE ET VINIFICATION

Le Muscadet comme le Gros-Plant marquent une prédilec-
tion pour des sols plutot légers et caillouteux ; terrains anciens
entremélés de roches éruptives. Les vendanges s’effectuent dés la
maturité du raisin avec un décalage de quelques jours entre la
récolte du Muscadet qui commence aux environs du 15 septembre
et celle du Gros-Plant qui a lieu 10 a 15 jours plus tard.

Une fois cueilli, le raisin est transporté au pressoir, le plus
souvent en grains ronds. Apres le pressurage, le jus de raisin (ou le
moft) subit un débourbage destiné a élaborer des vins de grande
finesse avant d’étre entonné dans des fits de chéne ou des cuves.

C’est 12 que se développe la fermentation alcoolique. Il
importera plus tard de lutter contre tous les phénomeénes d’oxyda-
tion en conservant les récipients bien pleins.

LA MISE EN BOUTEILLE SUR LIE

est une technique traditionnelle du PAYS NANTAIS s'appliquant
au MUSCADET ainsi qu’au GROS PLANT
Elle fait désormais 1’objet d’une réglementation précise.

Pour bénéficier de cette mention, les vins doivent n’avoir
passé qu’un hiver en fit et se trouver encore sur leur lie de vinifi-
cation au moment de la mise en bouteilles. Cette derniére s’effec-
tue de fagon précoce et dans tous les cas avant le 30 juin, afin de
préserver la fraicheur, la finesse et le bouquet de ces vins.

THE VINEYARDS

The vineyards consists of 12.600 hectares which produce two
types of dry white vine : Muscadet A.O.C. (Appellation d’Origine
Controlée) and Gros-Plant du Pays Nantais V.D.Q.S. (Vin Déli-
mité de Qualité Supérieure) in addition to a rosé or red wine :
Céteaux d’Ancenis - Gamay V.D.Q.S. (Vin Délimité de Qualité
Supérieure).

The area of production extends geographically along the
Loire Valley above Nantes, and to the east and south-west of the
department of Loire-Atlantique. It extends as far as Vendée and
Maine-et-Loire, but these areas produce very little.

MUSCADET A.0.C. — Surface area 9.800 hectares. Average
production 400.000 hl.

GROS PLANT DU PAYS NANTAIS — Surface area 2.600 hec-
tares. Average production 100.000 hl.

COTEAUX D’ANCENIS - GAMAY — Surface production
200 hectares. Average production 8.000 hl.

THE MUSCADET

is a dry white wine which has borne the label A.O.C. since 1936.
Its vine-plant is the « melon » which was imported to the Nantes

Region from the Burgundy Region in the early 18th century, after
a disastrous frost made a more resistant stock essential.

Three « appellations d’origine controlée » can be distinguis-
hed according to the geographical area of production.

] — Muscadet de Sévre et Maine alone represents 80% of produc-
tion. It is cultivated south-east of Nantes, in the districts of Aigre-
feuille, Clisson, Le Loroux-Bottereau, Vallet and Vertou. The
label Sévre et Maine derives its name from the two rivers which
flow through the vineyard.

2 _ Muscadet des Cdteaux de la Loire extends close to the Loire
and is cultivated on both banks above Nantes in the districts of
Ancenis, Carquefou, Champtoceaux, Ligné, St-Florent-le-Vieil
and Varades.

3 — Muscadet Appellation Contrdlée consists of wine harvested
from any part of the area production and which does not benefit
from either of the labels mentioned above. The majority comes
from region of Herbauges (district of Bouaye and adjoining paris-
hes) and from Logne and Boulogne (district of Saint-Philbert-de-
Grand-Lieu and adjoining parishes).

Muscadet is a naturally dry white wine, without greenness but
with a full bouquet. It is a wine for any moment of the day, its
character makes it the ideal accompaniment for fish, shell-fish
and sea-foods. It is also the best of aperitives. It should be served
chilled but not icecold ( 8° 5).

e




THE GROS PLANT DU PAYS NANTAIS

has been a « Vin Délimité de Qualité Supérieure » since 1954.
vine-plant is the « Folle Blanche », originaly from Charent
cultivated in the Nantes Region since the 16th century. It is produ
ced all over the Nantes vineyard, but particularly in the regiol
Herbauges, Logne et Boulogne. It is a fresh, light and dry wh
wine, perfectly suitable for sea-food in general and shell-fish i
particular. It should be served at the same temperature as Musca-
det (8°5). ;

THE COTEAUX D’ANCENIS - GAMAY

has been a « Vin Délimité de Qualité Supérieure » since 1954 and
is cultivated in the districts of Ancenis, Carquefou, Champto-
ceaux, Ligné, Saint-Florent-le-Vieil and Varades.

Its vine-plant is the « Gamay noir a jus blanc ». Its is a light, dry,
fruity wine, rosé or red according to its vinification.

The label « Origine Contrélée Muscadet » has been granted
since 1971 and only to wines haven given satisfaction in tasting
and analysis tests organized by the A.O.C. section under the res-
ponsability of the I.N.A.O. (Institut National des Appellations
d’Origine). The granting of labels « Vins Délimités de Qualité
Supérieure » (V.D.Q.S.), « Gros Plant du Pays Nantais » and w
« Coteaux d’Ancenis - Gamay » is subject to analysis and testing
tests carried out by the unions of producers of each of these vinta-
ges.

CULTIVATION AND VINIFICATION

Like Gros-Plant, Muscadet prefers a lightish, stony soil ; old land
interspered with eruptive rocks. Grape gathering takes place as
soon as the grapes are ripe with a difference of a few days between
the harvesting of Muscadet (beginning about 15th september) and
that of Gros Plant (about 10-15 days later).

Once gathered, the grapes are taken to the press, more often
than not, in round grapes. After pressing, the grape-juice (or the
« must ») undergoes. A « débourbage » (racking must) designed
to elaborate wines of great delicacy before being put into oak bar-
rels or vats. This is where the alcoholic fermentation develops.
Later it is important to keep the recipients completely full in order
to avoid the phenomena of oxidation.

« SUR LIE » BOTTLING

is a traditional technique in the Nantes Region and applies to
Muscadet as well as to Gros Plant.

It is already subject to strict control. In order to benefit from
this label, the wines must not have spent more than one winter in
barrels and must still be in their « lie de vinification » (vinifica-
tion lees) when put into bottles. Bottling is carried out early,
always before 30th June, in order to preserve the freshness, the ‘
delicacy and the bouquet of the wines. :
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Promenade dans le vignoble Nantais

Il convient d’adresser au lecteur qui nous fera la faveur de
nous lire, un avertissement préliminaire. En effet, aborder un iti-
néraire, quelqu’en soit ’intitulé, s’est s’exposer inconsciemment a
une sélection arbitraire. Or, dans notre vignoble aucune discrimi-
nation ne s’impose ; le moindre céteau, les villages nichés au cceur
des vignes, les méandres de la Sévre ou de la Maine présentent un
caractére également aimable et enjoué. La « Route des Vins» n’est
donc tout au plus qu’une suggestion, a partir de laquelle il reste
possible d’improviser a I’infini. Certains risques, enfin, sont inhé-
rents a ce genre de périple. Depuis Rabelais, les sentes ombrées des
treilles évoquent d’inévitables perpectives de festivités bacchiques
dans la fraicheur des celliers. Dés le premier panneau obstinément
figé vers le vignoble, on entrevoit déja un grand émoi de futailles,
de chansons a boire, ainsi que la perspective infinie des rangs de
vigne qui fuient jusqu’a I’horizon sous le soleil de midi.

VERTOU

Dés le XI¢ siécle, c’est dans cette région que les inoines
commenceérent le grand encépage du vignoble. Le 27 decembre
1875, la démolition de I’ancien clocher permettait de découvrir les
restes de 1’édifice Mérovingien construit au VI¢ siecle par Saint-
Martin et détruit au IX¢ siécle par les Normands.

C’est a VERTOU qu’Alexandre Dumas devait rencontrer
Mélanie Waldor, fille de Villenave, avocat a Nantes.

HAUTE-GOULAINE et BASSE-GOULAINE

C’est a proximité de ces deux localités que se trouve le cha-
teau de Goulaine édifié par phases successives entre le XV¢ et le
XVIII® siecle.

Il fut réalisé par Christophe de Goulaine appartenant a la
cour de Louis XII et sera achevé par le fils de ce dernier. Il repré-
sente par son architecture le style méme auquel succéda celui de la
renaissance. Les ailes, plus récentes sont du XVII¢ siécle. On sait
que Henri IV et plus tard Louis XIV devaient séjourner dans cette
demeure.

Dans 1’église de BASSE-GOULAINE se trouve une admira-
ble statue représentant Notre-Dame de Grace qui remonte au XV¢
siecle.

Les marais d¢ GOULAINE communiquaient autrefois avec
la Loire permettant ’accés a des ports disparus depuis deux sie-
cles. Une légende précise que se trouvait au milieu du plan d’eau
une ville appelée LOUANS (ou LOUEN) érigée sur une ile qui fut
engloutie.

LA HAIE-FOUASSIERE

Le nom de ce village fait allusion a cette fouasse moyenna-
geuse qui fut de toutes les festivités et qu’accompagnait fort bien
le vin blanc nantais. C’est 12 que demeura Joachim Descazeau,
’un des plus grand armateurs nantais, qui habitait le chateau du
Hallais. II fut en 1700 député du commerce nantais a Paris. Napo-
léon III serait venu au Hallay en 1863.

On peut découvrir & proximité le site des cavernes de la Guéri-
viére. Un promontoir rocheux découvre par ailleurs une belle vue
sur la vallée de la Sévre.



SAINT-FIACRE-SUR-MAINE

En accédant a cette localité par la route de Vertou, on décou-
vre une des plus jolies perpective du vignoble. Le curieux clocher
byzantin de Saint-Fiacre étonne dans un environnement plus clas-
sique.

L’un des propriétaires récoltants illustres fut René Lenor-
mand du Buisson, homme de loi et Sénéchal de Chasseloire.
Parmi ses descendants figurent les Trébuchet et les Hugo. Il expé-
diait le produit de ses vignes vers les Antilles et la Guinée pour des
armateurs connus comme les Grou et les Walsh de la Placeliére.
Le docteur Bacqua, chirurgien distingué qui vécut de 1758 a 1814
possédait le domaine du Coin.

CHATEAU-THEBAUD

Le village a été édifié sur un promontoirs gui domine la
Maine.

L’abbé Pierre Agaisse, curé de cette paroisse a laissé des
mémoires fort intéressantes publiées en 1865. Ii crea ua college et

fit construire 1’église actuelle.

MONNIERES

Ce chef-lieu de canton au XIX siécle constituait une escale et
un relais sur la Sévre. A la moinerie, des moines accueillaient en
effet les pélerins et les hébergeaient. L’église Sainte-Radégonde est
du XVIe¢ siécle. On y découvrit le cercueil d’un Barrin de la Galis-
sonniére, membre du Parlement de Bretagne, décédé la 4 juillet
1597. C’est a proximité, au lieu-dit «La Cour des Mortiers » que
demeurait le poéte Jean MESHINOT, maitre d’hotel de Frangois
II et d’Anne de Bretagne. Sur les hauteurs surplombant Monni¢-
res vers Saint-Fiacre, le Moulin de la Miniére ainsi que celui de la
Justice permettent de découvrir une trés belle vue sur le vignoble
et de dénombrer plus de dix clochers.

Aprés le pont sur la Sévre, sur la hauteur a droite, une tour
est le dernier vestige du chateau de la Galissonniére. L’ensemble
fortifié initial comprenait une enceinte et trois tours entourées de
douves. Au centre se trouvait un logis seigneurial a deux étages.

A Monniéres également demeurait Charles de Couédic qui
mourut en 1779 a la suite d’un combat entre sa frégate «la Surveil-
lante» et I’Anglais «le Québec».

GORGES

C’est a I’Oiseliniére, a proximité de ce village, que 1’on
découvre le document le plus ancien attestant de la plantation du
Muscadet. Le 20 janvier 1635, Jean Goulet de la Fosse de Nantes,
Seigneur de I’Oiseliniére, « baillait une piéce de terre de 78 boisse-
lées... pour la planter en vignes blanches de MUSCADET ».
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Ce domaine fut également le lieu de résidence campagnard
d’Olivier de Clisson puis, beaucoup plus tard, le quartier général
clandestin ou sera arrété le général AUDIBERT i

CLISSON s S

Aprés la révolution, époque a travers laquelle Clisson fut
incendiée par Kléber, la reconstruction de cette cité fut dévolue
aux fréres Cacault, au sculpteur LEMOT et a son ami Valentin,
qui lui donnérent son allure curieusement iltalienne (arcades, ter-
rasses et escahers) Ce style devait d’ailleurs plaire a de nombreux
écrivains parmi lesquels Jules SANDEAU, FLAUBERT et STEN-
DHAL. Le chateau édifié par Guillaume de Clisson qui participa
a la bataille de Bouvines rappelle le souvenir de Louis XI, de Blan-
che de Castille, le siége du futur Roi Henri 1V, le mariage de Fran-
cois II pére d’Anne de Bretagne. L’église de la Trinité, au XIV®
siécle, compte au nombre restreint de ces églises «tortes» dont
’abside est légérement déviée par rapport a I’axe du monument.
Les halles sont un authentique chef d’ceuvre de charpente réalisé
avant méme la révolution. Le viaduc sur la Maine a été édifié en
1840. On peut visiter a la sortie de I’agglomération la demeure
patricienne de la Garenne Lemot.
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= %lmﬁté constitue ’une des plus anciennes
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vers Compostelle. A I’est de I’église, le « Chemin d”
ala San]uéu L’église, dédiée a Saint-Martin, fut
en 1873 dans le style néogothique. Un pont romain
lmhes se trouve sur le cours d’eau prés d’une fontaine mir:

Le nom de cette localité est en fait une altération du terme
VALLEE ou elle se trouve édifiée. Cette seigneurie appartenait en
1188 a Lucas de Vallet avant de revenir en 1264 a Olivier de Clis-
son. La paroisse méme fut créée en 1272 et relevait conjointement
des Seigneurs de Clisson et de Vallet. Elle fut durement éprouvée
en 1832 par une épidémie violente de Choléra.
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LE LOROUX-BOTTEREAU

L’implantation du village s’qst faite sur un si,te u}ilisé aupara-
vant par des peuplades gauloises. L’agglomération pourrait
remonter a 280 apres Jésus-Christ, époque a laquelle Saint-Clajr
arriva en Gaule.

le nom «LOROUX» aurait pour éthymologie le terme
«ORATORIUM » signifiant lieu de priere.

Une premiére église devait étre fondée par Saint-Martin de
Vertou. En 1923, on retrouvait dans la chapelle Saint-laurent une
fresque du XII¢ siécle symbolisant Charlemagne ¢t sa sceur Giséle
aux pieds de Saint-Gilles. Pendant la révolution lc & mars 1794 les
habitants furent brilés dans I’église. Sur la place s¢ trouve une sta-
tue de Louis XVI.

L’étang que ’on trouve en contrebas de la ':calité donne un
apergu de I’ancienne enceinte fortifiée percee auirefois de cing
portes qui donnaient accés a la cité. La construction du Chateau
fut terminée en 1110. Une demeure féodale lui siiccéda en 1294,
elle avait pour seigneur Guillaume BOTHEREL (ou Bottereau)
qui compléta le nom de la localité. Dés le XV¢ siccle un premier
hépital fut édifié par Gilles de Retz en 1432. La route des moulins
permet de gagner, a proximité, les moulins du P¢. Du plus vieux
d’entre eux, marqué par une croix, on découvre une vue panora-
mique sur le vignoble.

BARBECHAT

En 1870, des fouilles effectuées au lieu-dit le «Perthuis-
Churin» ont été a ’origine de la découverte d’une sépulture gau-
loise. Un monastére sera édifié¢ dans cette localité en 1376. La sei-
gneurie de barbechat recouvrait jusqu’en 1663 la paroisse de la
Chapelle-Basse-Mer. L’origine du terme Barbechat est celtique.

OUDON

Son donjon octogonal du XVe¢ siécle fut édifié par les de
MALESTROIT.

Ce cadre sur la Vallée du Don fut retenu en 1200 par les moi-
nes de Saint-Meen afin d’y établir un couvent. la terre appartenait
en 1380 a Jean de-MALESTROIT. Il convient de visiter a proxi-
mité le site curieux des Folies Siffait.

SAINT-GEREON
C’est en cet endroit, a quelques kilométres d’ Ancenis, que les
vignes furent vendangées en 577 et 593 a coups d’épées.

=4 -

. o

ANCENIS

Le chateau féodal fut construit en 990 par Aremberge,
femme de Guerech I, comte de Nantes. Il fut ruiné en grande par-
tie en 1624, servit de cadre en 1468 a un traité entre Louis XI
Frangois II. Cet acte était, en que!que sorte, le préliminaire a la
réunion de la Bretagne et de la France. Les états de Bretagne
eurent lieu dans cette ville en 1620, 1630, 1720. Le port sur la
Loire sera des plus animé pendant tout le moyen age et des foires
importantes auront lieu a échéance réguliére. En 1573, a I’époque
de Charles IX, un office des courtiers gourmets en vins fut créé. Si
I’on traverse la Loire pour se rendre a Champtoceaux, on peut
découvrir depuis la promenade de Champalud une admirable vue
sur la Loire comme depuis la Varenne. Le peintre anglais TUR-
NER, s’attacha a ces paysages.

LIRE

Un musée et les ruines de la Turmeliére rappellent Joachim
du Bellay.

-15 -




» come to Hallav’s in
be seen in the neighbo
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surgeon, Dr Bacqua, who lived 1758-181

This chief-town in the XIXth century was both a relay and a
harbour on the river Sevre. In *’La Moinerie’’, the monks welco-
med and offered hospitality to pilgrims. Sainte-Radegonde church
has been built in the XVIth century. The coffin of a Barrin de la
Galissoniére was to be found there ; he was a Member of Brittany
Parliament and died on July 4th 1597. Jean Meschinot, a poet and
buttler of Frangois I and Anne de Bretagne, lived not far from
there, in ’La Cour des Mortiers”: On the hills above Monniéres
towards Saint-Fiacre a glamourous sight of the vineyard can be
caught from Miniére Mill or Justice Mill : more than ten chuch-
towers can be discovered.
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VALLET

The name of the city is a deformation of the world **valley**.
This lordship belonged in 1188 to Lucas de l{allet, before Olivier
de Clisson inherited it in 1264. The parish itself was created in

1272 and was ruled both by the lords of Clisson and Vallet. 4

violent cholera epidemic burst out in 1832.

In 1708 father Montfort preached in Vallet and asked brother
Mathurin to wander through the vineyards with a bell to call the
vine-growers. The new church has been built anew in 1836. 4
disciple of Lemot has been the architect. The surrounding park
has kept its original outlook. A pine-wood las been Kléber’s
observatory. At last, Vallet is well-know by its vine-market in
March, each year since 1949.

LE PALLET

There was originally erected a foriress by the dukes of
Brittany. A document dated 1142 certifies that the vineyard was
planted anew that had been devastated by the Erittons in 600 and
by the Normans in 850. Abélard was born there in 1709. Tradition
says that Héloise shall give birth there to her son Astrolabe (or
Astralade). Ruins of a roman chapel of the X1ith century are also
to be visited.

A Templar’s churchyard has been built there. The pyramid
located on the left hand side of the bridge on the river Sanguéze
remember that the first monument was erected in 1804 by
Frangois Cacault, the ambassador in Rome and Florence. In this
city lived the Barrin de la Galissonniére, out of whom stem
admiral Roland Barrin who had been Governor of Canada in the
XVIIIth century. Moreover, he defeated the English at Port-
Mahony in 1756. He is also well-known as an excellent botanist
who acclimatized begonias and magnolias.

LE LOROUX-BOTTEREAU

The city has been built on a long dwelt-in place by the Gallics.
The city itself may be as old as 280 after JC, when Saint-Clair
came into Gaul. *’Loroux’’ may come from *’oratorium’’ which
means ’’place for pray”’.

A first church was to be founded by Saint-Martin de Vertou.
In 1923 a fresco was found in Saint-Laurent Chapel ; this fresco
was from the XIIth century and depicted Charlemagne and his
sister Giséle kneeling in front of Saint-Gilles. During the French
Revolution, on March 8th 1794, the inhabitants were burnt alive
in the church. On the church-square a statue of Louis XVI can be
admired. The small lake at the bottom of the city gives and idea of
the old fortified enceinte where in the old days five doors gave
access to the city itself.
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The building of the castle has been finished in 1110. then a
feodal mansion was built in 1924 where Guillaume Botherel (or
Bottereau) lived, wich gave its name to the present-day city. As
soon as in the XVth century, Gilles de Retz built the first hospital
in 1432. The ’’route des moulins’’ enables to get to the Pé Mills.
from the oldest one, designed by a cross, one may have whole
sight over the vineyard.

ANCENIS

The castle was built in 990 by Aremberge, the spouse of
Querech I, the count of Nantes. It had been partly ruined in 1624
and there was signed an act between Louis XI and Francois I1.
This act was somehow the preliminary to union of Britany and
France. Brittany Parliament was held there in 1 620, 1630 an 1720.
The harbour on the river Loire had been on of the most lively
during the reign of Charles IX, an assembly of vine-tasters was
Jfounded. If you cross the Loire towards Champtoceaux, you
could discover a wonderful sight over the Loire Valley, like from
.a Varenne. The English painter William Turner was very found
of these landscapes.




exception a la régle; el
que le vin fut intimen
victoires, devient I’un
s. Il y eut méme, on le v
ar 1C ne qui fut vignercn. .
~ Pour retrouver I’origine de 'implantation de !a vigne en terre
Nantaise, il faut indéniablement remonter a I’épogue Romaine.
C’est en effet quelque 55 années avant notre ere que César investit
le sud de ’embouchure de la Loire et aprés d’apres combats, la
presqu’ile Guérandaise. En ces confins reculés de la Gaule,
vivaient alors les Nammétes, 1’une des tribus du peuple Picton.

La civilisation de I’envahisseur Romain introduisit en ces
temps reculés la culture de la VIGNE. 11 serait vain de croire pour
autant que, de fagon instantanée, les terres aient été défrichées
pour servir massivement 2 la plantation de la VIGNE. Pendant
deux siécles la culture de la vigne restera le privilége exclusif d’une
minorité constituée par les seuls citoyens romains. Il faudra atten-
dre I’édit de Caracalla en 213 accordant le droit de cité a tous les
habitants de ’Empire, pour que disparaisse ce vieux préjugé.

En 276, Probus rend accessible a la Gaule entiere un profit
réservé jusque 1a a une partie. Il institue la liberté de planter et,
qui plus est, incite a le faire. C’est donc a lui, véritablement, que
I’on doit la culture organisée de la VIGNE dans notre contrée.
Pour reprendre les termes de I’écrivain Aurélius Victor, « Galliam
Vinetis replevit », ce qui revient a dire qu’il acheva de propager la
viticulture.

Auparavant, la vigne dépassait déja largement la Narbon-
naise, Bordeaux et la Cote d’Or. Sous la stimulation de Probus,
elle va gagner la Vallée de la Loire et de la Seine. C’est a cette épo-
que que remonte la plus grande extension de la vigne qui reviendra
plus tard a des limites plus conformes a'son mode de culture.

Sous 1’administration romaine s’ouvre une époque d’intense
mutation. La taille de la pierre permet I’édification de thermes, de
théatres et de statues.
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Indre retiendra parmi
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la VIGNE, mais ils se trouv
veaux envahisseurs : les Normands. N
repli au Jarl Hastings.
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et s’employa a la reconstruc N S

la ville se de ses cendres. La VIG] 2 I
et sa culture reprit de plus belle. Pendant toute la période Ga
Franque elle sera considérée comme une culture noble et pri
giée. Les moines de I’ Abbaye de Saint-Martin de Vertou défriche
rent pour planter «I’Auvernat» en provenance de Bourgogne et le
«Breton» d’origine Bordelaise.

Au XI¢ siécle (époque du grand encépagement), le Pays Nan-
tais devint, avant tout, les grandes Seigneuries, mais ¢galement les

Baronnies d’Ancenis qui ne comptaient pas moins de dix parois-
ses, ou celles de Clisson avec ses vingt paroisses. Sur ces terres, la
vigne constituait un revenu non négligeable contribuant a la
richesse des seigneurs.

En 1066 Armericus, abbé de Vertou, demande au Duc Conan
II ’autorisation de prélever la dime sur les vignes du Pallet.

C’est a cette époque que remonte la tradition du contrat de
«complant » par lequel I’exploitant d’une terre en friche s’enga-
geait face au propriétaire de cette derniére a la planter en vignes. Il
lui accordait également le tiers ou le quart de la récolte.

En 1399, Jean V (que d’aucuns qualifient pudiquement de
sage, pour dissimuler une trop grande pondération) devient Duc
de Bretagne, succédant a un beau souci chronologique a Jean IV.
Vigneron passionné, il vécut le plus clair de son existence dans
’aire de ’actuel vignoble. C’est d’ailleurs sur ces terres qu’en
1420 Margot de Clisson lui tendit un funeste piége. L’ayant invité
A une chasse sur son domaine du LOROUX-BOTTEREAU, elle
s’en rendit maitre par les armes et le mena a CHAMPTOCEAUX.
L’épouse du Duc partit en guerre et parvint a le délivrer. Jean A%
était viticulteur et possédait un domaine viticole a SAINT-
HERBLAIN. Le cépage de I’époque était bien loin de nos actuel-
les appelations. Il avait nom Berligou (cépage rouge a jus blanc) et
provenait originellement de Bourgogne. Plus tard, le Duc vint
demeurer 3 NANTES au manoir des Touches (emplacement de
I’actuel musée Dobrée) qui était entierement planté de vignes.
C’est en ce lieu qu’il devait mourir en 1442.

A pareille époque commence un fructueux commerce avec les
Hanséatiques qui apportaient des peaux, des harengs, du fer et de
’ambre de la Baltique. Denrée d’échange, le commerce'des vins se
faisait plus important.

/ wr
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bientdt de la plus
rumeurs de guerre
cl\;valiers Bretons fut
d’y tenir garnison. Qu ;il
piéces d’artillerie. j
livrée par un traitre
gagnait la Bretagne et s’el
tant trés rapidement NAN’
emprunter 5566 livres de ct
canons a feu ou fusils. Apres 48 jou
cependant étre délivrée gra un r
appuyés par plusieurs milliers de sc

Lorsqu’Anne de Bretagne succe
avait 8 ou 10 ans suivant les chro
Maximilien d’Autriche, de Charles VI
connaitra une popularité qui n’aura |
Grace A elle, Nantes devint la seconde e de la FRANCE. !
le Francais était, & cette époque, exclusivement par leu
duchés de NANTES et de RENNES, il restait dans une région voi-
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i’ aison de commerce. Les transactions portani

font apparaitre un prix de 10 écus d’or pour 4 barriques
12 Octobre 1492 la reine se trouvait enceinte et sa délivrance
’oc ion de grandes liesses populaires. Pour marquer I’éveéne
ment, six grands feux de joie furent allumés aux carrefours. Le
peuple se vit distribuer six pipes de vin du LOROUX et une pipe
de vin d’ANJOU. Ces libéralités assumées par la ville lui coutérent
la somme de 73 livres 14 sols et 2 deniers.

En 1498, Charles VIII mourut d’apoplexie. Anne de Bretagne
sa veuve, revint se fixer dans sa bonne ville de NANTES.
L’accueil qui lui fut fait témoigne de I’affection populaire. Le
chapitre, en chipe se porta a sa rencontre. Une jeune fille
s’avanga et lui offrit les clefs de la ville. La reine, en signe de deuil,
se présenta sous un dais de velours noir. Elle était entourée d’éten-
dards de satin noir, blanc et violet. A chaque carrefour une repré-
sentation fut donnée. Outre ce témoignage d’attachement a la
souveraine, la ville accorda de superbes présents 2 la fille d’Anne.
Cette fois encore 22 pipes de vin furent distribués aux grands sei-
gneurs et aux officiers de la reine. Mais la veuve ne devait pas res-
ter longtemps seule, elle épousa en 1499 Louis XII dans la petite
chapelle du chateau. Le roi fit une entrée magnifique «sous un
dais de velours bleu orné de quatre écussons, deux aux armes de
France, deux aux armes de Bretagne».

Par la suite, les pouvoirs du clergé se firent progressivement
plus importants. Outre ses revenus propres, les dimes qu’il préle-
vait et son revenu spirituel, I’évéque bénéficiait du privilége du
sceau. Il recevait également force présents et parmi ces derniers les
dons de vin ne sont pas parmi les moins prisés.

L’année suivante, ANNE DE BRETAGNE et LOUIS XII,
reviennent visiter leur ville. Les bourgeois frétérent deux gabares
qui, remontant jusqu’a Ingrandes, vinrent les accueillir. Anne
s’affirma comme la protectrice des arts et des lettres. A sa
demande, un certain abbé Lebaud constitue une premiére chroni-
que du Duché de Bretagne.

Si le régne d’Anne de BRETAGNE inaugura une ére de paix,
il faut cependant rappeler que ce fut aussi une période de grandes
calamités. C’est ainsi que lors de la seule année 1501, la peste
décima dans la seule ville de NANTES 4.000 personnes. La cité ne
comptait que 40.000 habitants. La maladie subsista a 1’état endé-
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Dés 1688, un droit de sortie sera imposé aux e e
Bretagne par le roi de France. o Rl oL

~ Un demi-siécle plus tard, en 1731, un édit viendra i i
plaiitations te houvelles Vignes | it viendra interdire les

I_.e début du XVII® siecle avait été marqué par I’arrachage de
certains plants rouges. Un texte de 1639 fait état de replanta%iens
en «bon plant gie Bourgogne » des vignes cultivées chez u:
cin de Nantes ayant sa résidence a Vertou. Le Chartrier di
liniere 8 GORGES, rapporte la notification du sieur de la ]

replanter une pi¢ce de terre de 78 boisselées en vignes blanches
Muscadet. n vignes blanches

Si le MUSCADET succéda aux cépages du Moyen Age, c’est
gssentiellement du fait de son acidité plus faible et de sa matura-
tion précoce. La rue des Bourguignons au Loroux-Bottereau et le
lieu-dit du méme nom a Vallet rappellent initiation a cette cul-
ture nouvelle effectuée par les vignerons de cette région.

L’hiver de 1709 fut affecté par une geiée catastrophique signi-
ficative en ce sens que I’encre en vint 2 geler dans les encriers de
Versailles. La conséquence immeédiate fut la disparition d’une
bonne partie du vignoble. Apres les replantations, une nouvelle
crise se manifesta dans le vignoble. Les raisons furent nombreuses
et parmi les motifs on peut relever la surproduction qui entrainait
de trés faibles revenus ainsi que la fiscalité excessive.

Par ailleurs, la distillation était rendue plus difficile par la
raréfaction des approvisionnement en bois.

Tous ces facteurs conjugués entrainérent le mécontentement
des viticulteurs qui en vinrent, en 1782, a reprocher aux Etats de
Bretagne I’exploitation des vignerons nantais. En 1778, quatre
propriétaires avaient effectué le constat public de la diminution
des revenus.

Dans les années qui suivirent, la révolution entraina une
période de troubles et d’incertitudes. Les troupes républicaines
arrachérent les ceps de vignes pour se chauffer. Plus tard, en 1806,
les édits impériaux vinrent & nouveau limiter ’essor de la vigne.

En 1866, le Docteur Guyot faisait le constat des rendements a
’hectare qui atteignaient 15 a 20 hectolitres en Pineau, 352a40en
Muscadet et 50 4 60 en Gros Plant.

La fin du XIX¢ siécle devait étre marquée par I’agression du
phylloxéra qui affecta considérablement les récoltes de 1878 a
1892.
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novembre 1936, est ve

de SEVRE ET MAINE
duction prévue par les |
concernait le MUSCAI :
L’Appelation d’Origine ée \
pour sa part A étre revendiquée qu'a

novembre 1937.

A lissue de la premiére g
conscience commenga a se faire jour
Dans un premier temps, quelques prodi
groupérent dans I’intention de créer «
DET» a PARIS. Les diners du Sévre et ‘ ;
le patronage d’Aristide Briand, un certain nombre de Nantais.
Cette premiére ébauche suffit a déclencher I’essor du Muscadet
dans la capitale. Quelques années plus tard, les dimssymdim
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